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Opis produktu

linnych ptaskich potraw.
Srednica patelni 300 mm
Grubos$¢ aluminium 4 mm
Gtebokos¢ 16 mm

Maks. temperatura 250°C

p-8275.html

ALUMINIOWA PATELNIA DO NALESNIKOW Z
POWLOKA PTFE 300MM YG-00153 YATO

Cena brutto
Cena netto
Dostepnos¢
Czas wysyiki
Numer katalogowy
Kod producenta
Kod EAN
Producent
Jednostka
Srednica [mm]
Wysokos$¢ [mm]
Materiat

Grubosé [mm]

56,50 zt

45,93 zt
Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
3 dni

YG-00153
YG-00153
5906083001253
YATO

SZT

300

16

Aluminium Teflon

3

Aluminiowa patelnia do nalesnikéw z powtokg PTFE 300mm YG-00153 YATO

|Patelnia do nalesnikéw YATO YG-00153 wykonana z odlewanego aluminium o grubosci 4mm z tréjwarstwowa powtoka PTFE
Teflon Platinum Plus. Srednica 300mm zapewnia réwnomierne rozprowadzanie ciepta podczas smazenia nale$nikéw, plackéw i

Charakterystyka patelni aluminiowej do nalesnikéw YATO

oferta wa?na 3 dni
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Odlewane aluminium 4mm

Grubos¢ Scianek 4mm zapewnia rownomierne rozprowadzanie ciepta na catej powierzchni roboczej. Odlewana konstrukcja eliminuje
punkty przegrzewania, co pozwala uzyska¢ jednolite podpieczone nalesniki bez przypalonych brzegoéw.

Powtoka Teflon Platinum Plus

Tréjwarstwowa powtoka PTFE marki DuPont charakteryzuje sie zwiekszong odpornoscig na Scieranie. Struktura warstwowa obejmuje
warstwe bazowg, wzmacniajaca i zewnetrzna, co wydtuza zywotnos¢ powtoki przy intensywnym uzytkowaniu.

Srednica 300mm

Powierzchnia robocza o $rednicy 30cm pozwala przygotowac nalesniki o standardowym rozmiarze. Ptaskie dno o gtebokosci 16mm
utatwia rozprowadzanie ciasta i przewracanie nalesnikéw bez ryzyka rozlania.

Odpornosc¢ termiczna do 250°C

Powtoka PTFE zachowuje wtasciwosci antyprzylepne w temperaturze do 250°C. Parametr ten umozliwia smazenie na srednim i
wysokim ogniu bez degradacji powtoki, co ma znaczenie przy grubszych nalesnikach wymagajacych dtuzszego smazenia.

Specyfikacja techniczna

Model YG-00153

Producent YATO

Srednica patelni 300 mm

Glebokos¢ 16 mm

Materiat korpusu Aluminium odlewane
Grubos¢ Scianek 4 mm

Powtoka antyprzylepna PTFE Teflon Platinum Plus (3 warstwy)
Producent powtoki DuPont

Maksymalna temperatura pracy 250°C

Materiat rekojesci Stal epoksydowana
Sposéb mocowania rekojesci 3 nity

Zastosowanie patelni do nales$nikéw

oferta wa?na 3 dni



¢ Smazenie nalesnikéw stodkich i wytrawnych o srednicy do 28cm
¢ Przygotowywanie plackéw ziemniaczanych i warzywnych

¢ Smazenie omletéw i jajecznicy na ptaskiej powierzchni

¢ Pieczenie tortilli i plackéw meksykanskich

¢ Przygotowywanie crépes i nalesnikéw francuskich

¢ Smazenie blintzes i nale$nikdw z nadzieniem

e Grillowanie warzyw plastrami na ptaskiej powierzchni

e Podgrzewanie i opiekanie plackéw drozdzowych

Powtoka PTFE Teflon Platinum Plus

Powtoka PTFE (politetrafluoroetylen) w wers;ji Platinum Plus sktada sie z trzech warstw nanoszonych na podtoze aluminiowe.
Warstwa bazowa zapewnia przyczepnos$¢ do metalu, warstwa $rodkowa zawiera czastki wzmacniajace odpornosc na Scieranie,
a warstwa zewnetrzna odpowiada za wtasciwosci antyprzylepne.

Parametr odpornosci na Scieranie w powtokach wielowarstwowych jest wyzszy niz w standardowych powtokach
jednowarstwowych. Producent dopuszcza uzywanie metalowych przyboréw kuchennych, cho¢ zaleca sie stosowanie narzedzi
silikonowych lub drewnianych w celu maksymalnego wydtuzenia zywotnosci powtoki.

Temperatura pracy powtoki PTFE

Powtoki PTFE zachowuja stabilno$¢ chemiczng do temperatury 260°C. Powyzej tego progu nastepuje degradacja polimeru. Patelnia
YATO z limitem 250°C pozostaje w bezpiecznym zakresie przy typowym smazeniu na kuchenkach gazowych i elektrycznych.

Konstrukcja i materiaty

Korpus patelni wykonano metoda odlewania aluminium, co zapewnia jednolitg strukture bez spawéw. Grubos¢ scianek 4mm
zwieksza mase termiczng patelni - po nagrzaniu aluminium dtuzej utrzymuje temperature, co stabilizuje proces smazenia przy
dodawaniu kolejnych porcji ciasta.

Rekojes¢ ze stali epoksydowanej potgczono z korpusem trzema nitami rozmieszczonymi w linii. Powtoka epoksydowa na stali

chroni przed korozja i zapewnia izolacje termiczng, cho¢ przy dtugotrwatym smazeniu rekojes¢ moze sie nagrzewac - zaleca

sie uzywanie scierki lub rekawicy kuchennej.

Konserwacja patelni aluminiowej z powtoka PTFE

Powtoke PTFE czysci sie ggbka z ptynem do naczyn w letniej wodzie. Nie nalezy uzywac myjek druciakéw ani past Sciernych -
uszkodza one warstwe zewnetrzng powtoki. Po umyciu patelnie wyciera sie do sucha, co zapobiega powstawaniu osadéw
wapiennych z wody.

Przed pierwszym uzyciem zaleca sie umycie patelni, osuszenie i przetarcie powierzchni roboczej cienkg warstwg oleju
roslinnego. Zabieg ten wypetnia mikroporowatos¢ powtoki i wzmacnia wiasciwosci antyprzylepne.

Przechowywanie patelni z powtoka antyprzylepna

Przy ukfadaniu patelni jedna na drugiej nalezy stosowac przektadki z filcu lub papieru, aby unikngé zadrapan powtoki. Alternatywnie
patelnie wiesza sie na hakach lub przechowuje w pozycji pionowej.

oferta wa?na 3 dni



Produkty powigzane

Do patelni do nalesnikéw YATO pasuja topatki silikonowe o szerokosci 8-10cm, ktére utatwiajg przewracanie nalesnikéw bez
uszkodzenia powtoki. Przy smazeniu nales$nikéw przydatna jest rdwniez czerpak o pojemnosci 60-80ml do dozowania réwnych
porcji ciasta.
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