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Opis produktu

ALUMINIOWA PATELNIA Z POWLOKA PTFE
280MM YG-00132 YATO

Cena brutto
Cena netto
Dostepnos¢
Czas wysyiki
Numer katalogowy
Kod producenta
Kod EAN
Producent
Srednica [mm]
Wysokos$¢ [mm]
Jednostka
Grubos¢ [mm]

Materiat

68,70 zt

55,85 zt
Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
3 dni

YG-00132
YG-00132
5906083001178
YATO

280

45

SZT

4

Aluminium Teflon

Aluminiowa patelnia z powtokg PTFE 280mm YG-00132 YATO

Patelnia aluminiowa z tréjwarstwowg powtokg Teflon Platinum Plus firmy DuPont, zaprojektowana do intensywnego

uzytkowania w kuchni. Odlewane aluminium o grubosci 4mm zapewnia réwnomierne rozprowadzanie ciepta, a powtoka PTFE

umozliwia smazenie z minimalng iloscig ttuszczu.

Srednica 280 mm

Gtebokos¢ 45 mm

Grubos$¢ aluminium 4 mm

Maksymalna temperatura 250°C

Charakterystyka techniczna patelni aluminiowej
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Odlewane aluminium 4mm
Korpus wykonany z odlewanego aluminium o grubosci 4mm charakteryzuje sie lepsza akumulacjg ciepta niz standardowe patelnie

ttoczone. Grubsza Scianka eliminuje lokalne przegrzanie i zapobiega deformacji dna pod wptywem wysokiej temperatury, co ma
znaczenie przy dtugotrwatym smazeniu na duzym ptomieniu.

Powtoka Teflon Platinum Plus DuPont
Tréjwarstwowa powtoka PTFE (politetrafluoroetylen) marki DuPont zapewnia zwiekszong odpornos¢ na $cieranie w poréwnaniu do

standardowych powtok antyprzypalnych. Struktura wielowarstwowa wydtuza okres uzytkowania patelni przy regularnym stosowaniu
metalowych przyboréw kuchennych.

Odpornos¢ termiczna do 250°C
Maksymalna temperatura pracy 250°C umozliwia zastosowanie patelni do smazenia na wysokiej temperaturze, grillowania warzyw

czy podpiekania miesa bez ryzyka uszkodzenia powtoki. Parametr ten okresla gérna granice bezpiecznego uzytkowania na
wszystkich typach kuchenek, w tym indukcyjnych po weryfikacji kompatybilnosci dna.

Stalowa rekojes¢ nitowana
Uchwyt ze stali epoksydowanej potagczony z korpusem za pomoca trzech nitéw zapewnia stabilne mocowanie wytrzymujace

obcigzenia podczas pracy z ciezkimi potrawami. Epoksydowa warstwa zabezpiecza przed korozjg i utatwia czyszczenie rekojesci z
zabrudzen ttuszczowych.

Specyfikacja techniczna

Model YG-00132

Producent YATO

Srednica patelni 280 mm

Gtebokos¢ 45 mm

Materiat korpusu Odlewane aluminium

Grubos¢ Scianki 4 mm

Typ powtoki Teflon Platinum Plus DuPont (PTFE)
Liczba warstw powtoki 3

Maksymalna temperatura pracy 250°C

Materiat rekojesci Stal epoksydowana
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Sposéb montazu uchwytu 3 nity
Mozliwos¢ uzycia metalowych przyboréw Tak

Zastosowanie patelni aluminiowej PTFE

e Smazenie miesa, drobiu i ryb z minimalnym dodatkiem ttuszczu

e Grillowanie warzyw wymagajacych wysokiej temperatury

¢ Przygotowywanie nalesnikéw, omletéw i jajecznicy bez przypalania

¢ Podsmazanie sktadnikéw do dan jednogarnkowych i soséw

¢ Redukcja soséw i karmelizacja cebuli przy kontrolowanej temperaturze

¢ Smazenie na sucho nasion, orzechéw i przypraw

¢ Przygotowywanie potraw wymagajgcych réwnomiernego podgrzania catej powierzchni

Uzytkowanie i konserwacja powtoki PTFE

Pierwsze uzycie patelni

Przed pierwszym uzyciem nalezy umy¢ patelnie ciepta wodg z ptynem do naczyn, osuszy¢ i natozy¢ cienka warstwe oleju na
powierzchnie robocza. Podgrzac przez 2-3 minuty na srednim ptomieniu, co aktywuje wtasciwosci antyprzypalnych powtoki PTFE.

Powtoka Teflon Platinum Plus zachowuje wtasciwosci antyprzypalnych przy stosowaniu metalowych topatek, trzepaczek i
szczypiec, jednak zaleca sie unikanie ostrych narzedzi tnacych bezposrednio na powierzchni patelni. Ciecie produktéw na
gorgcej patelni moze prowadzi¢ do lokalnego uszkodzenia warstwy wierzchniej.

Czyszczenie patelni wykonuje sie recznie przy uzyciu miekkiej ggbki i ptynu do naczyn. Powtoka PTFE nie wymaga szorowania,
poniewaz zabrudzenia nie przywierajg do powierzchni. Po umyciu nalezy doktadnie osuszy¢ patelnie przed schowaniem, co
zapobiega powstawaniu nalotéw wapiennych na krawedziach.

Kompatybilnos¢ z typami kuchenek

Patelnia nadaje sie do uzycia na kuchenkach gazowych, elektrycznych i ceramicznych. Przed zakupem nalezy sprawdzi¢, czy dno
patelni posiada ferromagnetyczng warstwe umozliwiajaca prace na ptytach indukcyjnych - standardowe aluminium nie wspétpracuje
z indukcjg bez dodatkowej warstwy stalowej.

Podczas smazenia na kuchenkach gazowych ptomien nie powinien wykraczaé poza Srednice dna patelni, aby unikng¢
przegrzania $cianek bocznych i rekojesci. Na ptytach elektrycznych zaleca sie dobér pola grzejnego o $rednicy zblizonej do
dna patelni dla optymalnej efektywnosci energetycznej.

Produkty powigzane

Do kompletu z patelnig aluminiowg warto rozwazy¢ pokrywki uniwersalne o srednicy 28cm, topatki silikonowe lub drewniane
do delikatniejszego uzytkowania oraz zestawy przyboréw kuchennych odpornych na wysoka temperature. Dla oséb
poszukujacych wiekszej pojemnosci dostepne sg patelnie o $rednicach 240mm i 320mm z identyczng powtoka Teflon Platinum
Plus.
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