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ALUMINIOWA PATELNIA Z POWLOKA PTFE NA
INDUKCJE 280MM YG-00161 YATO

Cena brutto
Cena netto
Dostepnos¢
Czas wysyiki
Numer katalogowy
Kod producenta
Kod EAN
Producent
Jednostka
Srednica [mm]
Wysokos$¢ [mm]
Materiat

Grubos¢ [mm]

Opis produktu

Srednica 280 mm
Gtebokos¢ 45 mm
Grubos$¢ aluminium 4 mm

Maks. temperatura 250°C

Charakterystyka techniczna patelni aluminiowej

77,45 zt

62,97 zt
Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
3 dni

YG-00161
YG-00161
5906083001284
YATO

SZT

280

45

Aluminium Teflon

4

Aluminiowa patelnia z powtokg PTFE na indukcje 280mm YG-00161 YATO

|Patelnia aluminiowa z tréjwarstwowg powtoka Teflon Platinum Plus DuPont, kompatybilna z ptytami indukcyjnymi. Konstrukcja
z odlewanego aluminium o grubosci 4 mm zapewnia réwnomierne rozprowadzanie ciepta podczas smazenia i grillowania.
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Powtoka Teflon Platinum Plus DuPont
Tréjwarstwowa powtoka PTFE marki DuPont charakteryzuje sie zwiekszong odpornosciag na scieranie i zadrapania. Umozliwia uzycie

metalowych przyboréw kuchennych bez ryzyka uszkodzenia powierzchni. Struktura powtoki zapobiega przywieraniu potraw, co
pozwala na smazenie z minimalng iloScig tluszczu.

Odlewane aluminium 4 mm
Grubos¢ Scianki 4 mm zapewnia rownomierne rozprowadzanie ciepta na catej powierzchni roboczej. Eliminuje to powstawanie

punktéw przegrzania i umozliwia jednolite podpieczenie potraw. Odlewana konstrukcja zwieksza stabilnos¢ wymiarowa patelni
podczas intensywnego uzytkowania.

Kompatybilnos¢ z indukcja
Dno patelni wyposazono w warstwe ferromagnetyczng, ktéra wspoétpracuje z ptytami indukcyjnymi. Konstrukcja pozwala réwniez na

uzycie na kuchenkach gazowych, elektrycznych i ceramicznych. Srednica 280 mm odpowiada standardowym polom grzewczym ptyt
indukcyjnych.

Rekojesc stalowa nitowana

Uchwyt wykonano ze stali epoksydowanej potgczonej z korpusem za pomoca trzech nitéw. Taka metoda montazu zapewnia trwate
potgczenie odporne na rozchwianie. Epoksydowa powtoka zabezpiecza stal przed korozjg i utatwia utrzymanie czystosci.

Specyfikacja techniczna

Model YG-00161

Producent YATO

Srednica patelni 280 mm

Gtebokos¢ 45 mm

Materiat korpusu Aluminium odlewane

Grubos¢ Scianki 4 mm

Powtoka Teflon Platinum Plus DuPont (3 warstwy PTFE)
Materiat rekojesci Stal epoksydowana

Typ mocowania uchwytu Nitowane (3 nity)

Maksymalna temperatura pracy 250°C

Kompatybilnos¢ Indukcja, gaz, ptyty elektryczne, ceramiczne
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Mozliwos¢ uzycia metalowych przyboréw Tak

Zastosowanie patelni aluminiowej 280 mm

¢ Smazenie mies i drobiu przy wysokiej temperaturze z zachowaniem rumianej skoérki

¢ Grillowanie warzyw i stekéw bez uzycia duzej iloSci ttuszczu

¢ Przygotowywanie dan jednogarnkowych wymagajacych réwnomiernego podgrzewania
¢ Smazenie nalesnikéw i omletéw na duzych porcjach

¢ Podsmazanie sktadnikéw przed duszeniem w gtebszej patelni

e Przygotowywanie potraw azjatyckich metoda stir-fry

e Smazenie ryb catych lub w duzych kawatkach

¢ Karmelizowanie cebuli i innych warzyw do soséw

Uzytkowanie i konserwacja

Pierwsze uzycie

Przed pierwszym smazeniem nalezy umy¢ patelnie cieptg wodg z ptynem do naczyn, osuszy¢ i przetrze¢ cienkg warstwg oleju
roslinnego. Rozgrza¢ na srednim ogniu przez 2-3 minuty, co aktywuje wtasciwosci powtoki antyprzypalnej.

Temperatura smazenia

Maksymalna temperatura pracy wynosi 250°C. Na ptytach indukcyjnych zaleca sie ustawienie mocy na poziomie srednim lub $rednio-

wysokim. Przegrzewanie skraca zywotnos¢ powtoki PTFE i moze powodowac wypaczenie dna.

Czyszczenie
Po ostygnieciu wystarczy przemy¢ patelnie ciepta wodg z delikatnym detergentem. Powtoka Teflon Platinum Plus nie wymaga

intensywnego szorowania. Unika¢ moczenia w wodzie przez dtuzszy czas. Cho¢ powtoka jest odporna na zadrapania, zaleca sie

uzywanie drewnianych lub silikonowych przyboréw dla przedtuzenia jej zywotnosci.

Sprawdzanie kompatybilnosci z indukcja

Aby potwierdzi¢ dziatanie na ptycie indukcyjnej, mozna przytozy¢ magnes do dna patelni - jesli przywiera, patelnia jest kompatybilna.
Srednica 280 mm wymaga pola grzewczego o $rednicy minimum 180-200 mm dla optymalnej wydajnosci.

oferta wa?na 3 dni



Produkty powigzane

Do kompletu warto rozwazy¢ mniejszag patelnie aluminiowa 240 mm do szybkich potraw, pokrywke uniwersalng 28 cm oraz
zestaw silikonowych topatek odpornych na wysoka temperature.
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