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Aromatyzery do grilla G80515 zestaw 3 szt
CG80515-4 GEKO

Cena brutto 89,69 zt

Cena netto 72,92 zt
Dostepnos¢ Dostepny od reki
Czas wysyiki natychmiast
Numer katalogowy CG80515-4

Kod producenta CG80515-4

Kod EAN 5901477177200
Producent Narzedzia GEKO

Opis produktu
Aromatyzery do grilla G80515 GEKO - zestaw 3 szt.

Akcesoria grillowe stuzace do aromatyzacji potraw poprzez dodanie naturalnych zapachéw podczas grillowania. Umieszcza sie
je bezposrednio na ruszcie lub w specjalnych pojemnikach, gdzie pod wptywem wysokiej temperatury uwalniajg aromat, ktéry
przenika do miesa, warzyw czy ryb.

Model CG80515-4

Zawartos¢ zestawu 3 sztuki

|Producent GEKO

Charakterystyka

Odpornos¢ termiczna

Wykonane z materiatéw wytrzymujgcych bezposredni kontakt z wysoka temperaturg grilla. Dzieki temu mozna je wielokrotnie
uzywac bez ryzyka odksztatcenia czy uszkodzenia struktury.

tatwosc uzytkowania
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Prosty montaz i obstuga - wystarczy umiesci¢ aromatyzer na ruszcie lub w dedykowanym miejscu grilla. Nie wymaga
skomplikowanych przygotowan ani dodatkowych narzedzi.

Konserwacja

Konstrukcja umozliwia proste czyszczenie po uzyciu. Materiaty odporne na osady i nagromadzenia ttuszczu, co utatwia utrzymanie
higieny i przedtuza zywotnos$¢ produktu.

Zestaw 3 sztuk

Komplet pozwala na jednoczesne stosowanie réznych aromatéw lub zapewnia rezerwe na kolejne grillowania. Praktyczne
rozwigzanie dla oséb regularnie korzystajacych z grilla.

Specyfikacja techniczna

Model CG80515-4

Nazwa handlowa Aromatyzery do grilla G80515
Producent GEKO

llo$¢ w zestawie 3 sztuki

Materiat Odporny na wysoka temperature
Przeznaczenie Aromatyzacja potraw grillowanych

Zastosowanie

¢ Grillowanie mies - wotowina, wieprzowina, dréb
¢ Przygotowanie ryb i owocéw morza

¢ Grillowanie warzyw i grzybdéw

¢ \Wedzenie na zimno i na gorgco

e Aromatyzacja potraw w grillach gazowych

e Uzycie w grillach weglowych i elektrycznych

e Catering i eventy plenerowe

Uzytkowanie i konserwacja

Przygotowanie do uzycia

Przed pierwszym uzyciem nalezy umy¢ aromatyzery w cieptej wodzie z detergentem i osuszy¢. Umiesci¢ na ruszcie grilla lub w
dedykowanym pojemniku zgodnie z instrukcjg producenta grilla. W przypadku stosowania naturalnych dodatkéw aromatycznych (np.
ziota, wiéry drewniane) mozna je umiesci¢ wewnatrz lub obok aromatyzera.
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Czyszczenie po uzyciu
Po ostygnieciu grilla usuna¢ aromatyzery i oczysci¢ z resztek jedzenia oraz osadéw. Mozna je my¢ recznie w cieptej wodzie z

dodatkiem ptynu do naczyn lub w zmywarce, jesli materiat na to pozwala. Doktadne osuszenie przed kolejnym uzyciem zapobiega
korozji i przedtuza trwatosc.

Przechowywanie
Aromatyzery nalezy przechowywac¢ w suchym miejscu, z dala od wilgoci. Unika¢ dtugotrwatego narazenia na dziatanie czynnikéw

atmosferycznych, jesli grill znajduje sie na zewnatrz. Regularne sprawdzanie stanu technicznego pozwala na wczesne wykrycie
ewentualnych uszkodzen.

Produkty powigzane

Rozwaz zakup szczotek do czyszczenia grilla, rekawic termicznych oraz pojemnikéw na wiéry wedzarnicze. Te akcesoria
uzupetnig zestaw i utatwig codzienne uzytkowanie grilla.
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