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Aromatyzery do grilla G80516 zestaw 4 sz
CG80516-4 GEKO

Cena brutto 118,11 zt

Cena netto 96,02 zt
Dostepnos¢ Dostepny od reki
Czas wysyiki natychmiast
Numer katalogowy CG80516-4

Kod producenta CG80516-4

Kod EAN 5901477177231
Producent Narzedzia GEKO

Opis produktu

Aromatyzery do grilla GEKO G80516 - zestaw 4 sztuki

Zestaw czterech pojemnikdéw aromatyzujacych przeznaczonych do umieszczania na ruszcie grilla. Stuza do intensyfikacji
aromatu potraw poprzez dodanie wiéréw drzewnych, ziét lub przypraw.

Model CG80516-4
llo$¢ w zestawie 4 sztuki
|Producent GEKO

Montaz Bezposrednio na ruszcie

Charakterystyka

Materiat odporny na wysokie temperatury

Wykonanie z materiatéw zaroodpornych zapewnia bezpieczne uzytkowanie w kontakcie z bezposrednim Zrédtem ciepta. Konstrukcja
wytrzymuje temperatury wystepujgce podczas standardowego grillowania bez deformacji czy uszkodzen.
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Umieszczanie bezposrednio na ruszcie

Aromatyzery ktadzie sie na powierzchni grillowej obok grillowanych produktéw. Ciepto uwalnia aromaty z zawartosci pojemnikow,
ktére nastepnie przenikaja do potraw w zamknietej przestrzeni grilla.

Prosty proces czyszczenia

Konstrukcja umozliwia tatwe usuwanie resztek po uzyciu. Gtadkie powierzchnie utatwiajg utrzymanie higieny, co ma znaczenie przy
wielokrotnym stosowaniu tych samych pojemnikéw.

Zestaw czterech sztuk

Komplet pozwala na jednoczesne stosowanie réznych aromatéw lub pokrycie wiekszej powierzchni grilla. Mozliwos¢
eksperymentowania z kombinacjami smakowymi podczas jednego grillowania.

Specyfikacja techniczna

Model CG80516-4 (G80516)
Producent GEKO

llo$¢ w zestawie 4 sztuki

Typ akcesoria Aromatyzer do grilla

Sposéb montazu Umieszczanie na ruszcie grilla
Materiat Zaroodporny

Zastosowanie

e Wedzenie na zimno i ciepto podczas grillowania

¢ Aromatyzowanie mies czerwonych wiérem debowym lub hickory
¢ Nadawanie aromatu drobiowi za pomocg wiéréw owocowych

¢ Aromatyzowanie ryb ziotami srédziemnomorskimi

e Wzbogacanie smaku warzyw przyprawami korzennymi

e Tworzenie kombinacji aromatéw podczas jednego grillowania

e Stosowanie w grillach gazowych, weglowych i elektrycznych

e Uzytkowanie w grillach z pokrywa dla lepszego efektu

Uzytkowanie i konserwacja

Sposoéb stosowania
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Aromatyzery napetnia sie widrem drzewnym, ziotami lub przyprawami, a nastepnie umieszcza na ruszcie obok grillowanych
produktéw. W grillach z pokrywa efekt aromatyzacji jest intensywniejszy dzieki zamknietej przestrzeni. Wiér drzewny nalezy lekko
namoczy¢ przed uzyciem, aby uwalniat aromat stopniowo.

Czyszczenie po uzyciu

Po ostygnieciu nalezy usuna¢ resztki zawartosci i umy¢ pojemniki ciepta woda z detergentem. Doktadne osuszenie przed
przechowywaniem zapobiega powstawaniu rdzy i zapewnia gotowos¢ do kolejnego uzycia. Unika¢ stosowania ostrych narzedzi, ktére
moga porysowac powierzchnie.

Kompatybilnos¢ z grillami

Aromatyzery wspétpracuja z wiekszosciag typdéw grilli posiadajgcych ruszt. Sprawdzaja sie zaréwno w grillach weglowych, gazowych,
jak i elektrycznych. Dla optymalnego efektu zaleca sie stosowanie w grillach z pokrywa, gdzie dym i aromat mogg swobodnie
cyrkulowa¢ wokét potraw.
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