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Cena brutto

Ty Cena netto
Dostepnos¢
Czas wysyiki
Numer katalogowy
Kod producenta
Kod EAN

Producent

Opis produktu

|Pojemnosé¢ robocza 115-120 ml
|Dtugosc catkowita 315 mm
IMateriat Stal 18/8

Grubos¢ profilu 2,5 mm

Charakterystyka techniczna

IChochla gastronomiczna 115mIl YATO YG-02776

CHOCHLA 115ML YG-02776 YATO

25,05 zt

20,37 zt

Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
3 dni

YG-02776

YG-02776

5906083012327

YATO

Chochla ze stali nierdzewnej 18/8 przeznaczona do porcjowania ptyndéw i zup w gastronomii. Konstrukcja o dtugosci 315 mm z
profilem o grubosci 2,5 mm zapewnia odpowiednig sztywnos¢ i trwatos¢ podczas intensywnej eksploatacji.

Stal nierdzewna 18/8

Oznaczenie 18/8 okresla sktad stopu: 18% chromu i 8% niklu. Taki stosunek zapewnia odpornos¢ na korozje, kwasy spozywcze oraz

wysokie temperatury. Materiat zachowuje neutralno$¢ smakowg i nie wchodzi w reakcje z porcjowanymi produktami.

oferta wa?na 3 dni
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Grubos¢ profilu 2,5 mm

Profil o grubosci 2,5 mm eliminuje ugiecia podczas porcjowania gestych zup czy soséw. Zwieksza trwatos¢ narzedzia przy
codziennym uzytkowaniu w srodowisku gastronomicznym, gdzie chochla podlega czestym obcigzeniom mechanicznym.

Pojemnos¢ 115-120 ml

Objetos¢ czerpaka umozliwia precyzyjne porcjowanie standardowych porcji zup czy soséw. Rozmiar odpowiada typowym porcjom
serwowanym w restauracjach i bufetach, utatwiajac kalkulacje iloSci serwowanych dan.

Dtugosc robocza 315 mm

Catkowita diugos¢ 31,5 cm zapewnia bezpieczng odlegtos¢ od goracych powierzchni podczas pracy z gtebokimi garnkami czy kottami
gastronomicznymi. Uchwyt metalowy przenosi ciepto, co wymaga stosowania rekawic ochronnych przy wysokich temperaturach.

Specyfikacja techniczna

Model YG-02776

Producent YATO

Pojemnos¢ nominalna 115-120 ml (0,12 1)
Dtugos¢ catkowita 315 mm

Materiat wykonania Stal nierdzewna 18/8 (SS)
Grubos¢ profilu 2,5 mm

Typ uchwytu Metalowy

Wykonczenie powierzchni Chromowane

Mozliwos$¢ mycia w zmywarce Tak

Zastosowanie w gastronomii

¢ Porcjowanie zup i bulionéw w restauracjach i stotéwkach

¢ Nalewanie soséw i podpraw w kuchniach hotelowych

¢ Serwowanie kreméw i zup-krem w bufetach

¢ Porcjowanie ptynnych dan w cateringu

¢ Przenoszenie gorgcych ptynéw miedzy naczyniami

* Naktadanie dan jednogarnkowych typu gulasz czy potrawka

* Aplikacja syropdéw i soséw deserowych w cukierniach

e Uzycie w kuchniach przemystowych i zaktadach zywienia zbiorowego

Uzytkowanie i konserwacja

oferta wa?na 3 dni



Mycie i przechowywanie

Chochla jest przystosowana do mycia w zmywarkach gastronomicznych. Wykonczenie chromowane utatwia usuwanie zabrudzen i
zapobiega osadzaniu sie ttuszczu. Po umyciu nalezy doktadnie wysuszy¢, szczegdlnie w miejscach potaczen, aby unikngc
powstawania osadéw wapiennych. Przechowywanie w pozycji wiszgcej zapobiega deformacjom czerpaka.

Praca z goracymi ptynami

Metalowy uchwyt przewodzi ciepto, dlatego przy pracy z goracymi zupami czy sosami konieczne jest stosowanie rekawic termicznych
lub $cierek kuchennych. Stal 18/8 wytrzymuje bezposredni kontakt z ptynami o temperaturze do 200°C bez utraty wiasciwosci
mechanicznych.

Produkty powigzane

Do kompleksowego wyposazenia stanowiska pracy w kuchni gastronomicznej warto rozwazy¢: chochle o wiekszych
pojemnosciach (250-500 ml) do wiekszych porcji, tyzki cedzakowe do odcedzania sktadnikéw statych, szuméwki ze stali
nierdzewnej oraz zestawy naczyn gastronomicznych YATO z tej samej linii produktowe;.
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