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CHOCHLA DO SOSOW 300MM YG-02777 YATO

Fi

Cena brutto 20,72 zt

pe Cena netto 16,85 zt
Dostepnos¢ Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
Czas wysytki 3 dni
Numer katalogowy YG-02777
Kod producenta YG-02777
Kod EAN 5906083012334
Producent YATO

Opis produktu

IChochla do soséw 300mm YATO YG-02777

Chochla gastronomiczna ze stali nierdzewnej 18/8 przeznaczona do nalewania soséw, zup i ptynnych potraw w
profesjonalnych kuchniach. Wykonana z profilu o grubosci 2,5 mm z chromowanym wykonhczeniem i metalowym uchwytem.

|Dtugosc catkowita 300 mm
|Pojemnoséc¢ czerpaka 30 ml
Materiat Stal 18/8

Grubos¢ profilu 2,5 mm

Charakterystyka chochli gastronomicznej YATO

Stal nierdzewna 18/8 (AISI 304)

Oznaczenie 18/8 okresla zawartos¢ 18% chromu i 8% niklu. Ten sktad zapewnia odpornos¢ na korozje, kwasy spozywcze i
zabarwienia. Materiat spetnia normy kontaktu z Zywnoscig i utrzymuje parametry w temperaturach od -20°C do +300°C.
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Grubosé scianki 2,5 mm
Profil o grubosci 2,5 mm przeciwdziata deformacjom podczas intensywnego uzytkowania. Czerpak zachowuje sztywnos$¢ przy

nalewaniu gestych soséw i nie ugina sie pod ciezarem ptynu. Parametr istotny w gastronomii, gdzie narzedzia obstuguja dziesiatki
porcji dziennie.

Pojemnos¢ 30 ml

Objetos¢ czerpaka odpowiada standardowej porcji sosu do dania gtéwnego. Pozwala na precyzyjne dozowanie bez przelewania i
utatwia kontrole kosztéw surowcéw w profesjonalnej kuchni. Format przydatny takze przy porcjowaniu dipéw i dressingéw.

Chromowane wykonczenie

Warstwa chromowa zwieksza twardos¢ powierzchni i utatwia usuwanie zabrudzen. Powierzchnia nie wchtania zapachdéw i barwnikéw

z potraw. Wykonczenie spetnia wymogi sanitarne dla sprzetu gastronomicznego i zachowuje estetyke mimo codziennego mycia.

Specyfikacja techniczna

Model YG-02777

Producent YATO

Dtugos¢ catkowita 300 mm

Pojemnos¢ czerpaka 0,030 1 (30 ml)

Materiat wykonania Stal nierdzewna 18/8 (AISI 304)
Grubos¢ profilu 2,5 mm

Typ uchwytu Metalowy

Wykonczenie powierzchni Chromowane

Mozliwo$¢ mycia w zmywarce Tak

Zastosowanie w gastronomii

¢ Nalewanie soséw do dan gtéwnych w restauracjach i hotelach

¢ Porcjowanie zup w liniach bufetowych i stotéwkach

* Dozowanie dressingdéw i dipdw przy zimnych przystawkach

¢ Przektadanie ptynnych sktadnikéw podczas przygotowania potraw

e Obstuga stanowisk wydawczych w kuchniach zbiorowego zywienia

* Nalewanie syropow i soséw deserowych w cukierniach

¢ Przenoszenie gorgcych ptynéw miedzy naczyniami podczas gotowania
¢ Porcjowanie soséw w systemach cateringu i food truckéw
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Uzytkowanie i konserwacja

Mycie i przechowywanie
Chochle mozna my¢ w zmywarkach gastronomicznych w temperaturze do 85°C. Po myciu recznym nalezy osuszy¢, aby unikng¢

nalotéw wapnia z twardej wody. Przechowywanie w pozycji wiszacej zapobiega kontaktowi czerpaka z powierzchniami roboczymi.
Stal 18/8 nie wymaga specjalnych srodkéw konserwujacych.

Kontrola stanu technicznego
Przed uzyciem nalezy sprawdzi¢, czy czerpak nie ma wgnieceh wptywajgcych na doktadnos¢ porcjowania. Potgczenie uchwytu z

czerpakiem powinno by¢ stabilne bez luzu. W przypadku zarysowan chromu powierzchnie mozna wypolerowac pasta do stali
nierdzewnej, co przywréci wtasciwosci higieniczne.

Produkty powigzane

Do kompleksowego wyposazenia stanowiska pracy przydatne moga by¢ tyzki cedzakowe do sktadnikéw statych, chochle o
wiekszych pojemnosciach (60-120 ml) do zup oraz szczypce gastronomiczne do precyzyjnego uktadania elementéw na talerzu.
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