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DESKA DO KROJENIA 250x150 BIAtA
YG-02150 YATO

Cena brutto 9,25 zt

Cena netto 7,52 zt

Dostepnos¢ Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
Czas wysyiki 3 dni

Numer katalogowy YG-02150

Kod producenta YG-02150

Kod EAN 5906083004292

Producent YATO

Jednostka SZT

Wymiary (DxSxW) [cm] 25x15

Opis produktu

Deska do krojenia 250x150 mm biata YATO YG-02150

IDwustronna deska do krojenia z polietylenu przeznaczona do zastosowan gastronomicznych. Model o kompaktowych
wymiarach 250x150 mm z uchwytem transportowym i zaokraglonymi krawedziami.

\Wymiary 250 X 150 mm
Grubos¢ 10 mm
Materiat Polietylen

|Kolor Biaty

Charakterystyka deski do krojenia YATO YG-02150

Konstrukcja z polietylenu

Polietylen charakteryzuje sie odpornoscia na wilgo¢, ttuszcze i kwasy spozywcze. Materiat nie wchtania zapachdéw, co zapobiega
przenoszeniu smakéw miedzy réznymi produktami. Grubos¢ 10 mm zapewnia stabilno$¢ podczas krojenia i odpornosé na
odksztatcenia.
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Dwustronna powierzchnia robocza

Mozliwo$¢ wykorzystania obu stron deski przedtuza zywotnos¢ produktu i pozwala na separacje réznych rodzajéw zywnosci.
Rozwigzanie praktyczne w gastronomii, gdzie wymaga sie rozdzielenia strefy krojenia miesa, warzyw czy pieczywa.

Uchwyt transportowy

Wyprofilowany otwér utatwia podnoszenie deski z blatu roboczego oraz umozliwia zawieszenie na haku po zakonhczeniu pracy.
Funkcja szczegdlnie przydatna w kuchniach o ograniczonej przestrzeni magazynowej.

Zaokraglone krawedzie

Profil krawedzi bez ostrych zakonczen minimalizuje ryzyko uszkodzeh mechanicznych podczas uzytkowania i przemieszczania.
Utatwia takze czyszczenie brzegdw deski, gdzie mogg gromadzi¢ sie resztki zywnosci.

Specyfikacja techniczna

Model YG-02150

Producent YATO

Wymiary 250 x 150 mm

Grubos¢ 10 mm

Materiat Polietylen (PE)

Kolor Biaty

Liczba stron roboczych 2

Uchwyt Tak

Mozliwos¢ mycia w zmywarce Tak

Przeznaczenie Gastronomia, uzytek profesjonalny

Zastosowanie deski do krojenia

¢ Krojenie warzyw, owocéw i produktéw o niewielkich rozmiarach
¢ Przygotowanie sktadnikéw do satatek i przystawek

¢ Krojenie pieczywa, butek i matych wypiekéw

¢ Porcjowanie seréw, wedlin i mies w matych ilosciach

s Przygotowanie przekasek i dan barowych

e Uzytek w food truckach i matych punktach gastronomicznych
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e Krojenie w domowych kuchniach o ograniczonej przestrzeni robocze;j

Uzytkowanie i konserwacja

Czyszczenie i dezynfekcja
Deska moze by¢ myta standardowymi srodkami czystosci stosowanymi w gastronomii. Polietylen jest odporny na detergenty, co

umozliwia skuteczng dezynfekcje powierzchni roboczej. Konstrukcja umozliwia mycie w zmywarkach gastronomicznych w
temperaturze do 80°C.

Kodowanie kolorystyczne w gastronomii

Biaty kolor deski zgodnie z systemem HACCP jest przeznaczony do krojenia pieczywa, produktéw mlecznych oraz zywnosci po
obrébce termicznej. System koloréw zapobiega zanieczyszczeniom krzyzowym w kuchniach profesjonalnych.

Zalecenia eksploatacyjne

Nalezy unikac kontaktu z goracymi naczyniami i zrédtami ciepta powyzej 90°C. Po uzyciu zaleca sie umycie, osuszenie i
przechowywanie w pozycji pionowej lub zawieszonej. Regularna wymiana deski zalecana jest przy widocznych gtebokich $ladach
ciecia, ktére moga gromadzic¢ bakterie.
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