Dane aktualne na dzien: 26-06-2026 02:18

Link do produktu: https://xI-narzedzia.pl/deska-do-krojenia-350x250x20-biala-yg-02160-yato-p-15646.html

DESKA DO KROJENIA 350x250x20 BIAtA
YG-02160 YATO

Cena brutto 31,82 zt

Cena netto 25,87 zt

Dostepnos¢ Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
Czas wysyiki 3 dni

Numer katalogowy YG-02160

Kod producenta YG-02160

Kod EAN 5906083004315

Producent YATO

Opis produktu

Deska do krojenia 350x250x20 biata YG-02160 YATO

|Profesjonalna deska do krojenia z polietylenu przeznaczona do zastosowan gastronomicznych. Model wyposazony w system
stabilizacji antyposlizgowej oraz konstrukcje zapewniajaca dtugotrwate uzytkowanie w warunkach intensywnej eksploatacji.

\Wymiary 350 X 250 x 20 mm
Materiat Polietylen PE
Gruboé¢ 20 mm

Stabilizacja 6 nézek antyposlizgowych

Charakterystyka deski do krojenia YATO YG-02160

Konstrukcja z polietylenu 20 mm

Materiat PE charakteryzuje sie odpornoscia na dziatanie kwaséw spozywczych, ttuszczéw oraz wilgoci. Grubos¢ 20 mm zapewnia
stabilno$¢ podczas krojenia oraz odpornos¢ na deformacje i pekniecia przy dtugotrwatym uzytkowaniu.
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System 6 nézek antyposlizgowych

Gumowe ndzki rozmieszczone na spodniej powierzchni eliminujg przesuwanie sie deski podczas pracy. Rozwigzanie zapewnia
bezpieczenhstwo podczas krojenia ostrymi narzedziami oraz zmniejsza ryzyko wypadkdéw w miejscu pracy.

Zaokraglone krawedzie

Obrébka krawedzi eliminuje ostre zakonczenia, ktére mogtyby powodowac zadrapania lub utrudnia¢ czyszczenie. Zaokraglenia
utatwiajg réwniez przenoszenie deski oraz zapobiegajg uszkodzeniom powierzchni roboczych.

Kompatybilnos$¢ ze zmywarkami gastronomicznymi

Polietylen zachowuje wtasciwosci mechaniczne w temperaturach stosowanych w zmywarkach przemystowych. Mozliwos¢ mycia
maszynowego przyspiesza procesy sanitarne w kuchniach profesjonalnych oraz zapewnia powtarzalnos¢ higienizacji.

Specyfikacja techniczna

Model YG-02160

Producent YATO

Wymiary (dtugos¢ x szerokos$¢ x grubos¢) 350 x 250 x 20 mm
Materiat Polietylen (PE)

Grubos¢ ptyty 20 mm

Kolor Biaty

Liczba nézek antyposlizgowych 6 szt.

Materiat nézek Guma

Mozliwos$¢ mycia w zmywarce Tak

Zastosowanie Gastronomia profesjonalna

Zastosowanie deski do krojenia w gastronomii

¢ Przygotowanie potraw w kuchniach restauracyjnych i hotelowych

e Stanowiska pracy w zaktadach gastronomicznych i cateringowych

¢ Krojenie produktéw spozywczych w barach i punktach szybkiej obstugi
¢ Porcjowanie sktadnikéw w kuchniach przemystowych

¢ Przygotowanie produktéw w sklepach spozywczych i delikatesach

e Stanowiska do krojenia w piekarniach i cukierniach

e Prace przygotowawcze w kuchniach zbiorowego zywienia
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Uzytkowanie i konserwacja

Mycie i dezynfekcja

Deska dopuszcza mycie reczne z uzyciem detergentéw dopuszczonych do kontaktu z zywnoscig oraz mycie maszynowe w
zmywarkach gastronomicznych. Polietylen nie wchtania zapachéw ani barwnikéw, co utatwia utrzymanie czystosci mikrobiologiczne;j.
Po kazdym uzyciu zaleca sie doktadne umycie oraz osuszenie przed kolejnym zastosowaniem.

Rozpoznawanie koloréw w systemie HACCP

Biaty kolor deski moze by¢ stosowany zgodnie z zasadami kodowania kolorystycznego w systemach bezpieczehstwa zywnosci
HACCP. W zaleznosci od przyjetych w zakfadzie standardéw, kolor biaty bywa przypisywany do produktéw nabiatowych, pieczywa lub
stanowi kolor uniwersalny. Przed wdrozeniem nalezy zweryfikowa¢ zgodnos$¢ z wewnetrznymi procedurami zaktadu.

Produkty powigzane

Do kompleksowego wyposazenia stanowisk pracy w gastronomii warto rozwazy¢ deski w innych kolorach systemu HACCP,
noze profesjonalne z oznaczeniami kolorystycznymi oraz pojemniki do przechowywania desek po umyciu. Uzupetnieniem
moga by¢ réwniez szczotki do czyszczenia desek oraz srodki do dezynfekcji powierzchni kontaktujgcych sie z zywnoscia.

oferta wa?na 3 dni


http://www.tcpdf.org

