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DESKA DO KROJENIA 440x290x20 BIAtA
YG-02163 YATO

Cena brutto 46,00 zt

Cena netto 37,40 zt

Dostepnos¢ Chwilowo niedostepny — zapytaj o termin
Numer katalogowy YG-02163

Kod producenta YG-02163

Kod EAN 5906083004322

Producent YATO

Opis produktu

Deska do krojenia 440x290x20 mm biata YATO YG-02163

|Profesjonalna deska do krojenia z polietylenu przeznaczona do zastosowanh gastronomicznych. Grubo$¢ 20 mm zapewnia
stabilno$¢ podczas intensywnej pracy, a system 6 gumowych nézek antyposlizgowych gwarantuje bezpieczenstwo
Juzytkowania.

Wymiary 440x290%20 mm

Materiat Polietylen (PE)

Grubos¢ 20 mm

|Kolor Biaty

Charakterystyka deski do krojenia YATO

Materiat polietylenowy PE

Polietylen charakteryzuje sie odpornoscia na wilgo¢, nie wchtania zapachdéw ani barwnikéw z produktéw spozywczych. Struktura
materiatu zapobiega rozwojowi bakterii, co ma znaczenie w kontek$cie norm sanitarnych obowigzujgcych w gastronomii.
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Grubos¢ 20 mm

Zwiekszona grubos¢ blatu przektada sie na sztywnos¢ konstrukcji i odpornos¢ na deformacje. Deska nie ugina sie pod naciskiem
noza, co zapewnia stabilng powierzchnie roboczg podczas krojenia produktéw o réznej twardosci.

System 6 nézek antyposlizgowych

Gumowe ndzki rozmieszczone na spodniej stronie deski eliminujg przesuwanie sie po blacie roboczym. Rozwigzanie to zwieksza
bezpieczenstwo pracy, szczegdlnie podczas intensywnego krojenia i siekania.

Zaokraglone krawedzie

Wykonczenie brzegéw deski bez ostrych krawedzi ogranicza ryzyko skaleczenia podczas przenoszenia i manipulacji. Zaokraglenia
utatwiajg réwniez utrzymanie czystosci w trudno dostepnych miejscach.

Specyfikacja techniczna

Model YG-02163

Producent YATO

Wymiary (dtugos¢ x szerokos$¢ x wysokosc) 440 x 290 x 20 mm

Materiat Polietylen (PE)

Grubos¢ 20 mm

Kolor Biaty

Nézki antyposlizgowe 6 sztuk (gumowe)

Przeznaczenie Gastronomia, kuchnie profesjonalne

Zastosowanie deski do krojenia

¢ Krojenie miesa, wedlin i produktéw drobiowych w zaktadach gastronomicznych
¢ Przygotowanie warzyw i owocéw w kuchniach restauracyjnych

e Filetowanie ryb w punktach gastronomicznych

* Krojenie pieczywa i wypiekéw w piekarniach

¢ Przygotowanie sktadnikéw w barach i punktach szybkiej obstugi

e Zastosowanie w kuchniach cateringowych przy duzych wolumenach produkcji
e Uzytkowanie w kuchniach domowych przy intensywnym gotowaniu

Uzytkowanie i konserwacja

Mycie i dezynfekcja
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Deska dopuszczona do mycia w zmywarkach gastronomicznych oraz przy uzyciu standardowych srodkéw czyszczacych stosowanych
w branzy spozywczej. Polietylen zachowuje wiasciwosci po wielokrotnych cyklach mycia w temperaturach do 80°C. Regularna
dezynfekcje mozna przeprowadzac preparatami dopuszczonymi do kontaktu z zywnoscia.

Przechowywanie

Deske nalezy przechowywac w pozycji pionowej lub poziomej w suchym miejscu. Unika¢ dtugotrwatego narazenia na bezposrednie
dziatanie promieni UV, ktére moga powodowac zmiany kolorystyczne materiatu. Po umyciu zaleca sie osuszenie powierzchni przed
odtozeniem.

Kontrola stanu technicznego

Regularnie sprawdzac¢ powierzchnie pod katem gtebokich naciec i rys, ktére moga stanowi¢ miejsca gromadzenia sie bakterii. W
przypadku znacznego zuzycia powierzchni roboczej zaleca sie wymiane deski na nowga, zgodnie z procedurami sanitarnymi
obowigzujgcymi w gastronomii.

Produkty powigzane

Do kompleksowego wyposazenia stanowiska pracy w kuchni gastronomicznej warto rozwazy¢ zestaw desek w réznych
kolorach (system HACCP), noze profesjonalne dostosowane do rodzaju produktéw oraz pojemniki GN do przechowywania
przygotowanych sktadnikéw.
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