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DESKA DO KROJENIA 450x300x13 BIAtA
YG-02174 YATO

Cena brutto 29,78 zt

Cena netto 24,21 zt
Dostepnos¢ Chwilowo niedostepny — zapytaj o termin
Numer katalogowy YG-02174

Kod producenta YG-02174

Kod EAN 5906083004452
Producent YATO

Jednostka SZT

Grubos¢ [mm] 13

Materiat PE

Wymiary (DxSxW) [cm] 45x30x1,3

Opis produktu

Deska do krojenia HACCP 450x300x13 mm biata YATO YG-02174

Profesjonalna deska do krojenia z polietylenu przeznaczona do kontaktu z nabiatem, zgodna z systemem HACCP. Dwustronna
powierzchnia robocza z wykonczeniem antyposlizgowym zapewnia stabilnos¢ podczas ciecia.

\Wymiary 450%x300%x13 mm
Materiat Polietylen
|Kolor HACCP Biaty (nabiat)

Model YG-02174

Charakterystyka deski do krojenia YATO

System HACCP w gastronomii

Biaty kolor oznacza przeznaczenie do krojenia nabiatu zgodnie z normami HACCP (Hazard Analysis and Critical Control Points).
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System kolorystyczny zapobiega zanieczyszczeniom krzyzowym miedzy réznymi grupami produktéw spozywczych, co jest
wymagane w profesjonalnych kuchniach.

Polietylen o grubosci 13 mm

Materiat polietylenowy charakteryzuje sie odpornoscia na naciecia, nie tepi ostrzy nozy i nie wchtania zapachéw. Grubos$¢ 13 mm
zapewnia sztywnos¢ konstrukcji i eliminuje deformacje podczas intensywnego uzytkowania, typowe dla cienszych desek.

Powierzchnia antyposlizgowa
Teksturowane wykonczenie obu stron roboczych zwieksza tarcie miedzy deska a produktem oraz miedzy deska a blatem.

Rozwigzanie to stabilizuje zaréwno krojong zywnos$¢, jak i sama deske, redukujac ryzyko wypadkéw podczas pracy z ostrymi
narzedziami.

Odpornos¢ na mycie przemystowe

Polietylen zachowuje wtasciwosci po wielokrotnym myciu w zmywarkach gastronomicznych w temperaturze do 80°C oraz po
kontakcie z profesjonalnymi detergentami chlorowymi i alkalicznymi. Materiat nie peka i nie rozwarstwia sie podczas cykli mycia.

Specyfikacja techniczna

Producent YATO

Model YG-02174

Wymiary 450 x 300 x 13 mm
Materiat Polietylen (PE)

Kolor Biaty

Przeznaczenie HACCP Nabiat

Liczba stron roboczych 2 (dwustronna)
Powierzchnia Antyposlizgowa
Krawedzie Zaokraglone
Mozliwos¢ mycia w zmywarce Tak

Zastosowanie w gastronomii

¢ Krojenie seréw twardych, péttwardych i miekkich
¢ Przygotowanie produktéw mlecznych: masta, twarogu, Smietany
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* Krojenie i krojenie deseréw mlecznych

e Przygotowanie kanapek z dodatkiem nabiatu

e Pokréj produktéw zawierajgcych mleko w sktadzie

¢ Stanowisko pracy w cukierniach przy obrébce kreméw
¢ Przygotowanie satatek z dodatkiem seréw

¢ Krojenie pizzy z serem

System koloréw HACCP
Standardowy system HACCP przypisuje kolory do grup produktéw: biaty - nabiat, czerwony - mieso surowe, zétty - dréb, zielony -

warzywa i owoce, niebieski - ryby i owoce morza, brgzowy - mieso gotowane i wedliny. Stosowanie odrebnych desek dla kazdej
grupy minimalizuje ryzyko przeniesienia bakterii i alergenéw miedzy produktami.

Uzytkowanie i konserwacja

Przed pierwszym uzyciem deske nalezy umy¢ cieptg wodg z detergentem i wysuszy¢. Po kazdym uzyciu zaleca sie mycie
reczne lub w zmywarce w temperaturze 60-80°C. Deska moze by¢ dezynfekowana roztworem chlorowym (do 200 ppm) lub
srodkami na bazie czwartorzedowych zwigzkéw amoniowych.

Polietylen nie wymaga nattuszczania ani impregnacji. Deske nalezy przechowywac w pozycji pionowej lub poziomej w suchym
miejscu. Powierzchnie robocza mozna okresowo od$wieza¢ drobnoziarnistym papierem $ciernym (granulacja 400-600), co
usuwa drobne naciecia i przywraca gtadkos¢.

Wymiana deski zalecana jest, gdy gtebokos$¢ nacie¢ przekracza 2-3 mm lub gdy pojawiajg sie przebarwienia niemozliwe do
usuniecia. W warunkach intensywnego uzytkowania gastronomicznego (powyzej 50 cie¢ dziennie) zywotnos¢ wynosi 12-24
miesigce.

Sprawdzanie zgodnosci z normami sanitarnymi
Deska spetnia wymagania rozporzadzenia (WE) nr 1935/2004 dotyczgcego materiatéw przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

Polietylen uzyty w produkcji nie zawiera BPA, ftalanéw ani innych substancji migrujacych do zywnosci. Produkt nadaje sie do
stosowania w zaktadach objetych systemami HACCP, IFS i BRC.
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