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Opis produktu

Spozywczego.

Materiat Polietylen HD

|Konstrukcja Dwustronna

Charakterystyka deski do krojenia HACCP

|Kolor HACCP Biaty (nabiat)

DESKA DO KROJENIA 600x400x20 BIAtA

YG-02184 YATO

Cena brutto

Cena netto
Dostepnos¢

Czas wysyiki
Numer katalogowy
Kod producenta
Kod EAN
Producent
Materiat

Wymiary (DxSxW) [cm]
Jednostka

Grubos¢ [mm]

\Wymiary 600 X 400 x 20 mm

75,84 zt

61,66 zt
Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
3 dni

YG-02184
YG-02184
5906083004391
YATO

PE

60x40x2

SZT

20

Deska do krojenia HACCP 600x400x20 mm biata YATO YG-02184

Profesjonalna deska do krojenia z polietylenu o wymiarach 600x400x20 mm, oznaczona kolorem biatym zgodnie z systemem
HACCP. Przeznaczona do kontaktu z produktami nabiatowymi w kuchniach gastronomicznych oraz zaktadach przetwérstwa

System HACCP

Biaty kolor deski wskazuje przeznaczenie do krojenia produktéw nabiatowych - seréw, masta, jogurtéw. System kolorystyczny HACCP

zapobiega krzyzowemu skazeniu zywnosci przez oddzielenie powierzchni roboczych dla réznych grup produktéow.
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Polietylen o grubosci 20 mm

Materiat polietylenowy charakteryzuje sie odpornoscig na wilgo¢, ttuszcze i kwasy organiczne. Grubos¢ 20 mm zapewnia sztywnosé
konstrukcji i eliminuje wyginanie sie deski pod naciskiem noza, co przektada sie na precyzje ciecia i bezpieczenstwo pracy.

Powierzchnia antyposlizgowa

Teksturowana powierzchnia robocza zwieksza tarcie miedzy deska a produktem oraz miedzy deska a blatem roboczym. Rozwigzanie
to stabilizuje krojong zywnos¢ i zapobiega przemieszczaniu sie deski podczas intensywnej pracy.

Konstrukcja dwustronna

Mozliwos$¢ wykorzystania obu stron deski wydtuza okres uzytkowania produktu. Po zuzyciu jednej powierzchni roboczej mozna
kontynuowac prace na drugiej stronie, co optymalizuje koszty eksploatacji w gastronomii.

Specyfikacja techniczna

Model YATO YG-02184

Wymiary 600 x 400 x 20 mm

Materiat Polietylen wysokiej gestosci (HDPE)
Kolor Biaty

Przeznaczenie HACCP Produkty nabiatowe

Grubos¢ 20 mm

Liczba stron roboczych 2

Powierzchnia Antyposlizgowa

Krawedzie Zaokraglone

Mozliwos$¢ mycia w zmywarce Tak

Zastosowanie deski HACCP w gastronomii

* Krojenie seréw twardych i péttwardych w restauracjach oraz sklepach gastronomicznych

¢ Przygotowywanie seréw plesniowych z zachowaniem separacji od innych produktéw

¢ Krojenie masta i margaryny w piekarniach oraz cukierniach

¢ Przygotowywanie produktéw mlecznych w zaktadach cateringowych

* Porcjowanie twarogu i serkéw homogenizowanych w kuchniach zywienia zbiorowego

¢ Krojenie produktéw nabiatowych w placéwkach ochrony zdrowia zgodnie z wymogami sanitarnymi

oferta wa?na 3 dni



¢ Przygotowywanie sktadnikéw do satatek i przekgsek zawierajacych produkty mleczne
e Dekorowanie i uktadanie desek serowych w punktach gastronomicznych

System koloréw HACCP
Biaty kolor to jeden z elementéw systemu HACCP stosowanego w profesjonalnej gastronomii. Inne kolory desek: czerwony (mieso

surowe), z6tty (dréb), zielony (warzywa i owoce), niebieski (ryby i owoce morza), brazowy (mieso gotowane). Stosowanie
dedykowanych koloréw minimalizuje ryzyko przeniesienia bakterii miedzy réznymi grupami produktéw spozywczych.

Konserwacja i utrzymanie czystosci

Deska z polietylenu wymaga regularnego mycia po kazdym uzyciu. Materiat jest odporny na $rodki dezynfekcyjne stosowane
w gastronomii, w tym roztwory chlorowe i czwartorzedowe sole amoniowe. Dozwolone jest mycie w zmywarkach
przemystowych w temperaturze do 80°C.

Zaokraglone krawedzie utatwiajg usuwanie zabrudzen i zapobiegajg gromadzeniu sie resztek zywnosci w trudnodostepnych
miejscach. Po dtuzszym okresie uzytkowania, gdy na powierzchni pojawia sie gtebokie naciecia od nozy, zaleca sie wymiane
deski na nowa w celu utrzymania standardéw higienicznych.

Polietylen nie wchtania zapachdéw i barwnikéw z zywnosci, co pozwala zachowad neutralnos$¢ sensoryczng deski przez caty
okres eksploatacji. Materiat nie reaguje chemicznie z kwasami organicznymi obecnymi w produktach mlecznych.

Produkty powigzane
Do kompleksowego wyposazenia stanowiska pracy zgodnego z systemem HACCP warto rozwazy¢ zakup desek w pozostatych

kolorach standardu (czerwona, zétta, zielona, niebieska, brazowa) oraz nozy z kolorowymi raczkami odpowiadajacymi
oznaczeniu desek. Uzupetnieniem moga by¢ pojemniki GN z polipropylenu oraz stojaki na deski do krojenia.
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