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DESKA DO KROJENIA 600x400x20 CZERWONA

- YG-02180 YATO

Cena brutto 75,84 zt

Cena netto 61,66 zi
Dostepnos¢ Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
Czas wysyiki 3 dni

Numer katalogowy YG-02180

Kod producenta YG-02180

Kod EAN 5906083004353
Producent YATO

Wymiary (DxSxW) [cm] 60x40x2
Grubos¢ [mm] 20

Materiat PE

Jednostka SZT

Opis produktu
Deska do krojenia HACCP 600x400x20 mm czerwona YATO YG-02180

Profesjonalna deska do krojenia z polietylenu przeznaczona do kontaktu z miesem surowym zgodnie z systemem HACCP.
Grubos$¢ 20 mm zapewnia stabilnos¢ i dtugotrwate uzytkowanie w warunkach gastronomicznych.

\Wymiary 600x400x20 mm
|Kolor HACCP Czerwony
IMateriat Polietylen

\Wykonanie Dwustronna

Charakterystyka deski do krojenia HACCP

System HACCP i kodowanie kolorystyczne

Czerwony kolor oznacza przeznaczenie do obrébki miesa surowego. System HACCP (Hazard Analysis and Critical Control Points)
zapobiega zanieczyszczeniu krzyzowemu produktéw spozywczych poprzez wydzielenie osobnych desek dla réznych grup produktow.
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Grubos¢ 20 mm i materiat polietylenowy

Zwiekszona grubos¢ zapewnia sztywnos¢ konstrukcji i odpornos¢ na deformacje podczas intensywnego krojenia. Polietylen
charakteryzuje sie odpornoscia na dziatanie kwaséw organicznych, ttuszczéw i wilgoci wystepujacych w produktach miesnych.

Powierzchnia antyposlizgowa dwustronna

Teksturowana powierzchnia po obu stronach deski stabilizuje produkty podczas krojenia i zapobiega przemieszczaniu sie deski na
blacie roboczym. Mozliwos¢ wykorzystania obu stron wydtuza zywotnos$¢ produktu.

Zaokraglone krawedzie i tatwosc¢ czyszczenia

Zaokraglone brzegi eliminujg ostre krawedzie, zmniejszajac ryzyko urazéw podczas pracy. Gtadka struktura polietylenu utatwia
usuwanie pozostatosci i umozliwia mycie w zmywarkach gastronomicznych oraz standardowymi srodkami dezynfekcyjnymi.

Specyfikacja techniczna

Model YG-02180
Producent YATO

Wymiary 600 x 400 x 20 mm
Materiat Polietylen

Kolor Czerwony
Przeznaczenie HACCP Mieso surowe
Liczba stron roboczych 2 (dwustronna)
Powierzchnia Antyposlizgowa
Mozliwos$¢ mycia w zmywarce Tak

Zastosowanie deski do krojenia w gastronomii

e Krojenie i porcjowanie miesa surowego wotowego, wieprzowego i cielecego
e Przygotowanie drobiu surowego i dziczyzny

¢ Obrébka miesa do produkcji wedlin i przetwordéw

* Stanowiska rzeznicze w zaktadach miesnych

e Kuchnie restauracyjne i cateringowe

e Punkty gastronomiczne wymagajace zgodnosci z HACCP

e Zaplecza sklepéw miesnych i delikateséw

e Stotéwki i kuchnie zbiorowego zywienia
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System koloréw HACCP w gastronomii
Czerwona deska to jeden z elementéw petnego systemu HACCP. Pozostate kolory: niebieski (ryby i owoce morza), zétty (dréb

surowy), zielony (warzywa i owoce), biaty (produkty mleczne i pieczywo), brgzowy (mieso gotowane i wedliny). Stosowanie
dedykowanych desek minimalizuje ryzyko przeniesienia bakterii miedzy réznymi kategoriami produktow.

Uzytkowanie i konserwacja

Przed pierwszym uzyciem nalezy umy¢ deske cieptg woda z detergentem i doktadnie wyptukac. Po kazdym uzyciu zaleca sie
czyszczenie detergentem lub Srodkiem dezynfekcyjnym dopuszczonym do kontaktu z zywnoscig. Deska jest kompatybilna ze
zmywarkami gastronomicznymi - temperatura mycia do 85°C.

Regularnie sprawdzac powierzchnie pod katem gtebokich nacieé, ktére moga gromadzi¢ bakterie. Przy intensywnym
mechaniczne. Nie uzywac deski jako podktadki pod gorace naczynia - polietylen ulega deformacji w temperaturach powyzej
100°C.

Przechowywac w pozycji pionowej lub zawieszonej, aby zapewni¢ odpowiednig cyrkulacje powietrza i szybsze schniecie.
Unika¢ dtugotrwatego kontaktu z ostrymi krawedziami stalowych blatéw, ktére mogg uszkodzi¢ brzegi deski.
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