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Opis produktu

Materiat Polietylen PE

Model YG-02183

Charakterystyka deski do krojenia HACCP

|Kolor HACCP Niebieski (ryby)

DESKA DO KROJENIA 600x400x20 NIEBIESKA

YG-02183 YATO

Cena brutto

Cena netto
Dostepnos¢

Czas wysyiki
Numer katalogowy
Kod producenta
Kod EAN
Producent
Materiat

Wymiary (DxSxW) [cm]
Jednostka

Grubos¢ [mm]

\Wymiary 600 X 400 X 20 mm

75,84 zt

61,66 zt
Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
3 dni

YG-02183
YG-02183
5906083004384
YATO

PE

60x40x2

SZT

20

Deska do krojenia HACCP 600x400x20 mm niebieska YATO YG-02183

Profesjonalna deska do krojenia z polietylenu przeznaczona do obrébki ryb i owocéw morza zgodnie z systemem HACCP.
Dwustronna powierzchnia robocza z rowkami antyposlizgowymi zapewnia stabilno$¢ podczas pracy w kuchni gastronomicznej.

System kodowania kolorystycznego HACCP

oferta wa?na 3 dni
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Niebieski kolor deski oznacza przeznaczenie do obrébki ryb i owocéw morza. System ten zapobiega krzyzowemu zanieczyszczeniu
produktéw w kuchni poprzez wydzielenie osobnych desek dla réznych grup zywnosciowych, co jest standardem w gastronomii
profesjonalnej.

Grubos¢ 20 mm zapewniajaca stabilnosc¢

Zwiekszona grubos¢ materiatu eliminuje ugiecia podczas krojenia i zapewnia trwatos¢ nawet przy intensywnym uzytkowaniu. Deska
nie odksztatca sie pod wptywem nacisku noza, co przektada sie na precyzje ciecia i dtuzszg zywotnos¢ produktu.

Powierzchnia antyposlizgowa

Teksturowana powierzchnia robocza po obu stronach zapobiega przesuwaniu sie produktéw podczas krojenia. Rozwigzanie to
zwieksza bezpieczenstwo pracy i komfort uzytkowania, szczegdlnie przy obrébce Sliskich ryb.

Konstrukcja dwustronna

Mozliwos¢ wykorzystania obu stron deski wydtuza okres uzytkowania przed koniecznoscig wymiany. Po zuzyciu jednej strony mozna
kontynuowac prace na drugiej, co ma znaczenie ekonomiczne w profesjonalnej kuchni.

Specyfikacja techniczna

Model YG-02183

Producent YATO

Wymiary 600 x 400 x 20 mm
Materiat Polietylen (PE)

Grubos¢ 20 mm

Kolor Niebieski

Przeznaczenie HACCP Ryby i owoce morza

Typ powierzchni Dwustronna antyposlizgowa
Krawedzie Zaokraglone

Mozliwo$¢ mycia w zmywarce Tak

Zastosowanie deski HACCP w gastronomii

e Obrébka ryb morskich i stodkowodnych w restauracjach
¢ Filetowanie i porcjowanie owocéw morza
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¢ Przygotowanie sushi i innych dan z surowych ryb

¢ Krojenie wedzonych produktéw rybnych

e Stanowiska przygotowawcze w zaktadach gastronomicznych
e Kuchnie hotelowe i cateringowe

e Punkty sprzedazy ryb i owocéw morza

e Szkolne i szpitalne kuchnie zbiorowego zywienia

System HACCP w praktyce
HACCP (Hazard Analysis and Critical Control Points) to miedzynarodowy system zarzadzania bezpieczehnstwem zywnosci. Kolorowe

kodowanie desek stanowi jeden z jego elementdéw - niebieski kolor przypisany jest wytacznie do kontaktu z rybami, co minimalizuje
ryzyko przeniesienia alergenéw i bakterii na inne produkty spozywcze.

Uzytkowanie i konserwacja

Deska z polietylenu jest odporna na dziatanie profesjonalnych srodkéw czystosci stosowanych w gastronomii, w tym
detergentéw alkalicznych i kwasowych. Materiat nie wchtania zapachdéw i nie zmienia koloru pod wptywem substancji
spozywczych.

Zaokraglone krawedzie utatwiajg czyszczenie i eliminujg miejsca trudnodostepne, w ktérych mogtyby gromadzi¢ sie bakterie.
Deska moze by¢ myta recznie lub w zmywarkach przemystowych w temperaturze do 80°C.

Przy regularnym uzytkowaniu zaleca sie okresowa kontrole powierzchni pod katem gtebokich zarysowan. Intensywnie
uzywane deski nalezy wymieniac¢ zgodnie z wewnetrznymi procedurami zaktadu gastronomicznego, zazwyczaj co 6-12
miesiecy w zaleznosci od czestotliwosci uzycia.

Wymiary a funkcjonalnos¢
Format 600 x 400 mm stanowi standard w profesjonalnych kuchniach - deska miesci sie w typowych zlewozmywakach

gastronomicznych i na blatach roboczych. Wymiar ten umozliwia wygodng obrébke catych ryb o dtugosci do 50 cm oraz réwnoczesne
porcjowanie kilku mniejszych sztuk.
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