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_\_I ..L\L DOZOWNIK DO SOSOW PODWOJNY 2x3L
; $ YG-00558 YATO

i Cena brutto 573,87 zt
Cena netto 466,56 zt
Dostepnos¢ Chwilowo niedostepny — zapytaj o termin
Numer katalogowy YG-00558
Kod producenta YG-00558
Kod EAN 5906083002984
Producent YATO
Jednostka SZT
Pojemnosc [L] 6
Materiat stal nierdzewna

Opis produktu
Dozownik do soséw podwdjny 2x3L YATO YG-00558

|Profesjonalny dozownik ze stali nierdzewnej z dwoma niezaleznymi komorami po 3 litry kazda. Pompkowy system dozowania
zapewnia precyzyjng porcje sosu bez rozlewania, a wyjmowane pojemniki utatwiajg codzienne utrzymanie czystosci.

|Pojemnoé¢ catkowita 6L (2x3L)
Materiat wykonania Stal nierdzewna
System dozowania Pompka

Model YG-00558

Charakterystyka dozownika do soséw YATO

Podwdjna komora 2x3L

Dwie niezalezne komory pozwalajg na jednoczesne przechowywanie i dozowanie réznych soséw. Pojemnos¢ 3 litry kazdej komory
wystarcza na catodzienng prace w punktach gastronomicznych o srednim natezeniu ruchu, eliminujgc koniecznos$¢ czestego
uzupetniania.
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Konstrukcja ze stali nierdzewnej

Stal nierdzewna zapewnia odpornos¢ na korozje i dziatanie kwaséw zawartych w sosach. Materiat nie wchodzi w reakcje chemiczne z
produktami spozywczymi, nie zmienia smaku soséw i spetnia wymagania sanitarne dla gastronomii.

Wyjmowane pojemniki

Kazdy pojemnik mozna wyja¢ z obudowy bez uzycia narzedzi, co umozliwia doktadne mycie po zakonczeniu dnia pracy. Wyjmowana
konstrukcja utatwia réwniez wymiane soséw i kontrole poziomu napetnienia bez demontazu catego urzadzenia.

System pompkowy
Mechanizm pompkowy dozuje statg porcje sosu przy kazdym nacisnieciu, co pozwala kontrolowa¢ koszty i standaryzowac porcje.

Konstrukcja pompki zostata zaprojektowana z mysla o fatwym demontazu i czyszczeniu wszystkich elementéw majacych kontakt z
sosem.

Specyfikacja techniczna

Model YG-00558

Producent YATO

Pojemnos¢ pojedynczej komory 3 litry

Pojemnos¢ catkowita 6 litréw (2x3L)

Liczba komoér 2

Materiat konstrukgji Stal nierdzewna
System dozowania Pompka mechaniczna
Typ pojemnikéw Wyjmowane

Zastosowanie dozownika do soséw

e Punkty gastronomiczne typu fast food - ketchup i musztarda
e Bary i restauracje - rézne rodzaje soséw do dan gtéwnych

e Food trucki - mobilne punkty gastronomiczne

¢ Stotéwki zaktadowe i szkolne - standaryzacja porcji soséw

e Catering - obstuga eventéw i przyjec

¢ Bufety i linie rozdawcze - samoobstugowe dozowanie soséw
¢ Kebaby i pizzerie - sosy do dan na wynos

e Kantyny i stacje benzynowe z punktami gastronomicznymi
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Uzytkowanie i konserwacja

Przygotowanie do pracy

Przed pierwszym uzyciem nalezy umy¢ wszystkie elementy majace kontakt z sosem ciepta woda z detergentem. Po napetnieniu
pojemnikéw sosem wykonac kilka cykli pompowania, aby usuna¢ powietrze z uktadu i zapewni¢ ptynne dozowanie od pierwszego
uzycia.

Codzienne czyszczenie

Po zakonczeniu pracy wyja¢ pojemniki z obudowy i oprézni¢ pozostatosci soséw. Pompki zdemontowac¢ zgodnie z instrukcjg i umy¢
wszystkie elementy ciepta woda z detergentem. Stal nierdzewng wytrze¢ do sucha, aby zapobiec powstawaniu smug i osadéw
wapiennych.

Kompatybilnos¢ z sosami

Dozownik nadaje sie do soséw o konsystencji ptynnej i Sredniogestej, takich jak ketchup, musztarda, majonez, sosy czosnkowe czy
pikantne. Sosy bardzo geste moga wymagacd rozcienczenia. Nie stosowac do produktéw zawierajgcych duze kawatki, ktéore moga
zablokowaé¢ mechanizm pompki.

Produkty powigzane

Do kompleksowego wyposazenia stanowiska gastronomicznego warto rozwazy¢ pojemniki gastronormowe do przechowywania
soséw w chtodni, tacki i pojemniki ze stali nierdzewnej oraz profesjonalne dozowniki pojedyncze dla innych produktéw
ptynnych.
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