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% DOZOWNIK DO SOSOW POJEDYNCZY 1x3L
i | YG-00557 YATO

- Cena brutto 339,26 zt
Cena netto 275,82 zt
Dostepnos¢ Chwilowo niedostepny — zapytaj o termin
Numer katalogowy YG-00557
Kod producenta YG-00557
Kod EAN 5906083002977
Producent YATO
Pojemnosc [L] 3
Materiat stal nierdzewna
Jednostka SZT

Opis produktu
Dozownik do soséw pojedynczy 1x3L YATO YG-00557

Profesjonalny dozownik do soséw ze stali nierdzewnej z pompka dozujaca, przeznaczony do gastronomii i punktéw
ustugowych. System pompkowy zapewnia precyzyjne dozowanie ketchupéw, musztard i soséw bez koniecznosci odkrecania
pojemnika.

JPojemnos¢ 3 litry

Materiat Stal nierdzewna

Typ Pojedynczy

Model YG-00557

Charakterystyka dozownika do soséw YATO

Konstrukcja ze stali nierdzewnej

Wykonanie z materiatu odpornego na korozje i kontakt z kwasami zawartymi w sosach. Stal nierdzewna nie wchodzi w reakcje
chemiczne z produktami spozywczymi, zachowuje neutralno$¢ smakowa i spetnia wymogi sanitarne w gastronomii.
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Pompka dozujaca

Mechanizm pompkowy umozliwia jednoreczne dozowanie bez koniecznosci przechylania lub odkrecania pojemnika. Konstrukcja
pompki zapewnia powtarzalnos¢ porcji i ogranicza kontakt produktu z powietrzem, co wydtuza Swiezos¢ sosow.

Wyjmowany pojemnik 3L

Pojemnosc 3 litry wystarcza na kilkadziesigt porcji, ograniczajgc czestotliwos¢ uzupetniania. Wyjmowana konstrukcja umozliwia
doktadne mycie, w tym w zmywarkach przemystowych, oraz szybka wymiane rodzaju sosu.

tatwosc¢ konserwacji

Wszystkie elementy majgce kontakt z produktem mozna zdemontowac i umy¢ osobno. Prosta budowa bez zakamarkéw utatwia
utrzymanie higieny zgodnie z wymogami HACCP w punktach gastronomicznych.

Specyfikacja techniczna

Producent YATO

Model YG-00557

Typ dozownika Pojedynczy
Pojemnos¢ 3 litry

Materiat wykonania Stal nierdzewna
System dozowania Pompka mechaniczna
Wyjmowany pojemnik Tak

Zastosowanie dozownika do sosow

e Restauracje typu fast food i bary szybkiej obstugi
e Stotéwki zaktadowe i szkolne

e Punkty gastronomiczne na stacjach benzynowych
e Food trucki i stoiska gastronomiczne

e Bufety i kawiarnie oferujgce hot-dogi

e Kantyny i punkty zywieniowe

e Catering eventowy i obstuga imprez masowych

e Kuchnie przemystowe i zaktady produkcyjne

Produkty do stosowania w dozowniku

oferta wa?na 3 dni



Dozownik przeznaczony jest do soséw o konsystencji ptynnej i potptynnej: ketchup, musztarda, majonez, sosy czosnkowe, sosie BBQ,
sosie tysigca wysp, sosie curry oraz innych dodatkéw o podobnej gestosci. Nie nalezy stosowac do produktéw zawierajacych duze
kawatki warzyw lub produktéw o bardzo gestej konsystencji, ktére moga zablokowa¢ mechanizm pompki.

Uzytkowanie i konserwacja

Przed pierwszym uzyciem nalezy doktadnie umyc¢ wszystkie elementy ciepta wodg z detergentem i wyptukaé. Po kazdym dniu
pracy wyja¢ pojemnik i umy¢ go wraz z pompka. Regularnie sprawdzac¢ szczelno$¢ potaczen i czystos¢ mechanizmu
pompujacego.

Uzupetnianie sosu wykonywac po wyjeciu pojemnika z podstawy. Nie napetnia¢ powyzej oznaczonego poziomu, aby zapewnic
prawidtowe dziatanie pompki. Po napetnieniu wykona¢ kilka pompowan na prézno, aby usung¢ powietrze z systemu
dozujacego.

Przechowywa¢ w miejscu suchym, z dala od Zrédet ciepta. Stal nierdzewna jest odporna na wilgo¢, jednak dtugotrwata
ekspozycja na agresywne srodki czyszczace moze wptynaé na wyglad powierzchni.
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