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A DYSPENSER BARMANSKI 1L BRAZOWY

YG-07118 YATO

N’ Cena brutto 11,15 zt
Cena netto 9,07 zt
Dostepnos¢ Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
Czas wysyiki 3 dni
Numer katalogowy YG-07118
Kod producenta YG-07118
Kod EAN 5906083006517
Producent YATO

Opis produktu
Dyspenser barmanski 1L brgzowy YG-07118 YATO

Profesjonalny dyspenser barmanski YATO YG-07118 o pojemnosci 1 litra, wykonany z trwatych tworzyw sztucznych PP i PS.
Konstrukcja z wbudowanym odpowietrznikiem umozliwia precyzyjne dozowanie ptynéw, a odkrecany pojemnik pozwala na
szczelne przechowywanie napojéw.

fPojemnos¢ 1 litr

Materiat PP / PS

Wysokos¢ 330 mm

Srednica 90 mm

Charakterystyka dispensera barmanskiego YATO

Konstrukcja z odpowietrznikiem

Wbudowany system odpowietrzajgcy wyréwnuje ci$nienie podczas dozowania, co zapewnia ptynny i kontrolowany wyptyw napoju
bez przerw i chlapania. Rozwigzanie szczegélnie przydatne przy gestszych ptynach.
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Odkrecany pojemnik

Dolna podstawa petni funkcje nakretki, pozwalajac na catkowite oddzielenie pojemnika od gérnej czesci dozujgcej. Umozliwia to
przechowywanie przygotowanych napojéow w lodéwce lub transport bez ryzyka wycieku.

System kolorystyczny

Brazowy korek i podstawa stanowig element identyfikacji zawartosci w systemie color-coding. Pozwala to na szybkie rozréznienie
rodzajow napojow w barze, minimalizujgc ryzyko pomytek podczas intensywnej pracy.

Kompatybilnos¢ ze zmywarka

Tworzywa PP i PS zachowuja wtasciwosci w temperaturach zmywarek gastronomicznych. Wszystkie elementy mozna my¢
maszynowo, co skraca czas przygotowania stanowiska i zapewnia higiene zgodna z normami HACCP.

Specyfikacja techniczna

Model YG-07118

Marka YATO

Pojemnos¢ 1 litr

Materiat wykonania PP (polipropylen) / PS (polistyren)
Wysokos$¢ catkowita 330 mm

Srednica 90 mm

Kolor identyfikacyjny Brgzowy (korek i podstawa)
Mozliwos$¢ mycia w zmywarce Tak

Zastosowanie dispensera barmanskiego

¢ Dozowanie syropdw, sokéw i koncentratéw w barach i pubach

e Przygotowanie i serwowanie koktajli w ustugach cateringowych

e Przechowywanie przygotowanych mieszanek napojowych

e Organizacja stanowiska barowego wedtug systemu kolorystycznego
¢ Dozowanie soséw i dressingéw w gastronomii

e Serwowanie napojéw na eventach i imprezach plenerowych

e Stosowanie w barach hotelowych i restauracyjnych

e Uzycie w kawiarniach do syropéw smakowych

Budowa i uzytkowanie
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Dyspenser sktada sie z trzech gtéwnych elementéw. Gérna czes¢ dozujaca zawiera mechanizm z odpowietrznikiem, ktéry
reguluje wyptyw ptynu. Brgzowy korek stanowi element zamykajacy i identyfikacyjny. Pojemnik srodkowy o pojemnosci 1 litra
mozna odkreci¢ zaréwno od goérnej, jak i dolnej czesci.

Dolna podstawa, réwniez w kolorze brgzowym, petni podwdjng funkcje - stabilizuje dyspenser podczas dozowania oraz stuzy
jako nakretka do szczelnego zamkniecia pojemnika. Po odkreceniu gérnej czesci dozujgcej mozna bezpiecznie przechowywad
napéj w zamknietym pojemniku.

Wiasciwosci materiatéw PP i PS

Polipropylen (PP) charakteryzuje sie odpornoscia chemiczng na kwasy i zasady obecne w napojach, wytrzymatoscig mechaniczng

oraz stabilnoscig w zakresie temperatur od -20°C do +100°C. Polistyren (PS) zapewnia przezroczystos¢ i sztywnos¢ konstrukcji, co
utatwia kontrole poziomu ptynu.

Konserwacja i czyszczenie

Wszystkie elementy dispensera mozna my¢ w zmywarkach gastronomicznych w temperaturze do 65°C. Przed pierwszym
uzyciem nalezy doktadnie umy¢ wszystkie czesci ciepta wodg z detergentem. Po kazdym uzyciu zaleca sie demontaz i mycie,
szczegdblnie mechanizmu dozujacego, aby unikna¢ zaklejania sie resztek ptynéw.

Przy dozowaniu gestych syropdéw lub napojéw z migzszem zaleca sie codzienne ptukanie mechanizmu odpowietrznika pod
biezacg wodga. Elementy mozna réwniez dezynfekowac preparatami dopuszczonymi do kontaktu z zywnoscia.

Produkty powigzane

Do kompleksowego wyposazenia baru warto rozwazy¢ dyspensery YATO w innych kolorach (system color-coding), stojaki do
dispenseréw oraz maty barowe. Uzupetnieniem moga by¢ réwniez shakery, mieszadta barmanskie i pojemniki na dodatki.
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