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DYSPENSER DO SOSOW 350ML BIALY
YG-00552 YATO

o Cena brutto 3,59 zt
Cena netto 2,92 zt
Dostepnos¢ Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
Czas wysyiki 3 dni
Numer katalogowy YG-00552
Kod producenta YG-00552
Kod EAN 5906083006395
Producent YATO

Opis produktu

Dyspenser do soséw 350ml biaty YG-00552 YATO

IPojemnik do precyzyjnego dozowania soséw i ptynnych przypraw, wykonany z elastycznego polietylenu. Przeznaczony do
zimnych soséw w gastronomii, cateringu i kuchniach domowych.

JPojemnoé¢ 350 ml
Materiat Polietylen (PE)
Srednica 60 mm

Wysokos¢ 200 mm

Charakterystyka dyspensera do soséw

Elastyczny polietylen PE

Materiat o wysokiej elastycznosci umozliwia ptynne wyciskanie zawartosci bez nadmiernego wysitku. Scianki pojemnika powracaja do
pierwotnego ksztattu po kazdym uzyciu, co zapewnia dtugg zywotnos¢ produktu.
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Zatyczka zabezpieczajaca

Szczelne zamkniecie koncowki zapobiega niekontrolowanemu wyciekaniu sosu oraz chroni zawartos¢ przed kontaktem z powietrzem,
co przedtuza swiezos¢ przechowywanych produktéw.

Precyzyjne dozowanie

Waska koncéwka pozwala na doktadne naktadanie soséw w linie, kropki lub wzory. Kontrola przeptywu poprzez regulacje nacisku na
Scianki pojemnika.

Mozliwos¢ mycia w zmywarce

Polietylen zachowuje wtasciwosci w temperaturach zmywarki, co upraszcza proces czyszczenia i utrzymania higieny. Brak trudno
dostepnych zakamarkéw utatwia usuwanie resztek soséw.

Specyfikacja techniczna

Numer katalogowy YG-00552
Producent YATO

Pojemnos¢ 350 ml (0,35 1)
Materiat wykonania Polietylen (PE)
Srednica korpusu 60 mm

Wysokos$¢ catkowita 200 mm

Kolor Biaty (bezbarwny)
Typ soséw Zimne

Mozliwos$¢ mycia w zmywarce Tak

Zastosowanie dyspensera do soséw

* Dozowanie ketchupu do hot-dogéw, frytek i dan fast food
¢ Naktadanie musztardy w gastronomii i cateringu

¢ Precyzyjne aplikowanie majonezu i soséw czosnkowych

¢ Dekorowanie potraw octem balsamicznym

e Tworzenie wzoréw z soséw na talerzach w restauracjach
¢ Dozowanie dressingéw do satatek

¢ Aplikowanie soséw BBQ i pikantnych

¢ Przechowywanie i podawanie syropéw deserowych
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Uzytkowanie i konserwacja

Przygotowanie do pierwszego uzycia

Przed pierwszym napetnieniem nalezy umy¢ dyspenser cieptg wodg z detergentem lub w zmywarce. Po osuszeniu mozna przystapi¢
do napetniania sosem przez szerokie gérne otwory.

Napetnianie dyspensera

Zdejmij zatyczke i gérna czes¢ pojemnika. Napetnij dyspenser sosem, unikajac przepetnienia (pozostaw okoto 10% wolnej
przestrzeni). Zatéz zatyczke i przed uzyciem lekko wcisnij $cianki, aby usuna¢ powietrze z koncéwki.

Czyszczenie po uzyciu

Opréznij pozostatosci sosu, sptucz wnetrze cieptg woda. Mozna my¢ w zmywarce w temperaturze do 60°C. Po umyciu osusz
dyspenser lub pozostaw do wyschniecia w pozycji odwréconej.

Przechowywanie soséw

Dyspenser przeznaczony jest do zimnych soséw. Nie nalezy podgrzewac napetnionego pojemnika. Sosy wymagajgce chtodzenia
przechowuj w lodéwce. Zatyczka zapewnia szczelnos¢, ale nie zastepuje oryginalnych opakowan do diugoterminowego sktadowania.
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