Dane aktualne na dzien: 20-06-2026 00:45

Link do produktu: https://xl-narzedzia.pl/dyspenser-do-sosow-350ml-zolty-yg-00551-yato-p-14598.html

DYSPENSER DO SOSOW 350ML ZOLTY
YG-00551 YATO

eng Cena brutto 3,00 zt
Cena netto 2,44 zt
Dostepnos¢ Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
Czas wysyiki 3 dni
Numer katalogowy YG-00551
Kod producenta YG-00551
Kod EAN 5906083006388
Producent YATO

Opis produktu

Dyspenser do soséw 350mI YATO YG-00551 - zétty

Profesjonalny dyspenser do zimnych soséw z elastycznego polietylenu, umozliwiajgcy precyzyjne dozowanie produktéow
ptynnych w gastronomii i kuchni domowej. Model o pojemnosci 350 ml z zamykang nakretka zabezpieczajaca przed
wyciekaniem.

JPojemnoé¢ 350 ml

Materiat Polietylen (PE)

Wymiary @60 X 200 mm

IKolor Zétty

Charakterystyka techniczna dyspensera do soséw

Elastyczny korpus z polietylenu

Scianki wykonane z miekkiego PE pozwalaja ha bezwysitkowe wyciskanie sosu poprzez delikatny nacisk dtoni. Materiat nie wchodzi w
reakcje z produktami spozywczymi i zachowuje elastycznos¢ przez diugi okres uzytkowania.
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Precyzyjne dozowanie przez waski nosek

Koncoéwka o srednicy 60 mm umozliwia kontrolowane nakfadanie soséw w cienkiej strumieniu lub kropelkach. Rozwigzanie
szczegdlnie przydatne przy dekorowaniu potraw lub dozowaniu niewielkich ilosci przypraw ptynnych.

Zatyczka zabezpieczajaca przed wyciekaniem

Zamykana nakretka szczelnie blokuje otwér dozujacy, co zapobiega niekontrolowanemu wyptywaniu zawartosci oraz ogranicza
kontakt sosu z powietrzem, przedtuzajgc jego $wiezosc.

Kompatybilnos¢ ze zmywarka

Polietylen zachowuje wtasciwosci w temperaturach stosowanych w zmywarkach gastronomicznych i domowych, co utatwia

codzienne utrzymanie higieny bez koniecznosci recznego mycia.

Specyfikacja techniczna

Numer katalogowy YG-00551

Producent YATO

Pojemnos¢ nominalna 350 ml (0,35 1)

Materiat korpusu Polietylen (PE)

Srednica korpusu 60 mm

Wysokos$¢ catkowita 200 mm

Kolor identyfikacyjny Z6tty

Zamkniecie Zatyczka zabezpieczajgca

Mozliwos$¢ mycia Zmywarka (temperatura standardowa)
Typ produktéw Sosy zimne, przyprawy ptynne

Zastosowanie dyspensera do soséw

e Dozowanie ketchupu, musztardy i majonezu w gastronomii szybkiej obstugi

¢ Precyzyjne naktadanie soséw na hot-dogi, hamburgery i kanapki

e Dekorowanie potraw sosami o gestej konsystencji

e Przechowywanie i aplikacja octu balsamicznego, oleju smakowego

¢ Dozowanie syropéw, melasy i innych produktéw ptynnych w cukiernictwie

¢ Organizacja stanowiska pracy w kuchni profesjonalnej dzieki kolorystycznemu oznaczeniu
s Zastosowanie domowe przy grillowaniu i przygotowywaniu positkéw na przyjecia

¢ Przechowywanie soséw wiasnej produkcji z zachowaniem $wiezosci
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Uzytkowanie i konserwacja

Przygotowanie do pierwszego uzycia

Przed napetnieniem dyspenserze nalezy doktadnie umy¢ w cieptej wodzie z ptynem do naczyn lub przepusci¢ przez zmywarke. Po
osuszeniu mozna napetni¢ pojemnik sosem, pozostawiajgc niewielkg przestrzeh powietrzng pod zatyczka.

Mycie i dezynfekcja
Dyspenser mozna my¢ recznie lub w zmywarce w temperaturze do 60°C. Po uzyciu zaleca sie opréznienie resztek sosu, przeptukanie

wnetrza cieptg woda i osuszenie przed kolejnym napetnieniem. Zatyczke nalezy my¢ oddzielnie, zwracajac uwage na usuniecie
pozostatosci z gwintow.

Kolorystyczna identyfikacja w kuchni
Zotty kolor korpusu utatwia szybka identyfikacje zawartosci w systemie HACCP lub przy organizacji wielu dyspenseréw z réznymi

sosami. W profesjonalnej gastronomii stosuje sie rézne kolory pojemnikéw do oznaczania poszczegdlnych produktéw, co
minimalizuje ryzyko pomytek.

Produkty uzupetniajgce

Do kompleksowego wyposazenia stanowiska gastronomicznego warto rozwazy¢ dyspensery w innych kolorach dla oznaczenia
réznych soséw, pojemniki GN do przechowywania zapaséw oraz szczotki do czyszczenia waskich elementéw dozujgcych.
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