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DYSPENSER DO SOSOW 700ML BIALY
YG-00555 YATO

~ Cena brutto 5,45 zt
Cena netto 4,43 zt
Dostepnos¢ Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
Czas wysyiki 3 dni
Numer katalogowy YG-00555
Kod producenta YG-00555
Kod EAN 5906083006425
Producent YATO

Opis produktu

Dyspenser do soséw 700ml YATO YG-00555

Pojemnik do precyzyjnego dozowania zimnych soséw w gastronomii i cateringu. Wykonany z elastycznego polietylenu PE,
umozliwia kontrolowane nalewanie bez rozlewania.

IPojemnos¢ 700 ml
Materiat Polietylen PE
Srednica 65 mm

Wysoko$¢ 260 mm

Charakterystyka dispensera do soséw YATO

Elastyczny polietylen PE

Korpus wykonany z miekkiego polietylenu umozliwia bezwysitkowe wyciskanie zawartosci przez delikatny nacisk dtoni. Materiat
zachowuje elastycznos¢ w szerokim zakresie temperatur i nie peka przy wielokrotnym zginaniu.
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Precyzyjne dozowanie soséow

Waska koncéwka pozwala na kontrolowane nalewanie cienka struga, co ogranicza marnowanie produktu i umozliwia estetyczne
dekorowanie potraw. Szczegdlnie przydatne przy sosach o gestej konsystencji.

Zatyczka zabezpieczajaca

Zamkniecie zapobiega wyciekaniu sosu podczas przechowywania i ogranicza kontakt z powietrzem, co przedtuza swiezos¢
zawartos$ci. Zatyczka szczelnie dopasowuje sie do koncéwki dozujace;j.

Mozliwos¢ mycia w zmywarce

Polietylen PE jest odporny na dziatanie detergentéw i wysokich temperatur w zmywarkach gastronomicznych. Gtadka powierzchnia
wewnetrzna utatwia usuwanie resztek ttuszczu i soséw.

Specyfikacja techniczna

Numer katalogowy YG-00555

Producent YATO

Pojemnos¢ 0,7 1 (700 ml)

Materiat korpusu Polietylen PE

Srednica korpusu 65 mm

Wysokos$¢ catkowita 260 mm

Kolor Bezbarwny (przezroczysty)
Typ produktéw Zimne sosy i dodatki
Mozliwos$¢ mycia Tak, w zmywarce

Zastosowanie dispensera do soséw

e Dozowanie ketchupu w barach i restauracjach typu fast food
e Precyzyjne naktadanie musztardy na hot dogi i burgery

¢ Dekorowanie potraw octem balsamicznym i sosami winegret
¢ Aplikacja majonezu i soséw czosnkowych na kanapki

¢ Dozowanie soséw BBQ i pikantnych w food truckach

¢ Naktadanie syropéw i soséw deserowych na desery

e Stosowanie w cateringu eventowym i mobilnym

e Uzycie w kuchniach przemystowych i stotéwkach
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Przeznaczenie dla zimnych soséw
Dyspenser jest przeznaczony wytacznie do produktéw zimnych lub o temperaturze pokojowej. Polietylen PE moze odksztatci¢ sie pod

wptywem goracych soséw powyzej 60°C. Do produktéw podgrzewanych nalezy stosowac pojemniki z polipropylenu PP lub stali

nierdzewnej.

Uzytkowanie i konserwacja

Przed pierwszym uzyciem dyspenser nalezy doktadnie umy¢ w cieptej wodzie z detergentem Ilub przeptuka¢ w zmywarce w
temperaturze do 60°C. Po kazdym uzyciu zaleca sie opréznienie pozostatosci sosu i przeptukanie wnetrza ciepta woda.

Przezroczysty korpus pozwala na wizualng kontrole poziomu zawartosci bez koniecznosci odkrecania zatyczki. Waska srednica
65 mm utatwia przechowywanie w standardowych szufladach i pojemnikach gastronomicznych.

Przy regularnym myciu w zmywarce polietylen moze z czasem matowie¢, co nie wptywa na funkcjonalnos¢ pojemnika. Zaleca
sie wymiane dispensera po okoto 12 miesigcach intensywnego uzytkowania w gastronomii, gdy materiat zaczyna tracic
elastycznosd.

Produkty powigzane
Do kompleksowego wyposazenia stanowiska dozowania soséw warto rozwazy¢ dodatkowe pojemniki YATO o réznych

pojemnosciach oraz stojaki organizujace na blat. W przypadku potrzeby przechowywania wiekszych ilosci soséw dostepne sa
pojemniki z polipropylenu o pojemnosciach 1-2 litry z pompkami dozujgcymi.
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