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DYSPENSER DO SOSOW 700ML ZOLTY
YG-00554 YATO

i Cena brutto 5,45 zt
Cena netto 4,43 zt
Dostepnos¢ Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
Czas wysyiki 3 dni
Numer katalogowy YG-00554
Kod producenta YG-00554
Kod EAN 5906083006418
Producent YATO

Opis produktu

Dyspenser do soséw 700ml YATO YG-00554

Dyspenser do zimnych soséw z polietylenu w kolorze zéttym, przeznaczony do precyzyjnego dozowania ptynnych dodatkéw
kulinarnych w gastronomii, cateringu i gospodarstwach domowych. Pojemnik z zatyczka zabezpieczajgca przed wyciekaniem i
utratg Swiezosci produktu.

JPojemnos¢ 700 ml

Materiat Polietylen (PE)

Srednica 65 mm

\Wysokos¢ 260 mm

Charakterystyka dyspensera do soséw

Elastyczny polietylen spozywczy

Korpus wykonany z miekkiego PE umozliwia kontrolowane wyciskanie sosu bez nadmiernego wysitku. Materiat charakteryzuje sie
odpornoscig na kwasy i sole, co pozwala na bezpieczne przechowywanie octu, musztardy i innych produktéw o niskim pH.
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Precyzyjne dozowanie dodatkéw

Waska koncéwka pozwala na naktadanie soséw w cienkich liniach lub kropelkach, co sprawdza sie przy dekorowaniu potraw,
przygotowywaniu kanapek lub dozowaniu dressingéw na satatki bez rozlewania.

Zatyczka zabezpieczajaca

Szczelne zamkniecie zapobiega przypadkowemu wyciekaniu zawartosci podczas przechowywania lub transportu. Zatyczka ogranicza
réwniez kontakt sosu z powietrzem, co wydtuza jego Swiezos¢ i zapobiega wysychaniu produktu w kohcowce.

Mozliwos¢ mycia w zmywarce

Polietylen zachowuje wtasciwosci w temperaturach typowych dla zmywarek gastronomicznych, co utatwia utrzymanie higieny bez
koniecznosci recznego czyszczenia. Materiat nie chtonie zapachoéw i barwnikéw z soséw.

Specyfikacja techniczna

Model YG-00554

Marka YATO

Pojemnos¢ 0,7 1 (700 ml)

Materiat korpusu Polietylen (PE)

Srednica korpusu 65 mm

Wysokos$¢ catkowita 260 mm

Kolor identyfikacyjny Z6tty

Typ dozowania Mechaniczne (przez Sciskanie)
Mozliwos$¢ mycia Tak, w zmywarce

Zastosowanie dyspensera

e Dozowanie ketchupu, musztardy i majonezu w barach i restauracjach typu fast food
¢ Naktadanie soséw na hot dogi, hamburgery i kanapki w punktach gastronomicznych
¢ Precyzyjne aplikowanie dressingdw na satatki i dania zimne w cateringu

e Dekorowanie talerzy sosami w kuchni profesjonalnej

¢ Przechowywanie i dozowanie octu balsamicznego, oliwy smakowej i syropéw

¢ Aplikacja soséw do grilla podczas przygotowywania potraw na zewnatrz

e Uzycie domowe do przechowywania i dozowania ptynnych przypraw

System kolorystyczny w gastronomii
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Z6tty kolor dyspensera moze by¢ wykorzystany w systemie HACCP do identyfikacji okreslonych typéw soséw lub stref kuchennych.
Wiele zaktadéw gastronomicznych stosuje kodowanie kolorystyczne pojemnikéw, aby zapobiec kontaminacji krzyzowe;j i utatwic

rozpoznawanie zawartosci bez koniecznosci czytania etykiet.

Uzytkowanie i konserwacja

Przed pierwszym uzyciem dyspenser nalezy przeptukac cieptg woda z detergentem i wysuszy¢. Sosy do przechowywania
powinny by¢ przeznaczone do aplikacji na zimno - dyspenser nie nadaje sie do produktéw goracych, ktére mogg zdeformowac
polietylen.

Po kazdym uzyciu zaleca sie ptukanie koncéwki pod biezacg wodg, aby zapobiec zasychaniu resztek sosu, ktére moga
zablokowad otwdr dozujgcy. Przy diuzszym przechowywaniu tego samego produktu wystarczy zamkng¢ dyspenser zatyczkq i
przechowywac w lodéwce zgodnie z zaleceniami producenta sosu.

Regularne mycie w zmywarce w temperaturze do 60°C zapewnia odpowiednig higiene bez uszkodzenia materiatu. Po wyjeciu
ze zmywarki dyspenser nalezy doktadnie wysuszy¢ przed ponownym napetnieniem, aby unikna¢ rozcienczenia sosu resztkami
wody.

Napetnianie dyspensera
Sos wlewa sie przez szerokie gérne otwarcie po zdjeciu zatyczki. Waska Srednica 65 mm utatwia trzymanie pojemnika jedna reka

podczas dozowania. Przy napetnianiu nie nalezy przekracza¢ maksymalnej pojemnosci 700 ml, aby zachowa¢ miejsce na powietrze
niezbedne do efektywnego wyciskania zawartosci.

Produkty powigzane

Do kompleksowego wyposazenia stanowiska dozowania soséw warto rozwazy¢ dyspensery w innych kolorach (czerwony,
zielony, biaty) dla tatwej identyfikacji réznych typéw soséw, a takze stojaki lub organizery do przechowywania wielu
pojemnikéw w uporzadkowany sposéb.
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