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EKSPRES CIŚNIENIOWY ZE SPIENIACZEM
1350W

Cena brutto 484,40 zł

Cena netto 393,82 zł

Dostępność Dostępny u producenta — wysyłka w 3 dni

Czas wysyłki 3 dni

Numer katalogowy 68503

Kod producenta 68503

Kod EAN 5906083124174

Producent Lund

Opis produktu

  

Ekspres ciśnieniowy ze spieniaczem 1350W LUND 68503

Automatyczny ekspres ciśnieniowy z systemem 8 w 1, łączący funkcję parzenia kawy z profesjonalnym spieniachem mleka.
Obsługuje kawę mieloną oraz saszetki ESE, wyposażony w podwójny system grzewczy Thermoblock i pompę 20 bar.

Moc 1350 W 

Ciśnienie pompy 20 bar 

Zbiornik wody 1,8 l 

Zbiornik mleka 0,43 l 

 

Charakterystyka ekspresu ciśnieniowego LUND 68503

System 8 w 1 z automatycznymi programami

Ekspres oferuje osiem zaprogramowanych funkcji: espresso, podwójne espresso, latte, podwójne latte, cappuccino, podwójne
cappuccino, spienione mleko oraz automatyczne czyszczenie. Każdy program dobiera odpowiednie parametry parzenia i spieniania,
eliminując konieczność ręcznej regulacji. Kolorowy panel dotykowy wyświetla czas parzenia i wytwarzania pary, co ułatwia kontrolę
procesu przygotowania napoju.
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Pompa 20 bar i system Thermoblock

Ciśnienie 20 bar zapewnia optymalną ekstrakcję olejków kawowych, co przekłada się na intensywny aromat i gęstą piankę crema.
Podwójny system grzewczy Thermoblock utrzymuje stabilną temperaturę wody dla kawy oraz oddzielnie dla pary do mleka,
eliminując czas oczekiwania między kolejnymi operacjami. Moc 1350 W gwarantuje szybkie osiągnięcie temperatury roboczej po
włączeniu urządzenia.

Dwa systemy parzenia kawy

Urządzenie obsługuje kawę mieloną za pomocą profesjonalnej kolby o średnicy 52 mm z dołączonymi stalowymi filtrami oraz
saszetki ESE (Easy Serving Espresso) z dedykowanym filtrem. Pozwala to na elastyczne dostosowanie sposobu przygotowania do
preferencji użytkownika. W zestawie znajduje się tamper do ubijania kawy mielonej, co wpływa na równomierną ekstrakcję.

Automatyczny spieniacz mleka z regulacją

Wyjmowany zbiornik na mleko o pojemności 0,43 l wyposażony w pokrętło do regulacji gęstości pianki. Funkcja „one click to clean"
upraszcza czyszczenie systemu mlecznego po użyciu. Zbiornik można przechowywać w lodówce między użyciami, co zapewnia
świeżość mleka. System automatycznie pobiera i spienia mleko podczas przygotowywania napojów mlecznych.

 

Specyfikacja techniczna

Model LUND 68503
Moc 1350 W
Ciśnienie pompy 20 bar
Pojemność zbiornika na wodę 1,8 l (wyjmowany)
Pojemność zbiornika na mleko 0,43 l (wyjmowany)
System grzewczy Podwójny Thermoblock
Regulacja temperatury 3 poziomy (90°C / 93°C / 96°C)
Średnica kolby 52 mm
Wymiary tacki na filiżanki 17 x 16 cm (podgrzewana)
Wymiary urządzenia (bez kolby) 22 x 27,5 x 30,5 cm
Waga 5 kg
Obudowa Stal nierdzewna z chromowanymi elementami
Panel sterowania Dotykowy, kolorowy wyświetlacz

Zastosowanie ekspresu ciśnieniowego
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Przygotowanie klasycznego espresso z kawy mielonej lub saszetek ESE
Automatyczne tworzenie napojów mlecznych: cappuccino, latte, flat white
Spienianie mleka do gorącej czekolady lub innych napojów
Użytkowanie domowe przy codziennym spożyciu kawy przez 2-4 osoby
Zastosowanie biurowe do obsługi niewielkiego zespołu pracowników
Przygotowanie większej liczby kaw podczas spotkań rodzinnych lub towarzyskich
Eksperymenty z różnymi rodzajami ziaren i profilami parzenia dzięki regulacji temperatury
Tworzenie podwójnych porcji napojów jednym cyklem pracy

Funkcje ułatwiające użytkowanie i konserwację

Regulacja temperatury parzenia

Trzystopniowa regulacja temperatury (90°C, 93°C, 96°C) pozwala dostosować parametry parzenia do rodzaju ziaren kawowych.
Niższa temperatura zalecana dla jasnych palarń, wyższa dla ciemnych. Zmiana temperatury wpływa na profil smakowy ekstraktu i
intensywność goryczki.

Pamięć ustawień użytkownika

Ekspres zapamiętuje indywidualne preferencje dotyczące objętości kawy i mleka w poszczególnych programach. Po jednokrotnym
ustawieniu pożądanych proporcji urządzenie automatycznie stosuje te parametry przy kolejnych użyciach, zapewniając
powtarzalność napojów.

Automatyczne czyszczenie

Dedykowany program czyszczenia przeprowadza automatyczny cykl płukania systemu kawowego i mlecznego. Funkcja „one click to
clean" dla układu mlecznego uruchamia czyszczenie jednym dotknięciem po zakończeniu przygotowywania napojów mlecznych.
Wyjmowane zbiorniki na wodę i mleko można myć w zmywarce.

Podgrzewana tacka na filiżanki

Metalowa tacka o powierzchni 17 x 16 cm utrzymuje filiżanki w podwyższonej temperaturze, co zapobiega szybkiemu stygnięciu
kawy po nalaniu. Funkcja stosowana w profesjonalnych ekspresach gastronomicznych, szczególnie przydatna przy serwowaniu
espresso, gdzie temperatura napoju ma kluczowe znaczenie dla odbioru smakowego.

Kompatybilność i wymagania
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Ekspres wymaga dostępu do źródła wody pitnej oraz regularnego uzupełniania zbiornika o pojemności 1,8 l. Urządzenie
współpracuje ze standardowymi saszetkami ESE o średnicy 44 mm oraz kawą mieloną o dowolnym stopniu zmielenia, choć
zalecany jest pomiar średni do drobnego. Zbiornik na mleko obsługuje mleko krowie, roślinne (sojowe, owsiane, migdałowe)
oraz inne płyny nadające się do spieniania.

Kolba o średnicy 52 mm pozwala na parzenie pojedynczych lub podwójnych porcji espresso. Maksymalna wysokość filiżanki
pod dyszą wynosi około 12 cm, co umożliwia użycie standardowych filiżanek do espresso, cappuccino oraz wysokich szklanek
do latte. Obudowa ze stali nierdzewnej wymaga regularnego czyszczenia wilgotną ściereczką w celu utrzymania estetycznego
wyglądu i usunięcia odcisków palców.
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