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i RN ELEKTRYCZNA PLYTA GRILLOWA GtADKA
= == 360MM YG-04584 YATO

- - Cena brutto 474,58 zt
Cena netto 385,84 zt
Dostepnos¢ Chwilowo niedostepny — zapytaj o termin
Numer katalogowy YG-04584
Kod producenta YG-04584
Kod EAN 5906083008030
Producent YATO

Opis produktu
Elektryczna ptyta grillowa gtadka 360mm YATO YG-04584

|Ptyta grillowa z gtadka powierzchnig roboczg 365x380 mm przeznaczona do smazenia i grillowania w gastronomii oraz
cateringu. Stalowa ptyta o grubosci 6 mm zapewnia réwnomierne przewodzenie ciepta, a moc 2,0 kW umozliwia szybkie
osiggniecie temperatury roboczej.

|Powierzchnia robocza 365 X 380 mm

IMoc grzatki 2,0 kKW

Zakres temperatur 50-300°C

IMateriat obudowy Stal nierdzewna

Charakterystyka ptyty grillowej YATO YG-04584

Plyta stalowa o grubosci 6 mm

Grubos¢ ptyty wptywa na akumulacje ciepta i rwnomiernos$¢ smazenia. 6 mm stali zapewnia stabilng temperature powierzchni
roboczej nawet przy czestym uktadaniu zimnych produktéw, co przektada sie na powtarzalnos¢ wynikéw grillowania.

Regulacja temperatury 50-300°C
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Potencjometr umieszczony na panelu frontowym pozwala precyzyjnie dostosowac temperature do rodzaju produktu. Nizsze wartosci
(50-120°C) sprawdzajg sie przy podgrzewaniu, srednie (150-200°C) przy smazeniu jajek i warzyw, wyzsze (250-300°C) przy
grillowaniu mies.

System odprowadzania ttuszczu

Rynienka z przodu ptyty oraz otwér spadowy kierujg nadmiar ttuszczu i ptynéw do wyjmowanej szufladki. Rozwigzanie utatwia
utrzymanie czystosci powierzchni roboczej podczas pracy i upraszcza mycie po zakonczeniu uzytkowania.

Ranty ochronne 60 mm

Boczne i tylna $cianka z rantem o wysokos$ci 60 mm zabezpieczajg przed zsuwaniem sie produktdéw i ograniczajg rozpryskiwanie
ttuszczu poza obszar roboczy. Rozwigzanie zwieksza bezpieczenstwo pracy i zmniejsza zanieczyszczenie otoczenia.

Specyfikacja techniczna

Model YG-04584

Producent YATO

Wymiary ptyty roboczej 365 x 380 mm
Grubos¢ ptyty stalowe;j 6 mm

Moc grzatki 2,0 kW

Zasilanie 230V ~ 50Hz

Zakres temperatur 50-300°C

Wymiary zewnetrzne (DxSxW) 365 x 460 x 220 mm
Wysokos$¢ rantéw bocznych 60 mm

Materiat obudowy
Masa urzadzenia
Zabezpieczenia
N6Zzki

Zastosowanie ptyty grillowej

Stal nierdzewna (SS)

13,5 kg

Bezpiecznik termiczny, wytacznik bryzgoszczelny
Antyposlizgowe, 4 szt.

¢ Smazenie jajek sadzonych, jajecznicy i omletéw w gastronomii $niadaniowej

¢ Grillowanie kietbasek, paréwek i bekonéw w punktach fast food

e Przygotowanie burgeréw, stekéw i kotletéw w restauracjach

* Opiekanie tostow, tortilli i nalesnikéw

¢ Smazenie warzyw (cukinia, papryka, baktazan) w kuchni wegetarianskiej

e Podgrzewanie gotowych potraw w cateringu

¢ Przygotowanie dan na eventach i imprezach plenerowych
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e Uzytkowanie w food truckach i mobilnych punktach gastronomicznych

Uzytkowanie i konserwacja

Przygotowanie do pracy

Przed pierwszym uzyciem nalezy wyczyscic¢ ptyte stalowa srodkiem odttuszczajagcym i przetrze¢ do sucha. Przy pierwszym
rozgrzewaniu moze pojawic sie delikatny zapach - jest to normalne zjawisko zwigzane z wypalaniem zabezpieczen fabrycznych.
Zaleca sie przeprowadzenie pierwszego nagrzewania bez produktéw przez okoto 15 minut.

Czyszczenie ptyty roboczej

Po zakonczeniu pracy i ostygnieciu urzadzenia nalezy usung¢ resztki produktéw za pomoca skrobaka lub szpatutki. Powierzchnie
stalowg mozna czysci¢ srodkami przeznaczonymi do stali nierdzewnej. Wyjmowang szufladke na ttuszcz nalezy oprézniac regularnie i
my¢ w cieptej wodzie z detergentem. Nie nalezy uzywac ostrych, Sciernych gabek, ktére moga porysowac stal.

Bezpieczenstwo uzytkowania

Urzadzenie wyposazono w bezpiecznik termiczny zabezpieczajacy przed przegrzaniem oraz bryzgoszczelny wytgcznik tylny
umozliwiajacy odciecie zasilania bez wyciggania wtyczki. Nézki antyposlizgowe zapewniajg stabilnos¢ na blacie roboczym. Podczas
pracy powierzchnia ptyty osiaga temperature do 300°C - nalezy zachowac ostroznosc i uzywac narzedzi z izolowanymi uchwytami.

Produkty powigzane

Do pracy z ptyta grillowg zaleca sie uzywanie szpatut i skrobakéw ze stali nierdzewnej z dtugimi uchwytami, pojemnikéw GN
do przechowywania przygotowanych sktadnikéw oraz srodkéw do czyszczenia powierzchni ze stali nierdzewnej dedykowanych
gastronomii.
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