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ELEKTRYCZNA PLYTA GRILLOWA GtADKA
550MM YG-04585 YATO

Cena brutto 467,87 zt

Cena netto 380,38 zt

Dostepnos¢ Chwilowo niedostepny — zapytaj o termin
Numer katalogowy YG-04585

Kod producenta YG-04585

Kod EAN 5906083008047

Producent YATO

Opis produktu
Elektryczna ptyta grillowa gtadka 550mm YATO YG-04585

|Profesjonalna ptyta grillowa z gtadka powierzchnig stalowa przeznaczona do gastronomii i intensywnego uzytkowania
domowego. Urzadzenie o mocy 3,0 kW z precyzyjng regulacja temperatury umozliwia smazenie, grillowanie i opiekanie
szerokiej gamy produktéw spozywczych.

|Powierzchnia robocza 555 X 350 mm

IMoc grzatki 3,0 kW

Grubos¢ ptyty 9 mm

Zakres temperatury 50-300°C

Charakterystyka techniczna ptyty grillowej

Stalowa ptyta grzewcza 9 mm
Grubos¢ 9 mm zapewnia réwnomierne nagrzewanie powierzchni i stabilne utrzymanie temperatury podczas gotowania. Ptaska

konstrukcja umozliwia smazenie produktéw wymagajgcych kontaktu z catg powierzchnig — jajek, nalesnikéw, tortilli, warzyw czy
mies ptaskich.

Regulacja temperatury 50-300°C
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Potencjometr na panelu frontowym pozwala dostosowac temperature do rodzaju przygotowywanego produktu. Niskie temperatury
(50-100°C) stuza do podgrzewania i utrzymania ciepta potraw, srednie (100-200°C) do smazenia warzyw i jajek, wysokie (200-300°C)
do grillowania mies.

System odprowadzania ttuszczu

Rynienka z przodu ptyty zbiera nadmiar ttuszczu i sokéw, ktére sptywaja przez otwér do wyjmowanej szuflady. Rozwigzanie utatwia
utrzymanie czystosci powierzchni roboczej i zapobiega gromadzeniu sie resztek podczas dtugotrwatego uzytkowania.

Obudowa ze stali nierdzewnej

Konstrukcja ze stali nierdzewnej (SS) zapewnia odpornos¢ na korozje i utatwia czyszczenie. Boczne i tylne ranty o wysokosci 75 mm
zabezpieczajg przed wypadaniem produktéw i ograniczajg rozbryzgiwanie ttuszczu poza obszar ptyty.

Specyfikacja techniczna

Model YG-04585

Marka YATO

Wymiary powierzchni grillowej 555 x 350 mm
Grubos¢ ptyty 9 mm

Moc grzatki 3,0 kW

Zakres regulacji temperatury 50-300°C

Zasilanie 230V ~ 50Hz

Wymiary catkowite (DxSxW) 555 x 430 x 230 mm
Wysokos$¢ rantu bocznego 75 mm

Materiat obudowy Stal nierdzewna (SS)
Masa urzadzenia 18,5 kg

Dodatkowe zabezpieczenia Bezpiecznik termiczny, wytacznik bryzgoszczelny
Stabilizacja 4 ndzki antyposlizgowe

Zastosowanie ptyty grillowej

¢ Smazenie jajek na twardo, jajecznicy i omletéw

¢ Grillowanie kietbasek, paréwek i boczku

¢ Przygotowywanie stekéw, hamburgerdéw i mies ptaskich
¢ Opiekanie tostéw, kanapek i tortilli

e Smazenie warzyw — papryki, cukinii, baktazana

¢ Przygotowywanie nalesnikéw i plackéw ziemniaczanych
e Podgrzewanie gotowych potraw w niskich temperaturach
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e Uzytkowanie w lokalach gastronomicznych, food truckach, cateringach

Uzytkowanie i konserwacja

Uruchomienie i regulacja

Przed pierwszym uzyciem nalezy przetrzec ptyte wilgotng szmatka i nagrza¢ do 200°C na 10 minut w celu wypalenia ewentualnych
zabrudzen produkcyjnych. Regulacja temperatury odbywa sie za pomoca potencjometru na panelu przednim. Wytacznik z tytu
obudowy pozwala odcig¢ zasilanie bez wyciggania wtyczki.

Czyszczenie powierzchni roboczej

Po zakonczeniu pracy i ostygnieciu ptyty nalezy usuna¢ resztki pokarmowe szpatutka, a nastepnie przetrze¢ powierzchnie wilgotna
Sciereczka. Szuflade na ttuszcz nalezy oprézniac regularnie — po kazdym dniu intensywnego uzytkowania. Nie uzywac ostrych
narzedzi ani sciernych srodkéw czyszczacych.

Bezpieczenstwo termiczne

Wbudowany bezpiecznik termiczny chroni przed przegrzaniem grzatki. W przypadku osiggniecia krytycznej temperatury urzadzenie
automatycznie wytgcza zasilanie. N6zki antyposlizgowe zapewniaja stabilno$¢ na blacie roboczym. Podczas pracy powierzchnia
osigga wysoka temperature — nalezy unikac bezposredniego kontaktu.

Produkty powigzane

Do ptyty grillowej warto rozwazy¢ zakup szpatut ze stali nierdzewnej, szczotek do czyszczenia powierzchni grillowych oraz
pojemnikéw na zebrany ttuszcz. W przypadku uzytkowania komercyjnego pomocne moga by¢ takze pokrowce ochronne i
zestawy do konserwacji stali nierdzewnej.
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