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CZARNA

Cena brutto

Cena netto
Dostepnos¢

Czas wysyiki
Numer katalogowy
Kod producenta
Kod EAN

Producent

Opis produktu

Moc 1000 W
JPojemnoé¢ 2,6 L
Zakres temperatury 80-200°C

Timer 0-60 min

Charakterystyka techniczna i funkcjonalna

FRYTKOWNICA BEZTLUSZCZOWA 1000W 2,6L

95,94 zt

78,00 zt

Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
3 dni

67560

67560

5906083117831

Lund

Frytkownica bezttuszczowa Lund 1000W 2,6L czarna (model 67560)

Urzadzenie wielofunkcyjne 5wl wykorzystujgce technologie cyrkulacji gorgcego powietrza do przygotowywania potraw z
minimalnym uzyciem ttuszczu. Umozliwia smazenie, pieczenie, grillowanie, podgrzewanie i rozmrazanie.

Moc 1000W i pojemnosc¢ 2,6L

Moc 1000W zapewnia efektywne nagrzewanie elementu grzejnego i szybka cyrkulacje powietrza w komorze. Pojemnos¢ 2,6 litra
pozwala przygotowad porcje frytek dla 2-4 oséb lub cate elementy miesne o Srednich rozmiarach. Kosz o tej pojemnosci miesci okoto

400-500g produktéw.
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Regulacja temperatury 80-200°C
Zakres temperatur umozliwia precyzyjne dopasowanie parametrow do rodzaju produktu. Nizsze temperatury (80-120°C) stosuje sie

do rozmrazania i delikatnego podgrzewania, srednie (130-160°C) do pieczenia ciast i warzyw, wyzsze (170-200°C) do uzyskania
chrupkosci przy smazeniu frytek czy skrzydetek.

Timer z automatycznym wytaczeniem

Programator czasu pracy 0-60 minut z funkcjg automatycznego wytaczenia i sygnatem dzwiekowym eliminuje koniecznos$¢ ciggtego
nadzoru. Po uptywie ustawionego czasu urzadzenie wytgcza grzanie i emituje sygnat informujacy o zakonczeniu procesu.

Powtoka nieprzywierajaca i tatwos¢ czyszczenia

Kosz i misa posiadaja powtoke zapobiegajaca przywieraniu produktéw, co ogranicza koniecznos¢ stosowania ttuszczu. Elementy
mozna my¢ w zmywarce - wystarczy wyja¢ kosz z obudowy po ostygnieciu urzadzenia. Powtoka utatwia usuwanie resztek zywnosci.

Specyfikacja techniczna

Model 67560

Moc znamionowa 1000 W

Pojemnos¢ misy 2,6 L

Zakres regulacji temperatury 80-200°C

Zakres regulacji czasu (timer) 0-60 min

Waga produktu 2,4 kg

Kolor obudowy Czarny

Zabezpieczenia Przed przegrzaniem, automatyczne wytaczanie
Mozliwo$¢ mycia w zmywarce Tak (kosz i misa)

Wyposazenie dodatkowe Ksigzka kucharska (28 przepiséw)

Zastosowanie frytkownicy bezttuszczowej

¢ Smazenie frytek, krokietéw i innych produktéw panierowanych z minimalnym dodatkiem oleju
e Przygotowywanie mies - skrzydetka, nuggetsy, kotlety, zeberka, elementy drobiowe

¢ Grillowanie warzyw - papryka, cukinia, baktazan, szparagi, ziemniaki

¢ Pieczenie ciast, muffindw, babeczek i zapiekanek w zaroodpornych formach

e Podgrzewanie gotowych potraw i pizzy z zachowaniem chrupkosci

¢ Rozmrazanie produktéw mrozonych w kontrolowanej temperaturze

¢ Przygotowywanie ryb i owocédw morza - krewetki, filety rybne, kalmary
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¢ Opiekanie orzechdéw, nasion i przekasek

Technologia cyrkulacji gorgcego powietrza

Frytkownica bezttuszczowa wykorzystuje mechanizm konwekcji wymuszonej - wentylator rozprowadza goragce powietrze
wokét produktéw umieszczonych w koszu. Dzieki perforacji koszyka powietrze dociera do potrawy ze wszystkich stron,
zapewniajac réwnomierne przyrumienienie bez koniecznosci przewracania.

W poréwnaniu z tradycyjnym smazeniem gtebokim, gdzie produkt jest zanurzony w oleju o temperaturze okoto 180°C, metoda
air frying pozwala uzyskac¢ podobng teksture zewnetrzna przy uzyciu 1-2 tyzek oleju lub catkowicie bez niego. Produkty typu
frytki wymagaja jedynie spryskania olejem w sprayu.

Zasada dziatania

Element grzejny nagrzewa powietrze w komorze, a wentylator zapewnia jego ciggta cyrkulacje. Temperatura i czas sg regulowane

manualnie. Po zakonczeniu cyklu urzgdzenie automatycznie wytgcza grzanie. Zabezpieczenie termiczne chroni przed przegrzaniem
w przypadku awarii wentylatora lub zablokowania przeptywu powietrza.

Uzytkowanie i konserwacja

Przed pierwszym uzyciem nalezy umy¢ kosz i mise w cieptej wodzie z ptynem do naczyn. Urzadzenie wymaga stabilnego
ustawienia na réwnej, niepalnej powierzchni z zachowaniem co najmniej 10 cm wolnej przestrzeni wokét otworéw
wentylacyjnych.

Podczas pracy obudowa nagrzewa sie - nalezy unika¢ dotykania gérnej czesci urzadzenia. Kosz wyjmuje sie za pomoca
uchwytu z izolacjg termiczna. Produkty uktada sie w jednej warstwie, unikajac przepetnienia, co mogtoby ograniczy¢ przeptyw

powietrza i pogorszy¢ efekt przyrumienienia.

Po kazdym uzyciu, po ostygnieciu urzadzenia, kosz i mise mozna umy¢ w zmywarce lub recznie. Obudowe czysci sie wilgotna
szmatkg. Nie nalezy zanurza¢ podstawy z elementem elektrycznym w wodzie.

Wskazéwka dotyczaca porcji

Pojemnosc¢ 2,6L odpowiada zapotrzebowaniu gospodarstwa 2-4 osobowego. Dla wiekszych porcji zaleca sie przygotowywanie potraw
w dwdch cyklach. Przecigzenie kosza wydtuza czas przygotowania i obniza jako$¢ przyrumienienia.

Dotaczona ksigzka kucharska

W zestawie znajduje sie publikacja zawierajgca 28 przepiséw dostosowanych do mozliwosci frytkownicy bezttuszczowej.
Przepisy obejmuja rézne kategorie: przystawki, dania gtéwne, dodatki i desery, z podanymi parametrami temperatury i czasu
przygotowania.
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