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FRYTKOWNICA BEZTLUSZCZOWA 10L 2600W

Cena brutto 317,32 zt

Cena netto 257,98 zt

Dostepnos¢ Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
Czas wysytki 3 dni

Numer katalogowy 67595

Kod producenta 67595

Kod EAN 5906083120718

Producent Lund

Opis produktu

Frytkownica bezttuszczowa Lund 10L 2600W (model 67595)

\Wielofunkcyjne urzadzenie kuchenne wykorzystujace technologie gotowania gorgcym powietrzem do przygotowywania potraw
z minimalnym uzyciem ttuszczu. Pojemnos¢ 10 litréw umozliwia jednorazowe przygotowanie duzych porcji dla rodziny lub
gosci.

IPojemnoé¢ misy 10 litrow

IMoc urzadzenia 2600 W

[Programy automatyczne 10 funkcji

Zakres temperatur 40-240°C

Charakterystyka techniczna frytownicy bezttuszczowej

Pojemnos¢ 10 litréw dla rodzinnych positkow

Komora robocza o objetosci 10 litréw pozwala na przygotowanie 1,5-2 kg frytek lub catego kurczaka w jednym cyklu. Wymiary
wewnetrzne umozliwiajg pieczenie na dwéch poziomach jednoczesnie, co skraca czas przygotowania kompleksowych positkéw.
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Moc 2600W dla efektywnego nagrzewania
Grzatka o mocy 2600W zapewnia szybkie osiggniecie docelowej temperatury - urzadzenie nagrzewa sie do 200°C w okoto 3-4

minuty. Wysoka moc przektada sie na réwnomierne roztozenie ciepta i krétszy czas gotowania w poréwnaniu z tradycyjnym
piekarnikiem.

10 automatycznych programéw gotowania
Predefiniowane ustawienia temperatury i czasu dla popularnych potraw eliminujg potrzebe eksperymentowania z parametrami.

Kazdy program (frytki, mieso, ryby, warzywa, suszenie) dostosowuje cyrkulacje powietrza do specyfiki produktu, zapewniajac
powtarzalne rezultaty.

Zakres temperatur 40-240°C

Niskie temperatury 40-80°C stuzg do suszenia owocdw, warzyw i ziét oraz delikatnego rozmrazania. Zakres 120-180°C odpowiada
pieczeniu i smazeniu, natomiast 200-240°C umozliwia grillowanie i uzyskanie chrupkosci na powierzchni potraw.

Specyfikacja techniczna

Producent Lund

Model 67595

Moc nominalna 2600 W

Pojemnos¢ komory 10 litréw

Zakres temperatur 40-240°C

Programy automatyczne 10 (frytki, stek, kurczak, skrzydetka, pizza, pieczywo, ryba,
krewetki, warzywa, suszenie)

Timer Do 90 minut

Funkcje dodatkowe Rozmrazanie, podgrzewanie, pieczenie, smazenie,
grillowanie, suszenie, podtrzymanie temperatury

Panel sterujacy Dotykowy z wyswietlaczem LCD

Powtoka misy Nieprzywierajaca

Zabezpieczenia Przed przegrzaniem

Mozliwos$¢ mycia w zmywarce Wyjmowane elementy

Wymiary 389 x 385 x 300 mm

Waga 7,6 kg

Zastosowanie frytownicy bezttuszczowej

¢ Smazenie frytek, nuggetdéw i przekasek z uzyciem 1-2 tyzek oleju zamiast zanurzania w ttuszczu
¢ Pieczenie mies (kurczak, steki, kotlety) z zachowaniem sokéw wewnatrz i chrupkosci na zewnatrz
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¢ Przygotowanie ryb i owocéw morza bez intensywnego zapachu smazenia w kuchni
e Pieczenie warzyw korzeniowych i sezonowych z karmelizacjg naturalnych cukréw
¢ Podgrzewanie gotowych dan, pizzy i pieczywa z odswiezeniem tekstury

e Suszenie owocow, warzyw, ziét i grzybéw w temperaturze 40-80°C

e Rozmrazanie produktéw mrozonych bez uzycia mikrofaléwki

* Pieczenie ciast, muffindw i drobnego pieczywa w formach zaroodpornych

Technologia gotowania gorgcym powietrzem

Frytkownica bezttuszczowa wykorzystuje konwekcje wymuszang - wentylator cyrkuluje gorace powietrze wokét potraw z
predkoscig zapewniajgcg réwnomierne nagrzewanie ze wszystkich stron. Mechanizm dziata podobnie do piekarnika
konwekcyjnego, ale dzieki mniejszej komorze i intensywniejszemu obiegowi powietrza proces gotowania przebiega szybciej.

Temperatura w komorze jest regulowana automatycznie przez termostat, ktéry monitoruje warunki co kilka sekund. Gdy
temperatura spada ponizej ustalonej wartosci (np. po wtozeniu zimnych produktéw), grzatka zwieksza moc, aby szybko
przywroci¢ parametry. System ten zapobiega niedopieczeniu lub przypaleniu potraw.

Redukcja ttuszczu w diecie

Tradycyjne smazenie we frytkownicy wymaga zanurzenia produktéw w oleju nagrzanym do 170-180°C. Produkty wchtaniajg 8-25%

masy w postaci ttuszczu. Gotowanie gorgcym powietrzem wymaga jedynie spryskania lub posmarowania powierzchni 1-2 tyzkami
oleju, co redukuje zawartos$¢ ttuszczu o okoto 70-80% przy zachowaniu chrupkosci.

Obstuga i konserwacja urzadzenia

Panel dotykowy z wyswietlaczem LCD umozliwia wybdér programu automatycznego lub reczne ustawienie temperatury i czasu.
Po nacisnieciu przycisku start urzadzenie rozpoczyna nagrzewanie - sygnat dzwiekowy informuje o osiggnieciu temperatury
roboczej. Timer odlicza pozostaty czas, a po zakonczeniu cyklu rozlega sie seria sygnatéw.

Funkcja podtrzymania temperatury aktywuje sie automatycznie po zakonczeniu gotowania i utrzymuje potrawe w

temperaturze okoto 60-70°C przez maksymalnie 30 minut. Zabezpieczenie przed przegrzaniem wytgcza grzatke, gdy
temperatura przekroczy 250°C lub gdy urzadzenie pracuje bez przerwy dtuzej niz 2 godziny.

Czyszczenie po uzyciu
Po ostygnieciu urzadzenia wyjac¢ mise i koszyk. Elementy z powtoka nieprzywierajaca mozna my¢ w zmywarce lub recznie w cieptej

wodzie z detergentem. Wnetrze komory wyczysci¢ wilgotna scierka. Nie uzywac ostrych gabek ani srodkéw Sciernych, ktére moga
uszkodzi¢ powtoke. Wentylator i grzatke czysci¢ suchg szczotka co 10-15 cykli uzycia.

Poréwnanie z tradycyjnymi metodami gotowania

Frytkownica bezttuszczowa zajmuje pozycje posrednig miedzy piekarnikiem konwekcyjnym a tradycyjna frytkownica. W
poréwnaniu z piekarnikiem oferuje krétszy czas nagrzewania i mniejsze zuzycie energii przy przygotowaniu matych porcji.

Kompaktowa komora oznacza szybsze osiggniecie temperatury i intensywniejsza cyrkulacje powietrza.
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W stosunku do frytkownicy klasycznej eliminuje potrzebe uzycia duzych ilosci oleju (0,5-2 litry), co przektada sie na nizszg
kalorycznos$¢ potraw i brak koniecznosci utylizacji zuzytego ttuszczu. Brak kontaktu z wrzgcym olejem zwieksza
bezpieczenstwo uzytkowania, szczegélnie w gospodarstwach domowych z dzie¢mi.

Ograniczeniem w poréwnaniu z piekarnikiem jest mniejsza pojemnos¢ - 10 litréw odpowiada pieczeniu na jednej lub dwé
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