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FRYTKOWNICA BEZTLUSZCZOWA 1450W 5L
CZARNA

Cena brutto 148,54 zt

Cena netto 120,76 zt

Dostepnos¢ Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
Czas wysyiki 3 dni

Numer katalogowy 67561

Kod producenta 67561

Kod EAN 5906083117848

Producent Lund

Opis produktu

Frytkownica bezttuszczowa Lund 1450W 5L czarna - model 67561

Wielofunkcyjne urzgdzenie kuchenne wykorzystujgce technologie cyrkulacji gorgcego powietrza do przygotowywania potraw z
minimalnym wykorzystaniem ttuszczu. taczy funkcje smazenia, pieczenia, grillowania, rozmrazania i podgrzewania w jednym
urzadzeniu o mocy 1450W.

|Pojemnoséc 5 litrow

Moc 1450 W

Zakres temperatury 80-200°C

|Panel sterowania Cyfrowy LCD

Charakterystyka techniczna frytkownicy bezttuszczowej

Technologia cyrkulacji goracego powietrza

Urzadzenie wykorzystuje obieg gorgcego powietrza o regulowanej temperaturze do przygotowywania potraw. Metoda ta pozwala na
uzyskanie chrupiacej konsystencji bez zanurzania produktéw w ttuszczu, co ogranicza kaloryczno$¢ gotowych dan o okoto 70-80% w
poréwnaniu do tradycyjnego smazenia.
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Pojemnos¢ 5 litrow - wymiary praktyczne
Komora o pojemnosci 5 litréw pozwala na jednorazowe przygotowanie 800-1200g frytek lub 4-6 porcji potraw. Taki rozmiar

odpowiada potrzebom gospodarstw domowych liczgcych 3-5 oséb. Waga urzgdzenia 3,7 kg umozliwia tatwe przemieszczanie miedzy
blatem a miejscem przechowywania.

Cyfrowy panel sterowania z wyswietlaczem LCD
Panel umozliwia precyzyjne ustawienie temperatury w zakresie 80-200°C z doktadnoscig do 5°C oraz czasu pracy od 0 do 60 minut.

Wyswietlacz LCD pokazuje aktualne parametry pracy. Timer z sygnatem dZwiekowym informuje o zakohczeniu procesu gotowania, a
funkcja automatycznego wytgczania zapobiega przegrzaniu.

Nieprzywierajaca powtoka i tatwos¢ czyszczenia

Kosz i misa posiadajg powtoke zapobiegajaca przywieraniu potraw, co utatwia czyszczenie i eliminuje koniecznos¢ intensywnego
szorowania. Wyjmowane elementy mozna my¢ w zmywarce, co skraca czas potrzebny na utrzymanie urzadzenia w czystosci.

Specyfikacja techniczna

Model 67561

Marka Lund

Moc znamionowa 1450 W

Pojemnos¢ komory 5 litréw

Zakres regulacji temperatury 80-200°C

Zakres regulacji czasu 0-60 minut

Typ panelu sterowania Cyfrowy z wyswietlaczem LCD

Powtoka wewnetrzna Nieprzywierajgca

Funkcje bezpieczenstwa Zabezpieczenie przed przegrzaniem, automatyczne
wytaczanie

Mozliwos$¢ mycia w zmywarce Tak (wyjmowane elementy)

Waga urzadzenia 3,7 kg

Kolor obudowy Czarny

Wyposazenie dodatkowe Ksigzka kucharska (28 przepiséw)

Zastosowanie frytkownicy bezttuszczowej

e Smazenie frytek, ziemniakéw, chipséw warzywnych bez uzycia oleju
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¢ Przygotowywanie skrzydetek, nuggetséw, krewetek i innych potraw panierowanych
¢ Pieczenie mies, ryb, warzyw z zachowaniem sokéw i aromatéw

¢ Grillowanie stekdéw, szasztykéw, warzyw bez koniecznosci uzycia zewnetrznego grilla
¢ Pieczenie ciast, muffindw, zapiekanek o objetosci dopasowanej do komory

e Rozmrazanie produktéw mrozonych z zachowaniem struktury

¢ Podgrzewanie gotowych potraw bez utraty swiezosci i wilgotnosci

¢ Przygotowywanie przekasek, orzechéw prazonych, chipséw domowych

Funkcje wielozadaniowe - 5 trybow pracy

Frytkownica bezttuszczowa Lund tgczy funkcje pieciu urzadzen kuchennych. Tryb smazenia wykorzystuje temperature
180-200°C do uzyskania chrupigcej zewnetrznej warstwy bez oleju. Tryb pieczenia przy 160-180°C nadaje sie do
przygotowywania mies i wypiekéw. Funkcja grillowania przy maksymalnej temperaturze 200°C pozwala na uzyskanie
charakterystycznych Sladéw i aromatu. Rozmrazanie odbywa sie w niskich temperaturach 80-100°C, a podgrzewanie w
zakresie 100-120°C zachowuje wilgotnos¢ potraw.

Parametry temperatury a typ potrawy
Warzywa wymagaja temperatury 160-180°C przez 10-15 minut. Frytki osiggajg optymalna chrupkos$¢ przy 180-200°C przez 15-20

minut. Mieso drobiowe przygotowuje sie w 180°C przez 20-25 minut, a ryby w 160-170°C przez 12-15 minut. Wypieki wymagaja
160°C przez 20-30 minut w zaleznosci od grubosci.

Uzytkowanie i konserwacja

Przed pierwszym uzyciem nalezy umy¢ wyjmowane elementy w cieptej wodzie z ptynem do naczyn. Urzadzenie wymaga
stabilnego ustawienia na ptaskiej powierzchni z zachowaniem 10-15 cm wolnej przestrzeni wokét dla prawidtowej cyrkulacji
powietrza. Podczas pracy frytkownica emituje ciepto z otworédw wentylacyjnych - nalezy unika¢ kontaktu z gorgcymi

powierzchniami.

Po kazdym uzyciu nalezy odczeka¢ na ostygniecie urzgdzenia, wyja¢ kosz i mise, a nastepnie umy¢ je recznie lub w zmywarce.
Obudowe zewnetrzng czysci sie wilgotng Sciereczka. Nie nalezy zanurza¢ gtéwnej jednostki z elementami elektronicznymi w
wodzie. Regularne czyszczenie zapobiega osadzaniu sie ttuszczu i zapewnia prawidtowe dziatanie wentylatora.

Zabezpieczenia i bezpieczenstwo uzytkowania
Urzadzenie posiada system ochrony przed przegrzaniem, ktéry automatycznie wytgcza grzatke po przekroczeniu temperatury

bezpiecznej. Funkcja automatycznego wytgczania aktywuje sie po uptywie ustawionego czasu. Sygnat dzwiekowy informuje o
zakonczeniu pracy, eliminujgc ryzyko zapomnienia o dziatajgcym urzadzeniu.

Dodatkowe wyposazenie

W zestawie znajduje sie ksigzka kucharska zawierajgca 28 przepiséw dostosowanych do mozliwosci frytkownicy
bezttuszczowej. Przepisy obejmuja kategorie: przystawki, dania gtéwne, dodatki, desery i przekaski, z podanymi parametrami
temperatury i czasu przygotowania dla kazdej potrawy.
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