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FRYTKOWNICA BEZTLUSZCZOWA 1600W 6,5L
STAL NIERDZEWNA

Cena brutto 181,94 zt

Cena netto 147,92 zt

Dostepnos¢ Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
Czas wysyiki 3 dni

Numer katalogowy 67562

Kod producenta 67562

Kod EAN 5906083117855

Producent YATO

Opis produktu

Frytkownica bezttuszczowa 1600W 6,5L ze stali nierdzewnej YATO 67562

Wielofunkcyjne urzgdzenie wykorzystujgce technologie cyrkulacji gorgcego powietrza do przygotowania potraw z minimalnym
zuzyciem ttuszczu. Konstrukcja ze stali nierdzewnej zapewnia trwatos¢ oraz odpornos¢ na korozje w warunkach intensywnej
eksploatacji.

Moc 1600 W

[Pojemnoé¢ 6,5 |

Zakres temperatury 80-200°C

Timer 0-60 min

Charakterystyka techniczna i funkcjonalna

Moc 1600W i pojemnos¢ 6,5 litra

Moc 1600W zapewnia szybkie nagrzewanie elementu grzejnego oraz efektywng cyrkulacje powietrza w komorze roboczej. Pojemnos¢
6,5 litra umozliwia jednorazowe przygotowanie porcji dla 4-6 0sdb, co eliminuje koniecznos¢ gotowania w kilku turach.
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Regulacja temperatury 80-200°C
Zakres temperatur 80-200°C pozwala na precyzyjne dostosowanie parametréw pracy do rodzaju produktu. Nizsze temperatury

stosuje sie do delikatnego podgrzewania i rozmrazania, wyzsze do smazenia i pieczenia wymagajacego uzyskania chrupkosci
zewnetrznej warstwy.

Cyfrowy panel sterowania z wyswietlaczem LCD
Panel sterowania umozliwia precyzyjne ustawienie temperatury i czasu pracy. Wyswietlacz LCD prezentuje biezgce parametry oraz

pozostaty czas gotowania. Timer do 60 minut z automatycznym wytgczaniem i sygnatem dzwiekowym informuje o zakonczeniu
cyklu.

Konstrukcja ze stali nierdzewnej

Obudowa ze stali nierdzewnej charakteryzuje sie odpornoscia na korozje, zarysowania oraz wysokie temperatury. Materiat ten
utatwia utrzymanie czystosci powierzchni i zachowuje estetyczny wyglad przez dtugi okres uzytkowania.

Nieprzywierajaca powtoka kosza i misy

Powtoka antyprzypalana eliminuje koniecznos$¢ stosowania ttuszczu jako Srodka zapobiegajacego przywieraniu produktow. Utatwia
czyszczenie po uzyciu, a elementy mozna my¢ w zmywarce.

Zabezpieczenia eksploatacyjne
Urzadzenie wyposazono w zabezpieczenie przed przegrzaniem, ktére automatycznie wytgcza grzatke przy przekroczeniu bezpiecznej

temperatury pracy. Funkcja automatycznego wytgczania po uptywie ustawionego czasu zapobiega nadmiernemu smazeniu
produktéw.

Specyfikacja techniczna

Model YATO 67562
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Moc nominalna 1600 W

Pojemnos¢ misy 6,51

Zakres regulacji temperatury 80-200°C
Zakres timera 0-60 min

Panel sterowania Cyfrowy z wyswietlaczem LCD
Materiat obudowy Stal nierdzewna
Powtoka kosza i misy Nieprzywierajgca
Zabezpieczenie przed przegrzaniem Tak
Automatyczne wytaczanie Tak

Sygnat dzwiekowy Tak

Mozliwos$¢ mycia w zmywarce Tak (kosz i misa)
Waga urzadzenia 4,5 kg

Zastosowanie w kuchni

¢ Smazenie frytek, nuggetéw, szasztykdéw i innych produktéw wymagajacych chrupkosci bez uzycia oleju
e Pieczenie mies, drobiu i ryb z uzyskaniem rumianej powierzchni i soczystego wnetrza

e Przygotowanie warzyw pieczonych, takich jak ziemniaki, papryka, cukinia czy baktazan

e Odgrzewanie gotowych potraw z zachowaniem ich tekstury i smaku

e Rozmrazanie produktéw mrozonych przy nizszych temperaturach

¢ Pieczenie ciast, muffinéw i innych wypiekéw w formach zaroodpornych

e Grillowanie warzyw i mies z charakterystycznym aromatem

e Suszenie owocow, warzyw i ziét przy temperaturze 80-100°C

Zasady uzytkowania i konserwacji

Przygotowanie do pierwszego uzycia

Przed pierwszym uruchomieniem nalezy umy¢ kosz i mise cieptag woda z detergentem, wysuszy¢, a nastepnie uruchomic urzadzenie
na 10 minut w temperaturze 200°C bez produktéw w celu wypalenia ewentualnych pozostatosci produkcyjnych.

Podczas pracy urzadzenia nalezy zapewni¢ co najmniej 10 cm wolnej przestrzeni wokét obudowy dla prawidtowej cyrkulacji
powietrza. Nie nalezy umieszcza¢ frytkownicy bezposrednio pod szafkami wiszgcymi lub w zamknietych wnekach.

W trakcie smazenia zaleca sie wyciggniecie kosza w potowie czasu i przemieszanie produktéw w celu réwnomiernego
zarumienienia. Nie ma koniecznosci zatrzymywania urzadzenia - timer automatycznie kontynuuje odliczanie po wtozeniu
kosza z powrotem.

Czyszczenie po uzyciu

Po ostygnieciu urzadzenia kosz i mise mozna my¢ w zmywarce lub recznie w cieptej wodzie z detergentem. Obudowe nalezy

wycierac¢ wilgotng szmatka. Nie nalezy zanurza¢ korpusu z elementem grzejnym w wodzie.

Regularne czyszczenie elementu grzejnego i wentylatora miekka szczotka zapobiega osadzaniu sie ttuszczu i zapewnia
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prawidtowg cyrkulacje powietrza. Czynnosc te nalezy wykonywac po catkowitym ostygnieciu urzadzenia i odtgczeniu od

zasilania.
Produkty uzupetniajgce
Do frytkownicy bezttuszczowej mozna dokupi¢ dodatkowe akcesoria: forma do pieczenia ciast, ruszt grillowy, skewer do

szasztykdéw oraz separator pozwalajacy na jednoczesne przygotowanie dwéch réznych potraw. Akcesoria te rozszerzajg

mozliwosci kulinarne urzadzenia.
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