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FRYTKOWNICA BEZTLUSZCZOWA 2200W 2
SZUFLADY 4L+4L CZARNA

Cena brutto 270,71 zt

Cena netto 220,09 zt

Dostepnos¢ Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
Czas wysyiki 3 dni

Numer katalogowy 67563

Kod producenta 67563

Kod EAN 5906083117862

Producent Lund

Opis produktu

Frytkownica bezttuszczowa 2200W z dwoma szufladami 4L+4L - model 67563

Wielofunkcyjna frytkownica bezttuszczowa Lund z technologiag cyrkulacji gorgcego powietrza i dwoma niezaleznymi komorami
roboczymi. Umozliwia jednoczesne przygotowanie dwdch réznych potraw bez mieszania smakéw, wykorzystujgc do 80% mniej
ttuszczu niz tradycyjne metody smazenia.

Catkowita pojemnos¢ 8L (2x4L)

Moc urzadzenia 2200W

Zakres temperatury 60-200°C

|Funkcje 5w 1

Charakterystyka frytkownicy beztltuszczowej z podwdjng komora

Dwie niezalezne komory 4L+4L

System dwdch oddzielnych szuflad pozwala na réwnoczesne przygotowanie réznych potraw w réznych temperaturach i czasach.
Kazda komora pracuje niezaleznie, co eliminuje przenoszenie zapachéw miedzy produktami. Rozwigzanie przydatne przy
przygotowywaniu petnego positku - na przyktad mieso w jednej komorze i warzywa w drugiej, lub dwa rézne dania dla domownikéw
o odmiennych preferencjach kulinarnych.
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Moc 2200W dla efektywnego nagrzewania

Wysoka moc 2200W zapewnia szybkie osiggniecie docelowej temperatury i rbwnomierne utrzymanie ciepta podczas catego procesu
gotowania. Przektada sie to na skrdcenie czasu przygotowania potraw oraz bardziej rwnomierne przepieczone produkty. Moc ta jest
wystarczajgca do obstugi dwéch komoér jednoczesnie bez utraty wydajnosci.

Technologia cyrkulacji goracego powietrza

Frytkownica wykorzystuje system intensywnej cyrkulacji rozgrzanego powietrza, ktére otacza produkty ze wszystkich stron. Efekt
przypomina smazenie w gtebokim ttuszczu, ale wymaga minimalnej ilosci oleju lub catkowicie go eliminuje. Metoda ta pozwala
uzyskac chrupigca zewnetrzng warstwe przy zachowaniu soczystosci wewnatrz, redukujac zawartos¢ ttuszczu w potrawach nawet o
80% w poréwnaniu z tradycyjnym smazeniem.

Cyfrowy panel z precyzyjna kontrola parametréw

Wyswietlacz LCD z cyfrowymi przyciskami umozliwia doktadne ustawienie temperatury w zakresie 60-200°C co 5°C oraz czasu pracy
od 1 do 60 minut. Precyzyjna regulacja pozwala dostosowa¢ warunki gotowania do specyfiki kazdego produktu. Funkcja
automatycznego wytaczenia z sygnatem dzwiekowym informuje o zakonczeniu programu, a zabezpieczenie przed przegrzaniem
chroni urzadzenie przed uszkodzeniem.

Specyfikacja techniczna

Model 67563

Marka Lund

Moc nominalna 2200W

Pojemnos¢ komor 2 x 4L (tacznie 8L)

Zakres regulacji temperatury 60-200°C

Zakres regulacji czasu 0-60 minut

Typ panelu sterowania Cyfrowy z wyswietlaczem LCD

Liczba funkcji 5 (smazenie, pieczenie, grillowanie, rozmrazanie,
podgrzewanie)

Powtoka mis Nieprzywierajaca, nadajaca sie do zmywarki

Zabezpieczenia Przed przegrzaniem, automatyczne wytaczanie, sygnat
dzwiekowy

Waga urzadzenia 6,8 kg

Kolor obudowy Czarny
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Zawartos¢ zestawu Frytkownica, 2 misy, ksigzka z 28 przepisami, instrukcja
obstugi

Zastosowanie frytkownicy bezttuszczowej

¢ Smazenie frytek, chipséw ziemniaczanych i innych przekasek z minimalna iloscia oleju

¢ Przygotowanie mies drobiowych - skrzydetka, nuggetsy, piersi z kurczaka z chrupigca skérka
¢ Smazenie panierowanych produktéw - kotlety schabowe, sznycel, nuggetsy rybne

e Pieczenie warzyw - papryka, cukinia, baktazan, brukselka, kalafior

e Grillowanie stekdéw, zeberek, kietbas i innych produktéw miesnych

¢ Pieczenie ryb i owocéw morza - filety, krewetki, kalmary

¢ Przygotowanie wypiekéw - muffiny, ciasta, zapiekanki, pizza

e Rozmrazanie i podgrzewanie gotowych potraw z zachowaniem tekstury

Funkcje gotowania 5w 1

Smazenie
Gtéwna funkcja urzadzenia wykorzystujaca cyrkulacje goracego powietrza do uzyskania efektu smazenia w gtebokim ttuszczu.

Temperatura 180-200°C zapewnia ztocistg, chrupigca zewnetrzng warstwe przy soczystym wnetrzu. Metoda ta wymaga
maksymalnie 1 tyzki oleju lub catkowicie go eliminuje, redukujac kalorie w poréwnaniu z tradycyjnym smazeniem.

Pieczenie
Funkcja zastepujaca piekarnik, dziatajaca w zakresie 160-180°C. Nadaje sie do przygotowania ciast, zapiekanek, gratynéw i innych

potraw wymagajacych réwnomiernego pieczenia. Cyrkulacja powietrza zapewnia jednorodne przypieczenie z kazdej strony bez
koniecznosci obracania produktu.

Grillowanie

Wysoka temperatura 190-200°C symuluje warunki grillowania, tworzac charakterystyczne przypalenia na powierzchni mies i warzyw.
Funkcja przydatna do stekdéw, zeberek, warzyw grillowanych bez koniecznosci uzywania zewnetrznego grilla i bez wytwarzania dymu.

Rozmrazanie

Niska temperatura 60-80°C z cyrkulacjg powietrza pozwala na bezpieczne i rwnomierne rozmrazanie produktéw mrozonych bez
gotowania brzegdéw. Proces jest szybszy niz rozmrazanie w temperaturze pokojowej i bezpieczniejszy mikrobiologicznie.
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Podgrzewanie

Temperatura 100-140°C stuzy do odSwiezania wczesniej przygotowanych potraw. W przeciwienstwie do mikrofali, metoda ta
przywraca chrupkos¢ panierki i nie powoduje nawilgocenia produktéw. Przydatna do podgrzewania pizzy, frytek, pieczywa.

Uzytkowanie i konserwacja

Przed pierwszym uzyciem nalezy przemy¢ misy cieptg woda z ptynem do naczyn i wysuszy¢. Urzadzenie powinno pracowac
przez 10 minut w temperaturze 200°C bez produktéw w celu wypalenia ewentualnych pozostatosci produkcyjnych.

Podczas pracy frytkownica wymaga swobodnej cyrkulacji powietrza - nalezy zapewni¢ minimum 10 cm wolnej przestrzeni z
kazdej strony obudowy. Nie nalezy umieszcza¢ urzadzenia bezposrednio pod szafkami wiszgcymi z uwagi na emisje gorgcego
powietrza z gérnej czesci obudowy.

Produkty umieszcza sie w misach w pojedynczej warstwie, unikajgc przepetnienia - zapewnia to réwnomierne optywanie
goracym powietrzem. W przypadku wiekszych porcji zaleca sie wstrzasniecie koszem w potowie czasu gotowania dla

uzyskania réwnomiernego efektu.

Po zakonhczeniu pracy misy mozna my¢ recznie lub w zmywarce. Nieprzywierajgca powtoka utatwia usuwanie r
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