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3,5L+7,5L CZARNA

Cena brutto

Cena netto
Dostepnos¢

Czas wysyiki
Numer katalogowy
Kod producenta
Kod EAN

Producent

Opis produktu

Frytkownica bezttuszczowa YATO 2400W 3,5L+7,5L

wymagajacych jednoczesnego przygotowania réznych potraw.
ltaczna pojemnos¢ 11 L (3,5L + 7,5L)

Moc urzadzenia 2400 W

Zakres temperatury 60-200°C

|Panel sterowania Cyfrowy LCD

Charakterystyka techniczna frytkownicy bezttuszczowej

FRYTKOWNICA BEZTLUSZCZOWA 2400W

300,18 zt

244,05 zt

Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
3 dni

67564

67564

5906083117879

YATO

czarna (model 67564)

Wielofunkcyjne urzgdzenie kuchenne z dwoma niezaleznymi komorami roboczymi, wykorzystujgce technologie cyrkulacji
gorgcego powietrza do przygotowywania potraw z minimalnym uzyciem ttuszczu. Dedykowane dla gospodarstw domowych

Dwie niezalezne komory robocze

System dwdch osobnych mis (3,5L i 7,5L) umozliwia rownoczesne przygotowanie réznych potraw w odmiennych temperaturach.

Rozwigzanie eliminuje konieczno$¢ sekwencyjnego gotowania i pozwala zaoszczedzi¢ do 40% czasu w poréwnaniu z urzadzeniami

jednokomorowymi. Mniejsza komora sprawdza sie przy porcjach dla 1-2 oséb, wieksza przy przygotowywaniu dan gtéwnych dla 4-6

0s6b.
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Moc 2400W i precyzyjna regulacja temperatury

Moc 2400W zapewnia szybkie osiggniecie temperatury roboczej (zazwyczaj w ciggu 3-4 minut) oraz utrzymanie stabilnych warunkéw
termicznych podczas catego cyklu pracy. Zakres regulacji 60-200°C pozwala dostosowac parametry do specyfiki produktu - nizsze
temperatury stosuje sie przy rozmrazaniu i delikatnym podgrzewaniu, wyzsze przy smazeniu i pieczeniu wymagajacym rumianej
powierzchni.

Cyfrowy panel sterowania z timerem
WysSwietlacz LCD prezentuje aktualne parametry pracy (temperatura, pozostaty czas) bez koniecznosci otwierania komér. Timer

programowalny w zakresie 0-60 minut z sygnatem dzwiekowym informuje o zakonczeniu cyklu, co eliminuje ryzyko przypalenia
potraw. Panel umozliwia niezalezne ustawienie parametrow dla kazdej komory.

Systemy bezpieczenstwa i tatwos¢ konserwacji
Zabezpieczenie przed przegrzaniem monitoruje temperature obudowy i automatycznie wytgcza urzadzenie przy przekroczeniu

dopuszczalnych wartosci. Funkcja automatycznego wytgczania aktywuje sie po zakonczeniu cyklu czasowego. Nieprzywierajaca
powtoka mis i koszy umozliwia czyszczenie w zmywarce, co skraca czas konserwacji do minimum.

Specyfikacja techniczna

Producent YATO
Model 67564

Moc znamionowa 2400 W
Pojemnos¢ komory mniejszej 35L
Pojemnos¢ komory wiekszej 75L
taczna pojemnosé 11L
Zakres regulacji temperatury 60-200°C
Zakres timera 0-60 minut

Typ panelu sterowania
Powtoka mis

Mozliwos$¢ mycia w zmywarce
Zabezpieczenia

Waga urzadzenia

Kolor obudowy

Wyposazenie dodatkowe

Cyfrowy z wyswietlaczem LCD
Nieprzywierajgca

Tak (kosze i misy)

Przed przegrzaniem, automatyczne wytgczanie
6,8 kg

Czarny

Ksigzka kucharska z 28 przepisami
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Zastosowanie frytkownicy bezttuszczowej w kuchni

¢ Smazenie produktéw mrozonych i swiezych (frytki, nuggetsy, skrzydetka) z redukcja ttuszczu do 80% w poréwnaniu z
tradycyjnym smazeniem

¢ Pieczenie ciast, muffinek, zapiekanek i matych form piekarniczych bez koniecznosci nagrzewania petnowymiarowego
piekarnika

¢ Grillowanie warzyw, ryb i mies z uzyskaniem charakterystycznej tekstury i sladéw przypieczenia

¢ Rozmrazanie produktéw mrozonych z réwnomiernym rozprowadzeniem ciepta

¢ Podgrzewanie gotowych potraw z zachowaniem ich wilgotnosci i struktury

¢ Przygotowywanie chipséw warzywnych, suszonych owocéw i innych przekasek niskokalorycznych

¢ Odswiezanie pieczywa i wypiekéw z przywréceniem chrupkosci

¢ Przygotowywanie dan gtéwnych i dodatkéw jednoczesnie w obu komorach (np. mieso + warzywa)

Technologia cyrkulacji gorgcego powietrza

Frytkownica bezttuszczowa wykorzystuje mechanizm intensywnej cyrkulacji powietrza o temperaturze 60-200°C wokot
przygotowywanego produktu. Wentylator wysokoobrotowy umieszczony nad elementem grzejnym wymusza przeptyw
goracego powietrza przez perforowane kosze, co zapewnia rGwnomierne ogrzewanie ze wszystkich stron bez koniecznosci
przewracania produktéw.

Technologia ta pozwala uzyska¢ efekt zblizony do smazenia gtebokiego przy uzyciu zaledwie 1 tyzki oleju lub catkowicie bez
ttuszczu. Redukcja kalorycznosci potraw siega 70-80% w poréwnaniu z tradycyjnymi metodami smazenia, przy zachowaniu
chrupigcej tekstury zewnetrznej warstwy.

Wskazéwka praktyczna

Dla uzyskania optymalnych rezultatéw nalezy uktadac produkty w koszu w pojedynczej warstwie, pozostawiajgc przestrzenie miedzy

kawatkami. Przetadowanie komory ogranicza cyrkulacje powietrza i wydtuza czas przygotowania. W przypadku wiekszych porcji
zaleca sie przygotowanie w dwéch turach lub wykorzystanie obu komér jednoczesnie.

Uzytkowanie i konserwacja urzadzenia

Przed pierwszym uzyciem nalezy doktadnie umy¢ misy i kosze w cieptej wodzie z ptynem do naczyn, a nastepnie uruchomic
urzgdzenie bez produktéw w temperaturze 200°C na 10 minut w celu usuniecia ewentualnych pozostatosci produkcyjnych.

Podczas pracy urzgdzenie emituje gorgcg pare przez otwory wentylacyjne - nalezy zachowac¢ odstep minimum 15 cm od $cian
i innych przedmiotéw. Obudowa zewnetrzna nagrzewa sie podczas uzytkowania, dlatego nie nalezy dotyka¢ jej bezposrednio.

Po kazdym uzyciu, gdy urzgdzenie ostygnie, misy i kosze mozna my¢ w zmywarce lub recznie przy uzyciu miekkiej gabki. Nie
nalezy stosowac sciernych srodkéw czyszczacych, ktére moga uszkodzi¢ powtoke nieprzywierajgcg. Zewnetrzng obudowe
czysci sie wilgotna Sciereczka.

Konserwacja dtugoterminowa

Regularne usuwanie resztek ttuszczu z elementu grzejnego (po ostygnieciu urzagdzenia) przedtuza zywotnos¢ frytkownicy i zapobiega
powstawaniu nieprzyjemnych zapachéw. Zaleca sie przeprowadzanie gruntownego czyszczenia co 10-15 cykli uzytkowania lub
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czesciej przy intensywnym smazeniu produktéw ttustych.
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