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FRYTKOWNICA BEZTLUSZCZOWA 8L
AIRFRYER KD4109 KRAFT&DELE

Cena brutto 178,80 zt

Cena netto 145,37 zt
Dostepnos¢ Dostepny od reki
Czas wysyiki natychmiast
Numer katalogowy KD4109

Kod producenta KD4109

Kod EAN 5903957016436
Producent KRAFT&DELE

Opis produktu

Frytkownica bezttuszczowa 8L KD4109

Frytkownica bezttuszczowa KD4109 to urzadzenie kuchenne o pojemnosci 8 litréw, przeznaczone do przygotowywania
positkébw metoda cyrkulacji gorgcego powietrza. Zastepuje tradycyjne smazenie w gtebokim ttuszczu, umozliwiajgc
jednoczesnie pieczenie, grillowanie i suszenie. Pojemnos¢ 8 litréw pozwala na przygotowanie porcji odpowiednich dla 4-6 oséb
w jednym cyklu.

Pojemnos¢ 8 litréw

Moc 2200 W

Zakres temperatury 80-200°C

Programy 10 trybdéw

Charakterystyka urzgdzenia

Pojemnos¢ 8 litréw

Kosz o pojemnosci 8 litréw umozliwia przygotowanie wiekszych porcji bez koniecznosci dzielenia sktadnikéw na kilka partii.

oferta wa?na 3 dni
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Optymalna porcja frytek wynosi ok. 500 g, co odpowiada standardowej porcji dla 2-3 0s6b. Wieksza pojemnos¢ sprawdza sie przy
gotowaniu dla catej rodziny lub przygotowywaniu positkéw z wyprzedzeniem.

Moc 2200 W i cyrkulacja goracego powietrza
Wysoka moc grzewcza skraca czas nagrzewania komory i zapewnia rownomierne rozprowadzanie ciepta wokét sktadnikdéw.

Technologia hot air eliminuje potrzebe zanurzania produktéw w oleju — wystarczy minimalna ilos¢ ttuszczu lub jego catkowity brak,
w zaleznosci od rodzaju przygotowywanego dania.

Wyswietlacz LED i 10 programoéw
Cyfrowy wyswietlacz LED prezentuje biezace ustawienia temperatury i czasu. Dziesie¢ wbudowanych programéw zawiera

predefiniowane parametry dla najczesciej przygotowywanych potraw — od frytek i mies po wypieki i suszenie owocéw. Eliminuje to
koniecznos$¢ recznego dobierania temperatury i czasu przy standardowych przepisach.

Regulacja temperatury 80-200°C
Szeroki zakres temperatur pozwala na realizacje ré6znych technik kulinarnych w jednym urzadzeniu. Dolna granica 80°C umozliwia

delikatne podgrzewanie i suszenie, gérna 200°C — uzyskanie chrupiacej skorki przy smazeniu frytek czy pieczeniu miesa.
Podgrzewanie resztek zalecane jest w zakresie ok. 150°C przez maksymalnie 10 minut.

Wbudowane programy gotowania

Urzadzenie dysponuje dziesiecioma predefiniowanymi trybami z fabrycznie ustawionymi parametrami temperatury i czasu.
Ponizsze wartosci stanowig punkt wyjscia — mogg wymagac korekty w zaleznosci od gramaturze sktadnikéw i ich temperatury
wyjsciowej. Przy zimnym urzadzeniu zaleca sie wydtuzenie czasu o 3 minuty.

Program Temperatura Czas
Frytki 200°C 20 min
Stek 180°C 15 min
Chleb 160°C 25 min
Ryby 180°C 15 min
Pizza 180°C 15 min
Kurczak 185°C 25 min
Ciasto 160°C 25 min
Krewetki 160°C 20 min
Owoce (suszenie) 55°C 8h
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Program Temperatura Czas
Suchar 180°C 20 min

Zastosowania

e Smazenie frytek i warzyw bez zanurzania w oleju

e Pieczenie mies: kurczak, stek, ryby, krewetki

e Wypieki: chleb, ciasto, pizza, sucharki

e Suszenie owocow i warzyw w niskiej temperaturze (55°C)

e Podgrzewanie gotowych potraw i resztek

e Grillowanie mies i warzyw

e Przygotowywanie przekasek z gotowego ciasta (np. nadziewane buteczki)
e Pieczenie quiche i zapiekanek w formach zaroodpornych

Specyfikacja techniczna

Model KD4109

Moc 2200 W

Napiecie zasilania 220-240 V~ 50/60 Hz

Pojemnos¢ kosza 8 litrow

Zakres temperatury 80-200°C

Wyswietlacz LED

Liczba programéw 10

Metoda gotowania Cyrkulacja gorgcego powietrza (hot air)

Uzytkowanie i wskazéwki praktyczne

Dobér czasu i temperatury

Mniejsze porcje sktadnikéw wymagajg krétszego czasu niz podany w programie. Wieksza ilos¢ produktéw moze wydtuzyé czas
przygotowania. Przy zimnym urzadzeniu nalezy dodac ok. 3 minuty do ustawionego czasu. Potrzgsanie drobniejszymi sktadnikami

(np. frytkami) w potowie cyklu zapewnia réwnomierne zarumienienie ze wszystkich stron.

Dobér naczyn i sktadnikéw

Do przygotowania ciast, quiche i delikatnych sktadnikdéw nalezy uzywac form zaroodpornych lub foremek do pieczenia
umieszczonych bezposrednio w koszu frytkownicy. Swieze ziemniaki warto skropi¢ niewielkg iloscia oleju, aby uzyska¢ chrupigca
powierzchnie. Nalezy unika¢ smazenia bardzo ttustych produktéw (np. surowych kietbasek), ktére wydzielajg duza ilos¢ ttuszczu
podczas obrébki. Przepisy przeznaczone pierwotnie do piekarnika mozna przygotowywac w tej frytkownicy, stosujac zblizone

parametry temperatury.

Zawartos¢ opakowania
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e Frytkownica bezttuszczowa KD4109
¢ Instrukcja obstugi w jezyku polskim
e Gwarancja producenta
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