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Link do produktu: https://xI-narzedzia.pl/frytkownica-beztluszczowa-airfryer-61-kd4108-kraftdele-p-63594.html

Cena brutto

Cena netto
Dostepnos¢

Czas wysyiki
Numer katalogowy
Kod producenta
Kod EAN

Producent

Opis produktu

Pojemnos¢ 6 litréw
Moc 2000 W
Zakres temperatury 80-200°C

Tryby gotowania 10 programéw

Charakterystyka urzgdzenia

Frytkownica bezttuszczowa AirFryer 6L KD4108

FRYTKOWNICA BEZTLUSZCZOWA AIRFRYER
6L KD4108 KRAFT&DELE

142,78 zt

116,08 zt
Dostepny od reki
natychmiast
KD4108

KD4108
5903957016429
KRAFT&DELE

IKD4108 to frytkownica bezttuszczowa z technologiag cyrkulacji gorgcego powietrza, umozliwiajgca smazenie, pieczenie,
grillowanie i suszenie bez koniecznosci uzywania ttuszczu. Pojemnos¢ 6 litrow i moc 2000 W pozwalajg na przygotowywanie
Iporcji odpowiednich zaréwno dla rodziny, jak i w zastosowaniach gastronomicznych.

Cyrkulacja goracego powietrza

Technologia obiegu powietrza rozprowadza ciepto réwnomiernie wokét potrawy, co pozwala uzyska¢ chrupigca powierzchnie bez

zanurzania w tluszczu. Efekt zblizony do tradycyjnego smazenia przy znacznie mniejszej kalorycznosci potraw.

oferta wa?na 3 dni
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Pojemnos¢ 6 litréow

Komora o pojemnosci 6 litrow miesci jednorazowo ok. 500 g frytek lub odpowiednio wieksze porcje miesa i warzyw. Sprawdza sie
przy gotowaniu dla 3-5 0sdb lub przy przygotowywaniu kilku porcji jednoczesnie.

Wyswietlacz LED i 10 tryboéw

Czytelny wyswietlacz LED umozliwia biezacy podglad ustawionych parametréw. 10 wbudowanych programéw automatycznie ustawia
temperature i czas dla najczesciej przygotowywanych potraw — od frytek po suszenie owocéw.

Regulacja temperatury 80-200°C

Szeroki zakres temperatur pozwala dostosowac urzadzenie do réznych technik kulinarnych: od delikatnego suszenia w niskich
temperaturach (ok. 55-80°C) po intensywne pieczenie i grillowanie w 200°C.

Specyfikacja techniczna

Model KD4108

Napiecie zasilania 220-240V~ 50/60Hz
Moc 2000 W

Pojemnos¢ 6 litréw

Zakres temperatury 80-200°C
Wyswietlacz LED

Liczba trybéw gotowania 10

Wbudowane tryby gotowania

Urzadzenie posiada 10 fabrycznie zaprogramowanych trybéw z predefiniowanymi ustawieniami czasu i temperatury. Wartosci
te stanowig punkt wyjscia — moga by¢ modyfikowane w zaleznosci od grubosci i ilosci sktadnikéw. Jesli urzadzenie jest zimne
przed uruchomieniem, zaleca sie dodanie ok. 3 minut do podanego czasu.

Tryb Czas Temperatura
Frytki 20 min 200°C
Stek 15 min 180°C
Chleb 25 min 160°C
Ryby 15 min 180°C
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Tryb Czas Temperatura

Pizza 15 min 180°C
Kurczak 25 min 185°C
Ciasto 25 min 160°C
Krewetki 20 min 160°C
Owoce (suszenie) 8 h 55°C

Suchar 20 min 180°C

Zastosowanie

e Smazenie frytek i warzyw bez ttuszczu lub z minimalnga jego iloscia
e Pieczenie mies: kurczak, stek, ryby, krewetki

¢ Przygotowywanie wypiekéw: chleb, ciasta, pizza

¢ Suszenie owocow i warzyw w niskich temperaturach

e Podgrzewanie gotowych potraw (150°C, maks. 10 minut)

¢ Przygotowywanie przekasek z gotowego ciasta

¢ Pieczenie potraw w formach zaroodpornych

e Zastepowanie piekarnika przy mniejszych porcjach

Uzytkowanie i wskazéwki praktyczne

Zalecenia dotyczace obstugi

Mniejsze sktadniki wymagajg krétszego czasu przygotowania niz podany w trybie domysinym. Wieksza ilos¢ produktéw wydtuza czas
obrébki — warto sprawdzad stopieh wypieczenia przed zakoriczeniem cyklu. Potrzasanie drobnymi sktadnikami (np. frytkami) w
potowie czasu zapewnia réwnomierne przyrumienienie ze wszystkich stron. Przy przygotowywaniu Swiezych ziemniakéw zaleca sie
dodanie niewielkiej ilosci oleju, co poprawia chrupkos¢. Nalezy unika¢ smazenia produktéw o bardzo wysokiej zawartosci ttuszczu,
takich jak surowe kietbaski — nadmiar wytapianego ttuszczu moze powodowac dymienie. Do potraw delikatnych i ciast zaleca sie
uzywanie zaroodpornych form wktadanych do komory.
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