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FRYTKOWNICA BEZTŁUSZCZOWA AIRFRYER
9L 2500W DWIE KOMORY +LCD KD4180
KRAFT&DELE

Cena brutto 233,64 zł

Cena netto 189,95 zł

Dostępność Dostępny od ręki

Czas wysyłki natychmiast

Numer katalogowy KD4180

Kod producenta KD4180

Producent KRAFT&DELE

Opis produktu

  

Frytkownica beztłuszczowa AirFryer KD4180 — dwie komory 2×4,5L, 2500W

KD4180 to frytkownica beztłuszczowa z dwiema niezależnymi komorami o łącznej pojemności 9 litrów, umożliwiająca
jednoczesne przygotowanie dwóch różnych potraw w odmiennych temperaturach i z różnym czasem gotowania. Urządzenie
pracuje w technologii gorącego powietrza (Hot Air Circulation), która pozwala uzyskać efekt smażenia przy minimalnym użyciu
tłuszczu lub bez niego.

  
  Pojemność całkowita 9 L (2 × 4,5 L) 

  Moc 2500 W 

  Zakres temperatury 80–200°C 

  Timer do 60 minut 

 

Charakterystyka urządzenia

  
  

Dwie niezależne komory grzewcze
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Każda z komór ma pojemność 4,5 litra i własny układ sterowania temperaturą oraz timerem. Oznacza to, że można jednocześnie
przygotowywać np. mięso w 200°C przez 25 minut i warzywa w 160°C przez 15 minut — bez konieczności sekwencyjnego gotowania.
Funkcja synchronizacji koszy pozwala zakończyć obie strefy w tym samym momencie jednym przyciskiem.

  

Moc 2500W i cyrkulacja gorącego powietrza

Wysoka moc przekłada się na krótki czas nagrzewania i równomierne rozprowadzanie ciepła wokół potrawy. Technologia cyrkulacji
gorącego powietrza zastępuje zanurzanie w tłuszczu — strumień powietrza o wysokiej temperaturze obiega produkt ze wszystkich
stron, tworząc chrupiącą powierzchnię przy zachowaniu wilgotności wewnątrz. Producent deklaruje redukcję tłuszczu o 80–99,5% w
porównaniu do tradycyjnego smażenia.

  

Dotykowy panel LCD i 8 programów automatycznych

Panel dotykowy z wyświetlaczem LCD umożliwia precyzyjne ustawienie temperatury w zakresie 80–200°C oraz czasu do 60 minut.
Osiem wbudowanych programów automatycznych (np. frytki, kurczak, ryba, warzywa, ciasto) dobiera parametry grzania do
konkretnego rodzaju potrawy — użytkownik nie musi ręcznie kalibrować ustawień. Wskaźniki zasilania i nagrzewania informują o
aktualnym stanie pracy urządzenia.

  

Element grzejny ze stali nierdzewnej 304 i powłoka nieprzywierająca

Element grzejny wykonany ze stali nierdzewnej 304 (stal spożywcza) jest odporny na korozję i nie wchodzi w reakcję z żywnością.
Kosze i tacki pokryte są powłoką nieprzywierającą, co ogranicza przywieranie potraw i ułatwia mycie. Matowe wykończenie obudowy
jest odporne na odciski palców. Nóżki antypoślizgowe i izolowany uchwyt kosza zwiększają bezpieczeństwo użytkowania.

 

Specyfikacja techniczna

Model KD4180
Napięcie zasilania 220–240 V ~ 50/60 Hz
Moc 2500 W
Pojemność całkowita 9 L (2 × 4,5 L)
Regulacja temperatury 80–200°C
Timer do 60 minut
Liczba komór 2 niezależne
Panel sterowania Dotykowy LCD
Programy automatyczne 8
Element grzejny Stal nierdzewna 304
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Powłoka kosza i tacki Nieprzywierająca
Wskaźniki Nagrzewania i zasilania
Automatyczne wyłączanie Tak + alarm gotowości
Kolor Czarny / Srebrny
Wykończenie obudowy Matowe, odporne na odciski
Zabezpieczenia Wyłącznik bezpieczeństwa, izolowany uchwyt, nóżki

antypoślizgowe
Certyfikaty CE, CB, LFGB, ETL, RoHS

Typowe zastosowania

Smażenie frytek i warzyw korzeniowych bez zanurzania w tłuszczu
Pieczenie skrzydełek, udek i piersi z kurczaka
Przygotowanie ryb i owoców morza
Odgrzewanie gotowych potraw z zachowaniem chrupkości (np. pizza, nuggetsy)
Pieczenie ciast, muffinek i przekąsek słodkich
Grillowanie warzyw i tofu
Jednoczesne przygotowanie dania głównego i dodatku w dwóch komorach
Gotowanie dla większej grupy domowników dzięki pojemności 9 litrów

Użytkowanie i konserwacja

Przed pierwszym użyciem należy umyć kosze i tacki ciepłą wodą z detergentem oraz przeprowadzić rozgrzewanie urządzenia
przez kilka minut bez żywności w celu usunięcia ewentualnych pozostałości z produkcji. Kosze i tacki z powłoką
nieprzywierającą należy myć miękką gąbką — użycie ostrych narzędzi lub szorstkich ściereczek może uszkodzić powłokę.
Przed czyszczeniem urządzenie musi być odłączone od zasilania i całkowicie ostudzone.

  

Zawartość zestawu

Frytkownica beztłuszczowa AirFryer KD4180, dwa kosze z powłoką nieprzywierającą, dwie tacki do smażenia, instrukcja obsługi w
języku polskim. Gwarancja producenta: 12 miesięcy.
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