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Frytkownica olejowa 3L 2300W z reqgulacjg
o temperatury 130-190°C KD4331

‘ Cena brutto 88,80 zt
Cena netto 72,20 zt
Dostepnos¢ Dostepny od reki
Czas wysytki natychmiast
Numer katalogowy KD4331
Kod producenta KD4331
Kod EAN 5903957022208
Producent KRAFT&DELE

Opis produktu

Frytkownica olejowa 3L 2300W z regulacjg temperatury — KD4331 KRAFT&DELE

KD4331 to elektryczna frytkownica olejowa przeznaczona do domowego smazenia frytek, nuggetséw, ryb, owocéw morza i
innych produktéw w gtebokim ttuszczu. Pojemnos¢ 3 litrow i moc 2300 W pozwalajg na przygotowanie porcji dla kilku oséb w
jednym cyklu smazenia.

Pojemnos$¢ oleju 3 L

Moc 2300 W

Regulacja temperatury 130-190°C

Obudowa Stal nierdzewna

Charakterystyka urzagdzenia

Moc 2300 W i szybkie nagrzewanie

Wysoka moc grzewcza skraca czas oczekiwania na osiggniecie zadanej temperatury oleju. Przektada sie to na krétszy czas smazenia
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i mniejsze wchtanianie ttuszczu przez produkt — olej utrzymuje wtasciwg temperature nawet po wtozeniu zimnych sktadnikéw.

Regulacja temperatury 130-190°C
Pokretto regulacyjne umozliwia ustawienie temperatury dopasowanej do rodzaju smazonego produktu. Nizsze zakresy (130-150°C)

sprawdzajg sie przy delikatnych produktach, takich jak ryby czy warzywa, natomiast wyzsze (175-190°C) stosuje sie do frytek i
panierowanych potraw wymagajgcych chrupigcej skoérki.

Obudowa ze stali nierdzewnej i emaliowane wnetrze

Stal nierdzewna zapewnia odpornos¢ na korozje i trwatos¢ mechaniczng. Emaliowane wnetrze ogranicza przywieranie osadéw
ttuszczowych, co utatwia mycie po uzyciu i skraca czas konserwacji urzadzenia.

System zabezpieczen termicznych

Wbudowane zabezpieczenie przed przegrzaniem automatycznie wytacza element grzewczy w przypadku przekroczenia
dopuszczalnej temperatury. Przycisk RESET pozwala na ponowne uruchomienie urzadzenia po ustapieniu przyczyny przegrzania, bez
koniecznosci serwisowania.

Specyfikacja techniczna

Model KD4331

Typ Frytkownica tradycyjna (olejowa)

Napiecie zasilania 220-240V ~

Czestotliwos¢ 50-60 Hz

Moc 2300 W

Maksymalna pojemnos¢ oleju 3L

Zakres regulacji temperatury 130-190°C

Materiat obudowy Stal nierdzewna

Wnetrze Emaliowane

Panel sterowania Pokretto regulacyjne + dwie lampki kontrolne (POWER,
READY)

Zabezpieczenia Termostat, ochrona przed przegrzaniem, przycisk RESET,

wytgcznik bezpieczenstwa

Dodatkowe funkcje Komora do przechowywania przewodu, antyposlizgowe ndézki
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Zastosowanie

e Frytki ziemniaczane i stodkoziemniaczane

¢ Nuggetsy drobiowe i rybne

¢ Filety rybne w panierce

e Owoce morza (krewetki, kalmary)

e Krazki cebulowe

e Warzywa w ciescie tempura

e Paczki i inne wyroby cukiernicze smazone w gtebokim ttuszczu

e Panierowane kawatki miesa i sera

Uzytkowanie i konserwacja

Przed pierwszym uzyciem nalezy umy¢ wszystkie wyjmowane elementy — koszyk, pojemnik na olej i pokrywe — cieptg woda z
detergentem. Olej nalezy wlewac wytgcznie do wyjetego pojemnika, nie przekraczajgc oznaczenia maksymalnego poziomu (3
L). Urzadzenie nalezy podtaczac do sieci dopiero po napetnieniu olejem i zamknieciu pokrywy.

Po zakohczeniu smazenia i ostudzeniu oleju pojemnik mozna wyjac i przelac ttuszcz do naczynia do przechowywania.
Rozbieralna konstrukcja — wyjmowany koszyk z odtgczanym uchwytem, wyjmowany pojemnik na olej i zdejmowana pokrywa
— umozliwia mycie kazdego elementu oddzielnie. Zewnetrzna obudowa ze stali nierdzewnej wymaga jedynie przetarcia
wilgotna Sciereczka.

Wskazéwka dotyczaca doboru temperatury
Mrozone produkty wymagajg wyzszej temperatury smazenia (180-190°C), poniewaz ich wtozenie do oleju gwattownie obniza jego

temperature. Swieze produkty o nizszej zawartoéci wody mozna smazy¢ w nizszych zakresach (150-170°C), co ogranicza ryzyko
przypalenia zewnetrznej warstwy przed ugotowaniem wnetrza.

Zawartos$¢ zestawu

¢ Frytkownica olejowa KD4331

e Koszyk do smazenia

e Odtaczany uchwyt koszyka

e Pojemnik na olej

e Pokrywa z uchwytem

e |nstrukcja obstugi w jezyku polskim
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