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Cena brutto

Cena netto

Dostepnos¢

Czas wysyiki
Numer katalogowy
Kod producenta
Kod EAN

Producent

Opis produktu

zajmowania duzej przestrzeni roboczej.

Pojemnos¢ oleju 1,5 L
Moc 1000 W
Regulacja temperatury 130-190°C

Materiat obudowy Stal nierdzewna

Charakterystyka urzgdzenia

Frytkownica tradycyjna 1,5L - Kraft&Dele KD4330

Frytkownica tradycyjna 1,5L KD4330

90,00 zt

73,17 zt
Dostepny od reki
natychmiast
KD4330

KD4330
5903957022192
KRAFT&DELE

JKD4330 to elektryczna frytkownica olejowa przeznaczona do uzytku domowego. Urzadzenie o pojemnosci 1,5 litra sprawdza
sie przy przygotowywaniu frytek, nuggetséw, ryb, krewetek, krazkéw cebulowych i innych smazonych potraw dla 1-2 oséb.
|IObudowa ze stali nierdzewnej, mechaniczne sterowanie i kompaktowe wymiary pozwalajg na codzienne uzytkowanie bez

Regulacja temperatury 130-190°C

Zakres temperatury dobierany jest mechanicznym pokrettem w zaleznosci od rodzaju potrawy. Nizsze wartosci (ok. 130-150°C)
stosuje sie przy delikatniejszych produktach, takich jak ryby czy warzywa, natomiast wyzsze (175-190°C) — przy frytkach i
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panierowanych przekgskach. Lampka kontrolna sygnalizuje osiggniecie ustawionej temperatury.

Pokrywa z okienkiem i filtrem przeciwtiuszczowym

Przezroczyste okienko w pokrywie umozliwia obserwacje procesu smazenia bez koniecznosci jej otwierania, co ogranicza utrate
ciepta i ryzyko oparzen. Wbudowany filtr przeciwttuszczowy redukuje emisje oparéw ttuszczu do otoczenia kuchennego.

Chromowany koszyk z odtaczanym uchwytem

Wyjmowany koszyk utatwia zanurzanie i wyjmowanie produktéw z gorgcego oleju. Odtgczany uchwyt pozwala na wygodne
przechowywanie koszyka wewnatrz urzadzenia po zakonczeniu smazenia, co zmniejsza zajmowang przestrzen.

Nieprzywierajaca powtoka wewnetrzna

Powtoka wewnatrz misy utatwia czyszczenie urzadzenia po uzyciu — resztki oleju i osad nie przylegajg trwale do powierzchni.
Nienagrzewajgce sie uchwyty boczne obudowy zwiekszajg bezpieczenstwo podczas przenoszenia urzadzenia.

Specyfikacja techniczna

Model KD4330

Typ urzadzenia Frytkownica tradycyjna (olejowa)

Moc 1000 W

Pojemnos¢ oleju 15L

Regulacja temperatury 130°C - 190°C

Sterowanie Mechaniczne (pokretto)

Materiat obudowy Stal nierdzewna

Powtoka wewnetrzna Nieprzywierajaca

Pokrywa Z okienkiem podgladowym i filtrem przeciwttuszczowym
Koszyk Chromowany z odtagczanym uchwytem
Zasilanie 220-240V ~ 50/60Hz

Typowe zastosowania

e Frytki ziemniaczane i stodkoziemniaczane
¢ Nuggetsy drobiowe i rybne
e Panierowane filety rybne
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¢ Krewetki w ciescie lub panierce

e Krazki cebulowe

e Warzywa w tempurze

e Paczki i inne smazone wypieki

e Smazone przekaski imprezowe (np. mozzarella sticks)

Uzytkowanie i konserwacja

Przed pierwszym uzyciem nalezy napetni¢ mise olejem do poziomu wskazanego na skali — zbyt mata ilos¢ oleju moze
spowodowac nierébwnomierne smazenie lub przegrzanie urzadzenia, zbyt duza grozi przelaniem podczas wktadania koszyka z
produktami. Pojemnos¢ 1,5 L pozwala na przygotowanie porcji odpowiedniej dla 1-2 osdb.

Po kazdym uzyciu, gdy urzgdzenie ostygnie, olej nalezy przela¢ do pojemnika i przechowywac osobno. Mise, koszyk i pokrywe
myje sie recznie w cieptej wodzie z detergentem — przed czyszczeniem warto sprawdzi¢ w instrukgji, czy elementy
dopuszczajg mycie w zmywarce. Obudowe ze stali nierdzewnej czysci sie wilgotng Sciereczka.

Wskazéwka dotyczaca doboru temperatury

Mrozone produkty wymagaja wyzszej temperatury smazenia niz Swieze — zaleca sie ustawienie ok. 180-190°C, aby szybkie
odparowanie wilgoci zapewnito chrupigca skérke. Produkty swieze lub delikatne (np. ryby) smazy sie w nizszym zakresie temperatur
(ok. 160-170°C), co ogranicza ryzyko przypalenia zewnetrznej warstwy przy niedosmazeniu wnetrza.
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