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FRYTOWNICA 2-KOMOROWA 2x6L YG-04620
YATO

- o Cena brutto 674,94 zt
Cena netto 548,73 zt
Dostepnos¢ Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
Czas wysyiki 3 dni
Numer katalogowy YG-04620
Kod producenta YG-04620
Kod EAN 5906083009624
Producent YATO

Opis produktu
Frytownica 2-komorowa 2x6L YATO YG-04620

|Profesjonalna frytownica elektryczna dwukomorowa przeznaczona do smazenia w gtebokim ttuszczu w punktach

gastronomicznych. Urzadzenie wyposazone w niezalezne komory z wyjmowanymi grzatkami i systemem zimnej strefy.
JPojemnoé¢ komér 2 X 6L

IMoc grzatek 2 x 2,0 kKW

Zakres temperatury 60-200°C

IMateriat Stal nierdzewna

Charakterystyka frytownicy gastronomicznej YATO

Dwie niezalezne komory smazace

Kazda komora o pojemnosci catkowitej 6L umozliwia jednoczesne przygotowywanie réznych produktéw. Minimalny poziom oleju
wynosi 2,5L, maksymalny 3,5L, co pozwala na optymalne wykorzystanie ttuszczu i zmniejszenie kosztéw eksploatacji.

Wyjmowane grzatki z systemem bezpieczenstwa
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Grzatki mozna wyjac i zawiesi¢ na specjalnych uchwytach, dzieki czemu Sciekajacy olej wraca do zbiornika. Automatyczne

wytgczenie przy wyciggnieciu grzatki oraz zabezpieczenie przed przegrzaniem powyzej 260°C zapewniajg bezpieczng prace.

System zimnej strefy

Odstep miedzy grzatkg a dnem zbiornika tworzy strefe o nizszej temperaturze. Opadajgce okruchy i resztki jedzenia nie przypalaja

sie, co wydtuza zywotnos¢ oleju i poprawia jakos¢ smazonych produktéow.

Panel sterujacy z ostona poliweglanowa

Potencjometry umozliwiajg precyzyjna regulacje temperatury w zakresie 60-200°C dla kazdej komory osobno. Ostona z

wytrzymatego poliweglanu chroni panel przed zachlapaniem olejem, utatwiajgc utrzymanie czystosci.

Specyfikacja techniczna

Model

Producent

Liczba komér

Pojemnos¢ catkowita
Minimalny poziom oleju
Maksymalny poziom oleju
Moc grzatek

Zakres temperatury
Zabezpieczenie termiczne
Wymiary kosza

Materiat obudowy
Zasilanie

Wymiary urzadzenia
Waga

Zastosowanie w gastronomii

YG-04620

YATO

2

2 x 6L

2,5L (na komore)
3,5L (na komore)

2 x 2,0 kw
60-200°C
Wytgczenie powyzej 260°C
215 x 120 x 95 mm
Stal nierdzewna

230V ~ 50Hz
425 x 410 x 290 mm
9,0 kg

¢ Smazenie frytek i produktéw ziemniaczanych

¢ Przygotowywanie smazonych ryb i owocéw morza
¢ Smazenie miesa i wyrobdéw drobiowych

e Krokiety, pierogi i inne produkty maczne

e Warzywa w ciescie i tempura

¢ Nuggetsy, paluszki rybne i inne pétprodukty

e Paczki, faworki i inne wyroby cukiernicze
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e Produkty panierowane i w panierce

Uzytkowanie i konserwacja

Czyszczenie i konserwacja

Konstrukcja ze stali nierdzewnej utatwia utrzymanie czystosci. Wyjmowane grzatki mozna czysci¢ osobno. System zimnej strefy
redukuje powstawanie osadéw na dnie zbiornika. Bryzgoszczelne wytaczniki pozwalaja na bezpieczne odtaczenie urzadzenia bez
wyciggania wtyczki z gniazdka.

Ergonomia pracy

Kosze z plastikowymi, nienagrzewajacymi sie rekojesciami zapewniajg bezpieczng obstuge. Specjalne zaczepy umozliwiaja
powieszenie kosza nad zbiornikiem, co minimalizuje ryzyko rozlania oleju i utatwia ociekanie produktéw. Wymiary 425x410x290 mm
pozwalajg na instalacje na standardowych blatach gastronomicznych.

oferta wa?na 3 dni


http://www.tcpdf.org

