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YATO

Cena brutto

Cena netto
Dostepnos¢

Czas wysyiki
Numer katalogowy
Kod producenta
Kod EAN

Producent

Opis produktu

zapobiegajaca przypalaniu resztek jedzenia.
[Pojemnoé¢ zbiornika 13 L

IMoc grzatki 3,3 kKW

Zakres temperatur 60-200°C

IMateriat Stal nierdzewna

Charakterystyka techniczna frytownicy gastronomicznej

FRYTOWNICA POJEDYNCZA 13L YG-04616

538,72 zt

437,98 zt

Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
3 dni

YG-04616

YG-04616

5906083024214

YATO

Frytownica gastronomiczna pojedyncza 13L YATO YG-04616

Elektryczna frytownica jednokomorowa ze stali nierdzewnej przeznaczona do profesjonalnego smazenia w gtebokim ttuszczu.
Urzadzenie wyposazone w grzatke o mocy 3,3 kW z regulacjg temperatury w zakresie 60-200°C oraz funkcje zimnej strefy

Regulacja temperatury z potencjometrem

Precyzyjna kontrola temperatury oleju w zakresie 60-200°C umozliwia dostosowan

ie parametrow smazenia do rodzaju produktu.

Potencjometr zapewnia ptynng regulacje, a panel sterujacy chroniony jest ostong z poliweglanu przed zachlapaniem olejem.
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Funkcja zimnej strefy

Odstep miedzy grzatkg a dnem zbiornika tworzy strefe o nizszej temperaturze, w ktérej opadajgce okruchy nie przypalaja sie.
Rozwigzanie wydtuza zywotnos¢ oleju i eliminuje nieprzyjemny zapach spalonych resztek jedzenia podczas smazenia.

Wyjmowana grzatka z zabezpieczeniami

Grzatka o mocy 3,3 kW moze by¢ wyjmowana i zawieszona na uchwycie w pozycji odciekajgcej. Automatyczne wytgczenie przy
wyjeciu ze zbiornika oraz zabezpieczenie przed przegrzaniem powyzej 260°C chroni przed uszkodzeniem urzadzenia.

Konstrukcja ze stali nierdzewnej

Obudowa i pokrywa wykonane ze stali nierdzewnej zapewniajg odpornosc na korozje i utatwiajg utrzymanie higieny. Materiat
wytrzymuje intensywng eksploatacje w warunkach gastronomicznych i nie wchtania zapachéw.

Specyfikacja techniczna

Model

Producent

Pojemnos¢ catkowita zbiornika
Minimalny poziom oleju
Maksymalny poziom oleju

Moc grzatki

Zakres regulacji temperatury
Zabezpieczenie przed przegrzaniem
Wymiary kosza (DxSxW)
Wymiary urzgdzenia (DxSxW)
Zasilanie

Waga

Materiat obudowy

YG-04616

YATO

13L

52L

85L

3,3 kw

60-200°C

Tak (powyzej 260°C)
210 x 190 x 150 mm
430 x 285 x 335 mm
230V ~ 50 Hz

6,5 kg

Stal nierdzewna

Zastosowanie frytownicy elektryczne;j

e Smazenie frytek w punktach gastronomicznych i barach szybkiej obstugi

¢ Przygotowywanie panierowanych produktéw: krokietéw, nuggetéw, paluszkéw rybnych
e Smazenie miesa i drobiu w gtebokim ttuszczu

¢ Obrébka termiczna ryb i owocéw morza

e Smazenie warzyw w panierce i tempurze
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¢ Przygotowywanie pgczkow i innych wyrobdéw cukierniczych
e Wykorzystanie w kuchniach restauracyjnych i cateringowych
e Zastosowanie w stotéwkach i zaktadach zywienia zbiorowego

Uzytkowanie i konserwacja

Przygotowanie do pracy

Przed pierwszym uzyciem nalezy doktadnie umy¢ zbiornik i kosz. Poziom oleju musi miescic¢ sie w zakresie 5,2-8,5 L - nigdy nie
przekracza¢ maksymalnego poziomu ani nie pracowac¢ ponizej minimum. Urzadzenie wymaga podtgczenia do sieci 230 V z
odpowiednim zabezpieczeniem.

Czyszczenie i konserwacja

Wyjmowana grzatka utatwia czyszczenie zbiornika. Po ostygnieciu oleju mozna zawiesi¢ grzatke na uchwycie i oprézni¢ zbiornik.
Ostona z poliweglanu na panelu sterujgcym zabezpiecza elektronike przed zachlapaniem. Stal nierdzewna wymaga regularnego

czyszczenia srodkami niepowodujacymi zarysowan.

Obstuga kosza do smazenia

Kosz o wymiarach 210x190x150 mm wyposazony jest w plastikowg rekojes¢, ktdra nie nagrzewa sie podczas uzytkowania. Zaczepy
umozliwiajg powieszenie kosza nad zbiornikiem w celu odciekniecia oleju, co minimalizuje zanieczyszczenie blatu roboczego i utatwia

utrzymanie czystosci.

Produkty powigzane

Do frytownicy gastronomicznej warto rozwazy¢ zakup: oleju do smazenia o wysokiej temperaturze dymienia, pokrowca
ochronnego, dodatkowych koszy do smazenia réznych produktéw jednoczesnie, termometru do oleju oraz srodkéw
czyszczacych do stali nierdzewnej.
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