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Pt FRYTOWNICA POJEDYNCZA 17L YG-04617
A YATO

- = Cena brutto 594,35 zt
Cena netto 483,21 zt
Dostepnos¢ Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
Czas wysyiki 3 dni
Numer katalogowy YG-04617
Kod producenta YG-04617
Kod EAN 5906083024238
Producent YATO

Opis produktu
Frytownica elektryczna YATO YG-04617 - urzadzenie gastronomiczne 17L

|Frytownica elektryczna jednokomorowa przeznaczona do smazenia w gtebokim ttuszczu w punktach gastronomicznych. Model
'YG-04617 charakteryzuje sie pojemnoscig zbiornika 17 litréw, grzatka 5,0 kW oraz zakresem regulacji temperatury 60-200°C.

JPojemnoé¢ catkowita 17 L
IMoc grzatki 5,0 KW
Zakres temperatury 60-200°C

Zasilanie 380-400V

Charakterystyka frytownicy gastronomicznej YATO

System zimnej strefy

Odstep miedzy grzatkg a dnem zbiornika tworzy strefe o nizszej temperaturze. Okruchy i resztki zywnosci opadajace na dno nie
przypalajg sie, co wydtuza zywotnos¢ oleju i poprawia jakos¢ smazonych produktéw. Rozwigzanie szczegdlnie istotne przy
intensywnym uzytkowaniu w gastronomii.
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Wyjmowana grzatka z zabezpieczeniami
Grzatka o mocy 5,0 kW moze by¢ wyjeta i zawieszona na uchwycie w pozycji umozliwiajacej sptyw oleju z powrotem do zbiornika.

Automatyczne wytaczenie nastepuje po wyciggnieciu grzatki ze zbiornika. Dodatkowe zabezpieczenie termiczne chroni przed
przegrzaniem powyzej 260°C.

Precyzyjna regulacja temperatury

Potencjometr umieszczony na panelu sterujgcym umozliwia ustawienie temperatury w zakresie 60-200°C. Szeroki zakres pozwala
dostosowac¢ warunki smazenia do réznych produktéw - od delikatnych warzyw po frytki i mieso wymagajace wyzszych temperatur.

Obudowa ze stali nierdzewnej

Konstrukcja wykonana z stali nierdzewnej zapewnia odpornos¢ na korozje i utatwia utrzymanie higieny w warunkach
gastronomicznych. Pokrywka réwniez ze stali nierdzewnej chroni olej przed zanieczyszczeniami podczas przerw w pracy. Panel
sterujacy wyposazony w ostone z poliweglanu zabezpiecza przed zachlapaniem olejem.

Specyfikacja techniczna

Model YG-04617
Marka YATO
Pojemnos¢ catkowita zbiornika 17 L
Minimalny poziom oleju 6,5L
Maksymalny poziom oleju 11L

Moc grzatki 5,0 kW

Zakres regulacji temperatury 60-200°C
Zabezpieczenie przed przegrzaniem powyzej 260°C
Napiecie zasilania 380-400V

Wymiary kosza (DxSxW)
Wymiary urzgdzenia (DxSxW)
Materiat obudowy

Waga

Zastosowanie frytownicy elektrycznej 17L

240 x 220 x 120 mm
490 x 285 x 360 mm
stal nierdzewna

8,0 kg

e Smazenie frytek w barach szybkiej obstugi i restauracjach

¢ Przygotowywanie panierowanych produktéw miesnych i rybnych

e Smazenie warzyw w panierce i tempurze
¢ Produkcja krokietéw i innych przekasek smazonych

¢ Przygotowywanie potraw kuchni azjatyckiej wymagajacych gtebokiego smazenia
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¢ Smazenie paczkow i innych wyrobdéw cukierniczych
e Zastosowanie w food truckach i punktach gastronomicznych na eventach
e Uzycie w kuchniach zbiorowych i stotéwkach

Obstuga i konserwacja

Wymiana i utrzymanie oleju

Minimalny poziom oleju wynosi 6,5 litra, maksymalny 11 litréw. Nalezy utrzymywad poziom w tym zakresie - zbyt niski poziom moze
uszkodzi¢ grzatke, zbyt wysoki powoduje przelewanie podczas smazenia. System zimnej strefy wydtuza zywotnos¢ oleju poprzez
zapobieganie przypalaniu sie resztek zywnosci.

Czyszczenie frytownicy gastronomicznej

Wyjmowana grzatka utatwia dostep do wnetrza zbiornika. Po wyciggnieciu grzatki mozna jg zawiesi¢ na uchwycie, co pozwala na
sptyw oleju. Obudowa ze stali nierdzewnej i ostona poliweglanowa na panelu sterujgcym zapewniaja fatwos¢ utrzymania czystosci.
Kosz z plastikowa rekojescia mozna my¢ oddzielnie.

Zasilanie elektryczne

Frytownica wymaga zasilania tréjfazowego 380-400V, typowego dla urzadzen gastronomicznych o mocy 5,0 kW. Przed podtgczeniem
nalezy sprawdzi¢ dostepnos$¢ odpowiedniej instalacji elektrycznej. Bryzgoszczelny wytacznik umozliwia bezpieczne wytgczenie
urzadzenia bez odtaczania kabla zasilajacego.

Produkty powigzane

Do frytownicy YATO YG-04617 warto rozwazy¢: oleje do smazenia w gtebokim ttuszczu o wysokiej temperaturze dymienia,
dodatkowe kosze do smazenia réznych produktéw jednoczesnie, termometry do kontroli temperatury oleju, filtry do
oczyszczania oleju oraz srodki czyszczace do stali nierdzewne;.
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