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P FRYTOWNICA Z ZAWOREM 2X10L YG-04632
YATO
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Cena brutto 816,05 zt
Cena netto 663,46 zt
Dostepnos¢ Chwilowo niedostepny — zapytaj o termin
Numer katalogowy YG-04632
Kod producenta YG-04632
Kod EAN 5906083008108
Producent YATO

Opis produktu
Frytownica gastronomiczna 2-komorowa YATO YG-04632

IDwukomorowa frytownica elektryczna z zaworami spustowymi, przeznaczona do intensywnej pracy w punktach
gastronomicznych. Wyposazona w system zimnej strefy i wyjmowane grzatki o tgcznej mocy 6 kW.

JPojemnosé¢ 2 X 10 L
IMoc grzatek 2 x 3,0 kW
Zakres temperatury 60-200°C

IMateriat Stal nierdzewna

Charakterystyka frytownicy gastronomicznej

Dwie niezalezne komory smazenia

Kazda komora o pojemnosci catkowitej 10 L pozwala na réwnoczesne przygotowywanie réznych potraw. Minimalny poziom oleju to 4
L, maksymalny 6 L na komore. Niezalezna regulacja temperatury umozliwia dostosowanie warunkéw smazenia do specyfiki
produktu.

System zimnej strefy
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Odstep miedzy grzatka a dnem zbiornika tworzy strefe o obnizonej temperaturze. Opadajace okruchy i resztki zywnosci gromadzg sie
w chtodniejszym oleju i nie ulegaja przypaleniu, co wydtuza zywotnos¢ ttuszczu i poprawia jakos$¢ smazonych produktéw.

Wyjmowane grzatki z zabezpieczeniem
Grzatki mozna wyjac i zawiesi¢ na specjalnych uchwytach, co umozliwia $ciekanie oleju z powrotem do zbiornika. Automatyczne

wytaczenie grzatki po jej wyciggnieciu oraz zabezpieczenie termiczne przy temperaturze powyzej 260°C chronig urzadzenie przed
uszkodzeniem.

Zawory spustowe oleju

Kazda komora wyposazona w kranik spustowy umozliwia szybkg wymiane oleju bez koniecznosci przechylania zbiornika. Olej mozna
zlewac bezposrednio do kanistra, co minimalizuje ryzyko rozlania i utatwia utrzymanie czystosci.

Regulacja temperatury z potencjometrem
Panel sterujgcy z potencjometrem pozwala na precyzyjne ustawienie temperatury w zakresie 60-200°C. Bryzgoszczelne wytgczniki

umozliwiajg bezpieczne wytaczenie urzadzenia bez odtaczania od zasilania. Ostona z poliweglanu chroni panel przed zachlapaniem
olejem.

Konstrukcja ze stali nierdzewnej

Obudowa i pokrywy wykonane ze stali nierdzewnej zapewniajg odpornos¢ na korozje i utatwiajg czyszczenie. Materiat spetnia wymogi
sanitarne obowigzujgce w gastronomii i zachowuje estetyczny wyglad przy intensywnym uzytkowaniu.

Specyfikacja techniczna

Model YG-04632
Marka YATO
Pojemnos¢ catkowita 2x10L
Minimalny poziom oleju 4 L (na komore)
Maksymalny poziom oleju 6 L (na komore)
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Moc grzatek 2 x 3,0 kW (tgcznie 6 kW)

Zakres temperatury 60-200°C

Zabezpieczenie termiczne Wytgczenie przy temperaturze >260°C
Wymiary koszy 210 x 190 x 90 mm

Materiat obudowy Stal nierdzewna

Zasilanie 230V ~ 50 Hz

Wymiary urzadzenia (DxSxW) 520 x 610 x 355 mm

Waga 14 kg

Zastosowanie w gastronomii

¢ Smazenie frytek i innych produktéw ziemniaczanych w barach szybkiej obstugi

¢ Przygotowywanie panierowanego miesa, ryb i drobiu w restauracjach

¢ Smazenie krokietéw, pierozkéw i innych przekasek w punktach gastronomicznych
¢ Obrébka termiczna warzyw w gtebokim ttuszczu

¢ Rownoczesne smazenie réznych produktéw w dwdéch niezaleznych komorach

» Praca ciggta w kuchniach hotelowych i stotéwkach

¢ Przygotowywanie dan w lokalach typu food truck

Uzytkowanie i konserwacja

Wymiana oleju
Zawory spustowe umozliwiaja tatwe zlewanie oleju bez koniecznosci przechylania zbiornika. Przed wymiang nalezy odczekad, az olej

ostygnie do bezpiecznej temperatury. System zimnej strefy wydtuza zywotnos¢ ttuszczu poprzez zapobieganie przypalaniu resztek
Zywnosci.

Czyszczenie urzadzenia
Wyjmowane grzatki i konstrukcja ze stali nierdzewnej utatwiajg czyszczenie po zakohczeniu pracy. Ostona z poliweglanu na panelu

sterujgcym chroni elementy elektroniczne przed zachlapaniem i upraszcza utrzymanie czystosci. Kosze z plastikowymi rekojesciami
mozna my¢ oddzielnie.

Bezpieczehstwo pracy

Automatyczne wytgczenie grzatki po jej wyjeciu ze zbiornika zapobiega uszkodzeniu elementu grzejnego. Zabezpieczenie termiczne
chroni urzadzenie przed przegrzaniem. Bryzgoszczelne wytgczniki pozwalajg na bezpieczne odtgczenie zasilania podczas pracy.

Zasilanie elektryczne
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Urzadzenie wymaga podtaczenia do sieci 230 V ~ 50 Hz. £aczna moc 6 kW (2 x 3 kW) oznacza pobér pradu okoto 26 A. Przed
instalacjg nalezy sprawdzi¢, czy instalacja elektryczna jest odpowiednio zabezpieczona i czy przekréj przewodow jest dostosowany
do mocy urzadzenia.
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