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Cena brutto

Cena netto
Dostepnos¢

Czas wysyiki
Numer katalogowy
Kod producenta
Kod EAN
Producent
Materiat

Srednica [mm]
Grubos¢ dna [mm]
Jednostka
Pojemnosc [L]

Wysokos$¢ [mm]

Grubos¢ Scianki [mm]

Opis produktu

GARNEK NISKI Z POKRYWKA ZE STALI
-C:*E-i.? NIERDZEWNEJ 20x10,5 CM YG-00040 YATO

85,58 zt

69,58 zt

Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
3 dni

YG-00040

YG-00040
5906083860256
YATO

stal nierdzewna 21/0
200

5,6

SZT

3,3

10,5

0,8

IGarnek niski ze stali nierdzewnej 20x10,5 cm z pokrywkg YATO YG-00040

Srednica 20 cm

Wysokos¢ 10,5 cm

IPojemnoséc 3,3 litra

Materiat Stal 21/0

Charakterystyka garnka gastronomicznego YATO

|Profesjona|ny garnek gastronomiczny ze stali nierdzewnej 21/0 z dnem kapsutowym i wktadka ferromagnetyczna.
Kompatybilny z kuchenkami indukcyjnymi, gazowymi, elektrycznymi i ceramicznymi.

oferta wa?na 3 dni
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Stal nierdzewna 21/0 dla gastronomii

Stop opracowany specjalnie do uzytku profesjonalnego. Przewodzi ciepto o 30% efektywniej niz standardowa stal 304, co przektada
sie na szybsze i bardziej rbwnomierne gotowanie. Materiat nie zawiera niklu i manganu, eliminujac ryzyko migracji tych metali do
potraw.

Dno kapsutowe z wktadka ferromagnetyczna

Wielowarstwowa konstrukcja dna rownomiernie rozprowadza ciepto po catej powierzchni, redukujac ryzyko przypalania. Wktadka
ferromagnetyczna zapewnia kompatybilnos$¢ z kuchenkami indukcyjnymi oraz zwieksza efektywnos$¢ energetyczng na wszystkich
typach ptyt grzewczych.

Odpornosé¢ mechaniczna i chemiczna

Grubsze $ciany ze stali 21/0 wytrzymujg intensywne uzytkowanie w kuchniach komercyjnych. Materiat wykazuje podwyzszong
odpornos¢ na dziatanie kwaséw organicznych z zywnosci oraz detergentéw stosowanych w zmywarkach przemystowych.
Powierzchnia zachowuje wtasciwosci przy intensywnym szorowaniu.

Masywne uchwyty z izolacja termiczna

Solidnie nitowane uchwyty zaprojektowane z myslg o wieloletnim uzytkowaniu w warunkach profesjonalnych. Konstrukcja

minimalizuje przewodzenie ciepta, umozliwiajac bezpieczng obstuge garnka bez rekawic kuchennych podczas standardowych
operacji.

Specyfikacja techniczna

Model YG-00040

Seria YATO Professional Kitchen Equipment
Srednica 20 cm

Wysokos¢ 10,5 cm

Pojemnos¢ 3,3 litra

Materiat korpusu Stal nierdzewna 21/0

Typ dna Kapsutowe z wktadka ferromagnetycznag
Pokrywka Tak, ze stali nierdzewnej

Kompatybilnos¢ z kuchenkami Indukcyjna, gazowa, elektryczna, ceramiczna
Mozliwos¢ mycia w zmywarce Tak

oferta wa?na 3 dni



Przeznaczenie Gastronomia profesjonalna

Zastosowanie w gastronomii

¢ Gotowanie zup, bulionéw i soséw w restauracjach

¢ Przygotowywanie dan jednogarnkowych w cateringu

¢ Blanszowanie warzyw w kuchniach hotelowych

¢ Gotowanie makarondw i kasz w stotéwkach

e Przygotowywanie potraw metodg sous-vide w wodzie

e Redukcja soséw i wywaréw w kuchniach profesjonalnych
e Podgrzewanie i utrzymywanie temperatury potraw

e Gotowanie na parze z uzyciem wktadu do gotowania

Uzytkowanie i konserwacja

Pierwsze uzycie

Przed pierwszym uzyciem garnek nalezy umy¢ cieptg wodga z detergentem, wyptukac i wysuszy¢. Dla uzyskania optymalnych
wiasciwosci antykorozyjnych zaleca sie gotowanie wody przez 10 minut przed przygotowaniem pierwszej potrawy.

Czyszczenie i przechowywanie

Garnek mozna my¢ w zmywarkach przemystowych w temperaturze do 85°C. Przy myciu recznym dopuszczalne jest uzycie gabek
sciernych oraz srodkéw czyszczacych zawierajgcych substancje Scierne. Po umyciu zaleca sie wytarcie do sucha dla zachowania
estetycznego wygladu. Stal 21/0 nie wymaga pasywacji.

Kompatybilnos¢ z kuchenkami indukcyjnymi

Wktadka ferromagnetyczna w dnie zapewnia petng kompatybilno$¢ z ptytami indukcyjnymi. Srednica dna 20 cm odpowiada
standardowym strefom grzewczym. Dla optymalnej wydajnosci nalezy dopasowac $rednice dna do rozmiaru pola indukcyjnego —
zbyt mate pole moze wydtuzy¢ czas nagrzewania.

Informacje dodatkowe o stali 21/0

Stal nierdzewna 21/0 (zawarto$¢ chromu 21%, bez niklu) to stop opracowany z myslg o profesjonalnym sprzecie
gastronomicznym. W poréwnaniu do popularnej stali 18/10 (304) charakteryzuje sie lepszym przewodnictwem cieplnym i
wiekszg odpornoscia na korozje w Srodowisku kuchennym. Brak niklu eliminuje ryzyko reakcji alergicznych u personelu
kuchennego oraz migracji tego metalu do potraw kwasnych.
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