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Opis produktu

Itym indukcyjnymi.
IPojemnosé¢ 5,0 litra
Wymiary 24 X 11 cm
Materiat Stal 21/0

Typ dna Kapsutowe

Charakterystyka garnka gastronomicznego YATO

GARNEK NISKI Z POKRYWKA ZE STALI
NIERDZEWNE]J 24x11 CM YG-00041 YATO

Cena brutto

Cena netto
Dostepnos¢

Czas wysyiki
Numer katalogowy
Kod producenta
Kod EAN
Producent
Pojemnosc [L]
Wysokos$¢ [mm]
Grubos¢ scianki [mm]
Jednostka

Materiat

Srednica [mm]

Grubos¢ dna [mm]

113,50 zt

92,28 zt

Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni

3 dni

YG-00041

YG-00041

5906083860263

YATO
5,0
110
0,8
SZT

stal nierdzewna 21/0

240

5,6

Garnek niski ze stali nierdzewnej 24x11 cm z pokrywka YATO YG-00041

IGarnek gastronomiczny o pojemnosci 5 litréw, wykonany ze stali ferrytycznej 21/0 z dnem kapsutowym. Konstrukcja
zaprojektowana do intensywnej eksploatacji w kuchniach profesjonalnych, kompatybilna ze wszystkimi typami kuchenek, w

oferta wa?na 3 dni
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Stal ferrytyczna 21/0 zamiast standardowej 304

Oznaczenie 21/0 wskazuje na skfad: 21% chromu, 0% niklu. W poréwnaniu ze stalg 304 (18/10) przewodzi ciepto o 30% efektywniej,
co przekfada sie na krétszy czas gotowania i mniejsze zuzycie energii. Brak niklu eliminuje ryzyko alergii kontaktowych.

Dno kapsutowe z wktadka ferromagnetyczna

Wielowarstwowa konstrukcja dna z rdzeniem aluminiowym zapewnia rGwnomierne rozprowadzanie ciepta po catej powierzchni,
eliminujac punkty zapalne. Warstwa ferromagnetyczna umozliwia wykorzystanie na ptytach indukcyjnych, zachowujac
kompatybilnos¢ z kuchenkami gazowymi, elektrycznymi i ceramicznymi.

Odpornos¢ na srodowisko gastronomiczne

Stal 21/0 charakteryzuje sie podwyzszong odpornoscig na kwasy organiczne obecne w zywnosci oraz detergenty przemystowe.
Powierzchnia wytrzymuje intensywne szorowanie i wielokrotne cykle mycia w zmywarkach gastronomicznych bez utraty wtasciwosci.

Masywne uchwyty spawane

Uchwyty wykonane z grubej stali, trwale potgczone z korpusem, zaprojektowane do przenoszenia petnego naczynia bez ryzyka
obluzowania. Konstrukcja minimalizuje nagrzewanie sie, co zwieksza bezpieczehstwo podczas intensywnej pracy.

Specyfikacja techniczna

Model YG-00041

Typ naczynia Garnek niski z pokrywka
Srednica 24 cm

Wysokos¢ 1lcm

Pojemnos¢ 5,0 litra

Materiat korpusu

Typ dna

Kompatybilnos$¢ z kuchenkami
Mozliwos$¢ mycia w zmywarce
Zawartos¢ niklu

Zawarto$¢ manganu
Producent

Stal nierdzewna ferrytyczna 21/0 (21% Cr, 0% Ni)
Kapsutowe z wktadka ferromagnetyczna
Indukcyjna, gazowa, elektryczna, ceramiczna
Tak

0% (hipoalergiczna)

0%

YATO Professional Kitchen Equipment

oferta wa?na 3 dni



Zastosowanie w gastronomii

¢ Gotowanie zup, bulionéw i wywaru w kuchniach restauracyjnych

e Przygotowywanie sosow i potraw duszonych w duzych iloSciach

e Blanszowanie warzyw w obiektach cateringowych

¢ Gotowanie makarondw i kasz w kuchniach zbiorowego zywienia

¢ Przygotowywanie potraw jednogarnkowych w hotelach i pensjonatach

¢ Redukcje i zageszczanie ptynéw w gastronomii profesjonalnej

e Wykorzystanie na kuchenkach indukcyjnych w nowoczesnych kuchniach

Uzytkowanie i konserwacja

Pierwsze uzycie

Przed pierwszym wykorzystaniem nalezy umy¢ garnek w cieptej wodzie z detergentem, wyptukac i osuszy¢. Nie wymaga
dodatkowego sezonowania ani przygotowania powierzchni.

Kompatybilnos¢ z indukcja

Wkitadka ferromagnetyczna w dnie zapewnia petna funkcjonalno$¢ na ptytach indukcyjnych. Srednica 24 cm wspétpracuje ze
standardowymi polami grzewczymi o $rednicy 18-22 cm. Zaleca sie dopasowanie mocy ptyty do pojemnosci naczynia.

Mycie i przechowywanie

Garnek mozna my¢ w zmywarkach gastronomicznych w temperaturze do 85°C. Stal 21/0 wytrzymuje kontakt z detergentami
chlorowymi i alkalicznymi. Po myciu recznym zaleca sie osuszenie, aby unikng¢ osadéw wapiennych z twardej wody.

Zapobieganie przebarwieniom

Intensywne nagrzewanie moze powodowac teczowe przebarwienia na stali - nie wptywajg one na wtasciwosci uzytkowe. Mozna je

usuna¢ octem lub specjalistycznymi preparatami do stali nierdzewne;.
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