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Opis produktu

[Pojemnosé¢ 8,0 |

Materiat Stal 21/0

Typ dna Kapsutowe

Wymiary @ 28 x 13 cm

GARNEK NISKI Z POKRYWKA ZE STALI
NIERDZEWNE]J, 28x13 CM YG-00042 YATO

Cena brutto

Cena netto
Dostepnos¢

Czas wysyiki
Numer katalogowy
Kod producenta
Kod EAN
Producent
Materiat

Srednica [mm]
Grubos¢ dna [mm]
Grubos¢ scianki [mm]
Jednostka
Pojemnosc [L]

Wysokos$¢ [mm]

140,20 zt

113,98 zt

Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
3 dni

YG-00042

YG-00042
5906083860270
YATO

stal nierdzewna 21/0
280

5,6

0,8

SZT

8,0

130

|Garnek niski ze stali nierdzewnej 21/0 z pokrywka 28x13 cm YATO YG-00042

|Profesjonalny garnek gastronomiczny ze stali nierdzewnej 21/0 z dnem kapsutowym. Model o $rednicy 28 cm i wysokosci 13
cm zaprojektowano z mysla o intensywnej eksploatacji w kuchniach zawodowych.

oferta wa?na 3 dni
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Charakterystyka garnka gastronomicznego YATO

Stal nierdzewna 21/0 do zastosowan gastronomicznych

Materiat opracowany specjalnie dla gastronomii zawodowej. Przewodzi ciepto o0 30% efektywniej niz popularna stal 304, co przektada
sie na krétszy czas gotowania i nizsze zuzycie energii. Nie zawiera niklu ani manganu.

Dno kapsutowe z wktadka ferromagnetyczna

Konstrukcja wielowarstwowa z wktadka aluminiowg réwnomiernie rozprowadza ciepto po catej powierzchni spodu. Warstwa
ferromagnetyczna umozliwia uzytkowanie na ptytach indukcyjnych, elektrycznych, gazowych i ceramicznych.

Odpornos¢ mechaniczna i chemiczna

Grubsza $cianka stali zapewnia podwyzszong wytrzymatos¢ na uderzenia i zarysowania. Powierzchnia odporna na kwasy organiczne i
detergenty stosowane w zmywarkach przemystowych, co umozliwia intensywne szorowanie bez utraty wtasciwosci.

Masywne uchwyty nienagrzewajace sie

Solidne mocowanie uchwytéw wytrzymuje wielokrotne przenoszenie petnego naczynia. Konstrukcja minimalizuje przewodzenie
ciepta od korpusu, co zwieksza bezpieczenstwo podczas pracy w zawodowej kuchni.

Specyfikacja techniczna garnka YATO YG-00042

Model YG-00042

Srednica wewnetrzna 28 cm

Wysokos¢ Scianki 13 cm

Pojemnos¢ robocza 8,01

Materiat korpusu Stal nierdzewna 21/0 (ferrytyczna)

Typ dna Kapsutowe z wktadka ferromagnetyczng
Pokrywka w zestawie Tak, ze stali 21/0

Kompatybilnos$¢ z kuchenkami Indukcyjne, elektryczne, gazowe, ceramiczne
Mozliwos$¢ mycia w zmywarce Tak (zmywarki przemystowe)

Przeznaczenie Gastronomia profesjonalna

Zastosowanie garnka niskiego 28 cm w gastronomii

oferta wa?na 3 dni



¢ Gotowanie zup i bulionéw w $rednich porcjach

e Przygotowywanie soséw i podpraw w duzych iloSciach

e Duszenie warzyw i mies w restauracjach

¢ Gotowanie makarondw, pierogéw i klusek

¢ Blanszowanie warzyw przed dalszg obrébka

¢ Przygotowywanie potraw jednogarnkowych

¢ Redukcja soséw i wywardéw

e Podgrzewanie i utrzymywanie temperatury gotowych dan

Czym rézni sie stal 21/0 od popularnej stali 304?
Stal 21/0 (ferrytyczna) zawiera 21% chromu i 0% niklu, podczas gdy stal 304 (austenityczna) to stop 18% chromu i 10% niklu. Brak
niklu eliminuje ryzyko alergii pokarmowych, a wyzsza zawartos¢ chromu zwieksza odpornos¢ korozyjna. Struktura ferrytyczna

zapewnia lepsze przewodzenie ciepta, co jest kluczowe w garnkach gastronomicznych, gdzie liczy sie szybkos¢ i rbwnomiernos¢
nagrzewania.

Uzytkowanie i konserwacja garnka ze stali 21/0

Przed pierwszym uzyciem garnek nalezy wyptukac ciepta wodg z dodatkiem ptynu do naczyn, nastepnie osuszy¢. Stal 21/0 nie
wymaga sezonowania ani specjalnej preparacji.

Podczas gotowania zaleca sie stosowanie przyboru drewnianego lub silikonowego, cho¢ powierzchnia stali jest odporna na
zarysowania metalowymi tyzkami. Dno kapsutowe umozliwia gotowanie na srednich i niskich poziomach mocy, co wydtuza
zywotnos¢ naczynia i oszczedza energie.

Po uzyciu garnek mozna my¢ recznie lub w zmywarce przemystowej. Stal 21/0 jest odporna na detergenty alkaliczne
stosowane w gastronomii. W przypadku uporczywych zabrudzeh dopuszczalne jest uzycie gabek sciernych lub past
czyszczacych — materiat nie utraci wtasciwosci.

Jesli na powierzchni pojawia sie przebarwienia termiczne (teczowe naloty), mozna je usunag¢ octem lub specjalistycznym
srodkiem do stali nierdzewnej. Nie wptywaja one na funkcjonalno$¢ naczynia.

Produkty powigzane z garnkiem gastronomicznym
Do kompletu warto rozwazy¢ inne elementy linii YATO Professional Kitchen Equipment: garnki o réznych pojemnosciach,

rondle, patelnie ze stali 21/0 oraz pokrywki uniwersalne. Spéjny zestaw naczyn utatwia organizacje kuchni zawodowej i
zapewnia jednolitg jakos¢ wyposazenia.

oferta wa?na 3 dni


http://www.tcpdf.org

