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Opis produktu

|Pojemnoé¢ 18,3 |
Wymiary 36x18 cm
Materiat Stal 21/0

Typ dna Kapsutowe

Charakterystyka techniczna garnka gastronomicznego

GARNEK NISKI Z POKRYWKA ZE STALI
NIERDZEWNEJ 36x18 CM YG-00044 YATO

Cena brutto

Cena netto
Dostepnos¢

Czas wysyiki
Numer katalogowy
Kod producenta
Kod EAN
Producent
Pojemnosc [L]
Wysokos$¢ [mm]
Grubos¢ scianki [mm]
Materiat

Srednica [mm]

Grubos¢ dna [mm]

304,33 zt

247,42 zt

Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
3 dni

YG-00044

YG-00044
5906083860294
YATO

18,3

180

1,0

stal nierdzewna 21/0
360

5,8

Garnek niski z pokrywkg ze stali nierdzewnej 36x18 cm YATO YG-00044

|Garnek profesjonalny ze stali nierdzewnej 21/0 z dnem kapsutowym i pokrywka, przeznaczony do intensywnej pracy w
gastronomii. Kompatybilny z kuchenkami indukcyjnymi, gazowymi, elektrycznymi i ceramicznymi.

Stal nierdzewna 21/0 do zastosowan gastronomicznych

oferta wa?na 3 dni
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Materiat opracowany specjalnie dla gastronomii, przewodzacy ciepto o 30% skuteczniej niz standardowa stal 304. Brak niklu i
manganu eliminuje ryzyko migracji szkodliwych substancji do zywnosci. Grubsze Scianki utrzymujg temperature dtuzej, co wptywa na
efektywnos¢ energetyczna.

Dno kapsutowe z wktadka ferromagnetyczna
Wielowarstwowa konstrukcja dna réwnomiernie rozprowadza ciepto po catej powierzchni, minimalizujgc ryzyko przypalenia potraw.

Wktadka ferromagnetyczna umozliwia stosowanie na ptytach indukcyjnych oraz pozostatych typach kuchenek - gazowych,
elektrycznych i ceramicznych.

Odpornos¢ na intensywna eksploatacje

Podwyzszona odpornos$¢ mechaniczna stali 21/0 pozwala na czeste szorowanie i mycie w zmywarkach przemystowych. Materiat nie
reaguje z kwasami organicznymi i detergentami, zachowujgc wtasciwosci przez lata uzytkowania w warunkach profesjonalnych.

Masywne uchwyty z izolacja termiczna

Solidnie zamocowane uchwyty nie nagrzewaja sie podczas gotowania, zapewniajac bezpieczehstwo obstugi przy petnym obcigzeniu
garnka. Konstrukcja uchwytéw wytrzymuje wielokrotne podnoszenie naczynia o pojemnosci 18,3 litra.

Specyfikacja techniczna

Model

Producent

Srednica

Wysokos¢

Pojemnos¢

Materiat korpusu

Typ dna

Pokrywa

Kompatybilnos¢ z kuchenkami
Mozliwos¢ mycia w zmywarce
Przeznaczenie

Zastosowanie w gastronomii

YG-00044

YATO Professional Kitchen Equipment
36 cm

18 cm

18,31

Stal nierdzewna 21/0

Kapsutowe z wktadka ferromagnetyczna
Tak, ze stali nierdzewnej

Indukcyjna, gazowa, elektryczna, ceramiczna

Tak
Gastronomia profesjonalna

oferta wa?na 3 dni



¢ Gotowanie zup, bulionéw i rosotéw w duzych porcjach

¢ Przygotowywanie soséw i potraw duszonych

e Blanszowanie warzyw w kuchniach restauracyjnych

* Gotowanie makarondw i pierogéw w punktach gastronomicznych
e Podgrzewanie i utrzymywanie temperatury dan

¢ Przygotowywanie potraw jednogarnkowych w cateringu

¢ Gotowanie warzyw na parze z wykorzystaniem wktadéw

e Pasteryzacja i obrébka termiczna produktéw spozywczych

Uzytkowanie i konserwacja

Pierwsze uzycie

Przed pierwszym uzyciem nalezy umyc¢ garnek ciepta woda z detergentem, wyptukac i wysuszy¢. Stal 21/0 nie wymaga specjalnego
przygotowania ani wyparzania.

Mycie i przechowywanie

Garnek mozna my¢ w zmywarkach gastronomicznych. Dopuszczalne jest intensywne szorowanie - stal 21/0 jest odporna na
zarysowania i dziatanie detergentéw. Po umyciu warto wysuszy¢ naczynie, aby unikng¢ osadéw wapnia z wody.

Kompatybilnos¢ z indukcja

Wktadka ferromagnetyczna w dnie zapewnia petng kompatybilno$¢ z ptytami indukcyjnymi. Srednica 36 cm wymaga uzycia palnika
lub pola grzewczego o odpowiedniej wielkosSci - sprawdz, czy kuchenka obstuguje naczynia tego rozmiaru.

Seria YATO Professional Kitchen Equipment

Garnek stanowi czes¢ serii naczyn gastronomicznych YATO, zaprojektowanych do intensywnej pracy w restauracjach, hotelach
i punktach cateringowych. Wszystkie elementy serii wykonano ze stali 21/0 z dnami kapsutowymi.

oferta wa?na 3 dni
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