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Opis produktu

|Pojemnoé¢ 31,4 litra
Wymiary 40 x 25 cm

Materiat Stal 21/0

Charakterystyka garnka gastronomicznego YATO

GARNEK NISKI Z POKRYWKA ZE STALI
NIERDZEWNE]J 40x25 CM YG-00045 YATO

Cena brutto

Cena netto
Dostepnos¢
Numer katalogowy
Kod producenta
Kod EAN
Producent
Pojemnosc [L]
Wysokos$¢ [mm]
Grubos¢ Scianki [mm]
Materiat

Srednica [mm]

Grubos¢ dna [mm]

|Kompatybilnos¢ Wszystkie kuchenki

408,85 zt

332,40 zt

Chwilowo niedostepny — zapytaj o termin
YG-00045

YG-00045
5906083860300
YATO

31,4

250

1,0

stal nierdzewna 21/0
400

6,0

|Garnek niski gastronomiczny ze stali nierdzewnej 40x25 cm YATO YG-00045

|Garnek gastronomiczny niski z pokrywka przeznaczony do intensywnego uzytkowania w kuchniach profesjonalnych.
Wykonany ze stali nierdzewnej 21/0 z dnem kapsutowym zapewniajagcym réwnomierne rozprowadzanie ciepta.

oferta wa?na 3 dni
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Stal nierdzewna 21/0 do zastosowan gastronomicznych

Materiat opracowany dla potrzeb intensywnego uzytkowania w gastronomii. Przewodzi ciepto o 30% efektywniej niz standardowa stal
304, co przektada sie na szybsze i bardziej rownomierne gotowanie. Sktad stali nie zawiera niklu i manganu, eliminujac ryzyko
migracji tych pierwiastkéw do potraw.

Dno kapsutowe z wktadka ferromagnetyczna

Konstrukcja wielowarstwowa dna zapewnia réwnomierne rozprowadzanie ciepta po catej powierzchni, minimalizujac ryzyko
przypalania potraw. Wktadka ferromagnetyczna umozliwia uzytkowanie na kuchenkach indukcyjnych, elektrycznych, gazowych i
ceramicznych.

Odpornos¢ na warunki profesjonalnej kuchni

Podwyzszona odporno$¢ mechaniczna oraz chemiczna na kwasy organiczne i detergenty. Garnek mozna my¢ w zmywarce
przemystowej oraz intensywnie szorowac bez ryzyka uszkodzenia powierzchni. Grube Sciany utrzymuja temperature dtuzej niz
standardowe naczynia ze stali 304.

Masywne uchwyty nieprzewodzace ciepta

Solidne zamocowanie uchwytéw zapewnia stabilnos¢ podczas przenoszenia petnego naczynia. Konstrukcja uchwytéw minimalizuje
przewodzenie ciepta, co zwieksza bezpieczehstwo obstugi podczas gotowania.

Specyfikacja techniczna

Model YG-00045

Typ naczynia Garnek niski z pokrywka

Srednica 40 cm

Wysokos¢ 25 cm

Pojemnos¢ 31,4 litra

Materiat korpusu Stal nierdzewna 21/0

Typ dna Kapsutowe z wktadka ferromagnetyczna
Kompatybilnos¢ z kuchenkami Indukcyjna, elektryczna, gazowa, ceramiczna
Mozliwos$¢ mycia w zmywarce Tak

Przeznaczenie Profesjonalna gastronomia

oferta wa?na 3 dni



Zastosowanie w gastronomii

¢ Gotowanie zup i bulionéw w duzych iloSciach

¢ Przygotowywanie soséw i potraw jednogarnkowych

¢ Blanszowanie warzyw i przygotowywanie makaronéw

¢ Gotowanie potraw duszonych i gulaszéw

e Podgrzewanie i utrzymywanie temperatury przygotowanych potraw

e Przygotowywanie dan kuchni azjatyckiej wymagajgcych duzej pojemnosci
¢ Gotowanie ryzu i kasz w restauracjach i stotéwkach

¢ Przygotowywanie sktadnikéw do dalszej obrébki kulinarnej

Uzytkowanie i konserwacja garnka ze stali 21/0

Pierwsze uzycie

Przed pierwszym uzyciem nalezy umy¢ garnek cieptg wodga z detergentem, wyptukac i osuszy¢. Zaleca sie zagotowanie wody w
naczyniu w celu usuniecia ewentualnych pozostatosci z procesu produkcyjnego.

Mycie i konserwacja

Garnek mozna my¢ recznie lub w zmywarce przemystowej. W przypadku uporczywych zabrudzen dopuszczalne jest uzycie gabek
szorujgcych i srodkéw sciernych. Po umyciu zaleca sie doktadne osuszenie w celu zapobiegania powstawaniu osadéw wapiennych.

Kompatybilnos¢ z kuchenkami indukcyjnymi

Wktadka ferromagnetyczna w dnie umozliwia sprawne dziatanie na ptytach indukcyjnych. Srednica dna 40 cm wymaga uzycia
palnika lub strefy grzewczej o odpowiedniej wielkosci dla optymalnej efektywnosci energetyczne;j.

Bezpieczenstwo termiczne

Mimo nieprzewodzgcych uchwytéw, przy dtugotrwatym gotowaniu zaleca sie uzywanie rekawic kuchennych. Pokrywka i brzegi
garnka nagrzewajg sie podczas uzytkowania.
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