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P GARNEK SREDNI Z POKRYWKA 25X18 9L
- YG-00046 YATO

< |
S Cena brutto 130,96 zt
Cena netto 106,47 zt
Dostepnos¢ Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
Czas wysyiki 3 dni
Numer katalogowy YG-00046
Kod producenta YG-00046
Kod EAN 5906083052330
Producent YATO

Opis produktu

|Garnek sredni z pokrywka 25x18 cm 9L YATO YG-00046

Garnek gastronomiczny ze stali nierdzewnej 201 z dnem kapsutowym o grubosci 3,8 mm. Konstrukcja przystosowana do
intensywnego uzytkowania w kuchniach profesjonalnych, kompatybilna ze wszystkimi typami kuchenek, w tym indukcyjnymi.

IPojemnosc 9 litrow
Wymiary @25 x 18 cm
Materiat Stal nierdzewna 201

Grubos$¢ dna 3,8 mm

Charakterystyka garnka gastronomicznego YATO

Dno kapsutowe 3,8 mm

Wielowarstwowa konstrukcja dna z wktadka ferromagnetyczng zapewnia réwnomierne rozprowadzenie ciepta po catej powierzchni.
Grubos¢ 3,8 mm eliminuje punkty przegrzania i redukuje ryzyko przypalania potraw, co ma znaczenie przy dtugotrwatym gotowaniu

soséw czy duszeniu.
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Stal nierdzewna 201 do gastronomii
Materiat odporny na korozje i uszkodzenia mechaniczne, dopuszczony do kontaktu z zywnoscia. Stal 201 charakteryzuje sie

zawartoscig manganu, co zwieksza jej twardo$¢ przy zachowaniu wtasciwosci antykorozyjnych wymaganych w profesjonalnych
kuchniach.

Kompatybilnos¢ ze wszystkimi kuchenkami
Wktadka ferromagnetyczna w dnie umozliwia uzytkowanie na kuchenkach indukcyjnych, elektrycznych, gazowych i ceramicznych.

Nie wymaga zakupu dedykowanych naczyn przy zmianie typu kuchenki, co ma znaczenie w zmieniajgcym sie wyposazeniu
gastronomii.

Masywne uchwyty z izolacja termiczna

Uchwyty zaprojektowane z mysla o intensywnym uzytkowaniu — konstrukcja zapobiega ich rozchwianiu i odksztatceniu. Wtasciwosci
izolacyjne ograniczajg nagrzewanie sie, co zwieksza bezpieczenstwo podczas pracy z petnym garnkiem o wadze kilku kilograméw.

Specyfikacja techniczna

Model YG-00046

Kod EAN 5906083052330
Producent YATO

Pojemnos¢ 9 litrow

Srednica 250 mm

Wysokos¢ 180 mm

Materiat korpusu Stal nierdzewna 201
Grubos¢ dna 3,8 mm (dno kapsutowe)
Grubos¢ Scianki 1 mm

Typ kuchenki Indukcyjna, elektryczna, gazowa, ceramiczna
Wyposazenie Pokrywka w zestawie

Zastosowanie w gastronomii

¢ Gotowanie zup, bulionéw i rosotéw w duzych porcjach

¢ Przygotowywanie soséw wymagajacych diugiego gotowania

e Duszenie miesa, warzyw i potraw jednogarnkowych

¢ Gotowanie makaronéw, pierogéw i klusek w wiekszych ilosciach
¢ Blanszowanie warzyw przed dalszg obrébka
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¢ Przygotowywanie kompotéw i napojéw cieptych
e Gotowanie na parze z uzyciem wktadu sitowego
e Przechowywanie i transport przygotowanych potraw

Pojemnos¢ 9 litrow — dla jakich zastosowan
Garnek o tej pojemnosci wystarcza do przygotowania 30-40 porcji zupy lub 4-5 kg makaronu. Srednica 25 cm zapewnia wygodna

powierzchnie roboczg, a wysokos¢ 18 cm ogranicza parowanie przy dtugotrwatym gotowaniu. Proporcje sprawiajg, ze garnek zajmuje
jedno pole grzewcze na standardowej kuchence gastronomiczne;j.

Uzytkowanie i konserwacja

Przed pierwszym uzyciem nalezy umy¢ garnek cieptg wodg z detergentem i osuszy¢. Stal nierdzewna 201 wymaga unikania
dtugotrwatego kontaktu z substancjami silnie kwasnymi lub solnymi — po gotowaniu takich potraw nalezy oprézni¢ garnek i
umy¢ go w ciggu godziny.

Dno kapsutowe nie wymaga specjalnej pielegnacji, ale nalezy unika¢ gwattownego schtadzania rozgrzanego garnka woda —
moze to doprowadzi¢ do odksztatcenia warstw dna. Zaleca sie mycie reczne lub w zmywarkach gastronomicznych w
temperaturze do 70°C.

Uchwyty mocowane sg na state do korpusu — w przypadku obluzowania nalezy sprawdzi¢ stan nitéw. Pokrywka powinna by¢
przechowywana osobno lub odwrécona na garnku, aby zapewni¢ cyrkulacje powietrza i unikng¢ nieprzyjemnych zapachoéw.

Kompatybilnos¢ z kuchenkami indukcyjnymi

Whktadka ferromagnetyczna w dnie wymaga srednicy pola indukcyjnego min. 14-16 cm dla stabilnej pracy. Garnek o srednicy 25 cm
wspotpracuje z wiekszoscig kuchenek indukcyjnych gastronomicznych. Przy pierwszym uzyciu na indukcji nalezy stopniowo
zwieksza¢ moc, aby system rozpoznat naczynie i unikng¢ btedéw typu ,brak naczynia".

Produkty powigzane

Do kompletu warto rozwazy¢: chochle gastronomiczng ze stali nierdzewnej, wktad sitowy do gotowania na parze (Srednica 24
cm), tyzke cedzakowgq oraz szczotke do czyszczenia naczyh stalowych. Dla petnego zestawu garnkéw gastronomicznych YATO
dostepne sg modele o pojemnosciach 5L, 12L i 16L.
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