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& GARNEK SREDNI Z POKRYWKA 30X20 14L
' YG-00047 YATO

—
Cena brutto 160,97 zt
Cena netto 130,87 zt
Dostepnos¢ Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
Czas wysyiki 3 dni
Numer katalogowy YG-00047
Kod producenta YG-00047
Kod EAN 5906083052347
Producent YATO

Opis produktu

|Garnek gastronomiczny YATO YG-00047 z pokrywka 30x20 cm 14L

IGarnek $redni z pokrywka o pojemnosci 14 litréw, przeznaczony do intensywnej pracy w kuchniach gastronomicznych.
Wykonany ze stali nierdzewnej 201 z dnem kapsutowym, kompatybilny ze wszystkimi typami kuchenek, w tym indukcyjnymi.

IPojemnosé¢ 14 litrow
Wymiary @ 30 cm, wys. 20 cm
IMateriat Stal nierdzewna 201

Grubos$¢ dna 3,8 mm

Charakterystyka garnka gastronomicznego YATO

Dno kapsutowe 3,8 mm z wkiadka ferromagnetyczna

Wielowarstwowa konstrukcja dna zapewnia rGwnomierne rozprowadzanie ciepta po catej powierzchni, eliminujgc lokalne przegrzania.
Wktadka ferromagnetyczna umozliwia uzytkowanie na kuchenkach indukcyjnych. Grubos¢ 3,8 mm zwieksza akumulacje ciepta, co
przektada sie na oszczednos¢ energii i stabilno$¢ temperatury podczas gotowania.
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Stal nierdzewna 201 do zastosowanh gastronomicznych

Materiat odporny na korozje, kwasy spozywcze i mechaniczne uszkodzenia. Stal 201 charakteryzuje sie zwiekszong zawartoscia

manganu, co zapewnia trwato$¢ w warunkach intensywnego uzytkowania profesjonalnego. Scianka o gruboéci 1 mm tgczy

wytrzymatos¢ z efektywnym przewodzeniem ciepta.

Pojemnos¢ 14 litréw dla srednich partii potraw

Rozmiar dostosowany do przygotowywania zup, soséw, blanszowania warzyw i gotowania na parze w srednich iloSciach. Proporcje

garnka (Srednica 30 cm, wysokos¢ 20 cm) utatwiajg mieszanie i kontrole zawartosci podczas gotowania. Odpowiedni dla restauracji,

stotéwek i cateringu.

Masywne uchwyty nienagrzewajace sie

Solidnie nitowane uchwyty zapewniajg bezpieczny chwyt podczas przenoszenia petnego garnka. Konstrukcja minimalizuje

przewodzenie ciepta, co redukuje ryzyko poparzen. Wzmocnione mocowanie wytrzymuje wielokrotne obcigzenia przy intensywnym

uzytkowaniu.

Specyfikacja techniczna

Model

Kod EAN
Producent
Pojemnos¢
Srednica
Wysokos¢
Materiat korpusu
Grubos¢ dna
Grubos¢ Scianki
Typ dna
Kompatybilnos¢ z kuchenkami
Wyposazenie

Zastosowanie w gastronomii

YG-00047

5906083052347

YATO Professional Kitchen Equipment
14 litréw

300 mm

200 mm

Stal nierdzewna 201

3,8 mm (dno kapsutowe)

1 mm

Kapsutowe z wktadka ferromagnetyczng
Indukcyjne, gazowe, elektryczne, ceramiczne
Pokrywka ze stali nierdzewnej

¢ Przygotowywanie zup i bulionéw w Srednich ilosciach
¢ Gotowanie soséw, demi-glace i redukcji
* Blanszowanie warzyw przed dalszg obrébka
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¢ Gotowanie makarondw, pierogéw i klusek

¢ Przygotowywanie kompotéw i syropdw

e Podgrzewanie i utrzymywanie temperatury potraw
¢ Gotowanie na parze z uzyciem wktadu

e Sterylizacja drobnego sprzetu kuchennego

Kompatybilnos¢ z kuchenkami indukcyjnymi
Wktadka ferromagnetyczna w dnie umozliwia bezposrednie wykorzystanie na ptytach indukcyjnych. Przed pierwszym uzyciem nalezy

sprawdzi¢, czy $rednica dna (30 cm) odpowiada rozmiarom pola grzejnego dostepnego w kuchence. Wiekszos$¢ profesjonalnych
kuchenek indukcyjnych obstuguje naczynia o tej srednicy.

Uzytkowanie i konserwacja garnka ze stali nierdzewnej

Przed pierwszym uzyciem garnek nalezy umy¢ ciepta woda z detergentem i doktadnie optukaé. Podczas gotowania zaleca sie
stosowanie narzedzi drewnianych lub silikonowych, aby unikngé zarysowan powierzchni wewnetrznej.

Po kazdym uzyciu garnek nalezy my¢ w cieptej wodzie ze Srodkiem do naczyh. W przypadku uporczywych zabrudzeh mozna
zastosowac paste do czyszczenia stali nierdzewnej. Unika¢ dtugotrwatego moczenia w wodzie z solg, co moze prowadzi¢ do

przebarwien.

Garnek mozna my¢ w zmywarkach przemystowych. Po umyciu zaleca sie wytarcie do sucha, aby zapobiec powstawaniu
nalotéw wapiennych. Nie nalezy stosowac Sciernych gabek ani proszkéw, ktére moga uszkodzi¢ powierzchnie.

Dno kapsutowe - zasada dziatania
Dno kapsutowe sktada sie z kilku warstw metali o réznych wtasciwosciach przewodzenia ciepta. Warstwa aluminiowa lub miedziana w

srodku szybko rozprowadza ciepto, podczas gdy zewnetrzne warstwy ze stali zapewniajg trwatos¢ i kompatybilnos¢ z indukcja. Taka
konstrukcja eliminuje punkty gorgce i umozliwia gotowanie na nizszych temperaturach.

Produkty powigzane

Do garnka YATO YG-00047 pasujg wktady do gotowania na parze o Srednicy 30 cm, cedzaki ze stali nierdzewnej oraz pokrywki
uniwersalne. Warto rozwazy¢ zakup termometru kulinarnego do kontroli temperatury podczas gotowania zup i soséw.
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