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& GARNEK SREDNI Z POKRYWKA 32X22 17L
1 ' YG-00048 YATO

—
Cena brutto 177,40 zt
Cena netto 144,23 zt
Dostepnos¢ Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
Czas wysyiki 3 dni
Numer katalogowy YG-00048
Kod producenta YG-00048
Kod EAN 5906083052354
Producent YATO

Opis produktu

|Garnek gastronomiczny sredni z pokrywkg 32x22 cm 17L YATO YG-00048

Garnek gastronomiczny ze stali nierdzewnej 201 z dnem kapsutowym, przeznaczony do intensywnej pracy w kuchniach
profesjonalnych. Konstrukcja umozliwia gotowanie na wszystkich typach kuchenek, w tym indukcyjnych.

IPojemnoé¢ 17 litréw
Wymiary @ 320 X 220 mm
Materiat Stal nierdzewna 201

Grubos$¢ dna 3,8 mm

Charakterystyka garnka gastronomicznego YATO

Dno kapsutowe 3,8 mm

Wielowarstwowa konstrukcja dna z wktadka ferromagnetyczng zapewnia réwnomierne rozprowadzanie ciepta po catej powierzchni.
Grubos¢ 3,8 mm eliminuje lokalne przegrzanie i zmniejsza ryzyko przypalania potraw, co ma znaczenie przy dtugotrwatym gotowaniu
zup, sosow i dan jednogarnkowych.
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Kompatybilnos¢ z ptytami indukcyjnymi

Wktadka ferromagnetyczna w dnie umozliwia stosowanie garnka na kuchenkach indukcyjnych, elektrycznych, gazowych i

ceramicznych. Rozwigzanie uniwersalne dla réznych typédw wyposazenia kuchni gastronomicznej bez koniecznosci dobierania

osobnych zestawdéw naczyn.

Stal nierdzewna 201

Stal nierdzewna 201 to stop o podwyzszonej zawarto$ci manganu, stosowany w gastronomii ze wzgledu na odpornos¢ na korozje i

uszkodzenia mechaniczne. Grubos¢ Scianki 1 mm zapewnia sztywnos¢ konstrukcji przy zachowaniu odpowiedniej przewodnosci

cieplnej.

Uchwyty odporne na nagrzewanie

Masywne uchwyty z materiatu o niskiej przewodnosci cieplnej pozostaja chtodne podczas gotowania. Solidne mocowanie metodag

nitowania gwarantuje stabilno$¢ przy przenoszeniu petnego garnka o wadze przekraczajacej 17 kg.

Specyfikacja techniczna

Model

Kod EAN

Marka
Pojemnos¢
Srednica
Wysokos¢
Materiat korpusu
Grubos¢ dna
Grubos¢ Scianki
Pokrywka
Kompatybilnos¢
Przeznaczenie

Zastosowanie w gastronomii

YG-00048

5906083052354

YATO Professional Kitchen Equipment
17 litréw

320 mm

220 mm

Stal nierdzewna 201

3,8 mm (konstrukcja kapsutowa)
1 mm

Tak, w zestawie

Indukcja, gaz, elektryka, ceramika
Gastronomia profesjonalna

¢ Gotowanie zup i bulionéw w duzych iloSciach

¢ Przygotowywanie soséw i podpraw wymagajgcych dtugiego duszenia

¢ Gotowanie makaronéw, pierogéw i innych produktéw w wodzie

e Blanszowanie warzyw w restauracjach i cateringach
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¢ Dania jednogarnkowe typu gulasze i potrawy duszone

¢ Przygotowywanie wktadéw do potraw na bazie rosotéw

¢ Gotowanie na parze z wykorzystaniem wktadéw sitowych
e Przechowywanie i transport gotowych potraw

Wskazowki dotyczace uzytkowania
Przed pierwszym uzyciem garnek nalezy umy¢ cieptg woda z ptynem do naczyn i wysuszy¢. Stal nierdzewna 201 moze wykazywac
nieznaczne przebarwienia po intensywnym uzytkowaniu — sg to naturalne zmiany koloru, ktére nie wptywaja na wtasciwosci

uzytkowe. Do czyszczenia stosowac srodki przeznaczone do stali nierdzewnej, unika¢ myjek druciakéw mogacych zarysowac
powierzchnie. Garnek mozna my¢ w zmywarkach przemystowych.

Dobér pojemnosci garnka gastronomicznego
Pojemnosé¢ 17 litréw odpowiada przygotowywaniu positkéw dla grup 20-30 oséb w zaleznosci od rodzaju dania. Srednica 32 cm

umozliwia swobodne mieszanie zawartosci, co ma znaczenie przy przygotowywaniu gestych soséw i potraw wymagajacych czestego
mieszania. Wysokos$¢ 22 cm zapewnia odpowiednig przestrzen dla produktéw gotowanych w wodzie z uwzglednieniem wrzenia.

Produkty powigzane

Do garnkéw gastronomicznych YATO pasujg: chochle i tyzki kuchenne ze stali nierdzewnej, wktady sitowe do gotowania na
parze, pokrywki uniwersalne oraz podstawki i stojaki do przechowywania naczyh gastronomicznych.
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