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- GARNEK SREDNI Z POKRYWKA 36X24 24L
YG-00049 YATO

-
Cena brutto 196,14 zt
Cena netto 159,46 zt
Dostepnos¢ Chwilowo niedostepny — zapytaj o termin
Numer katalogowy YG-00049
Kod producenta YG-00049
Kod EAN 5906083052361
Producent YATO

Opis produktu

|Garnek gastronomiczny ze stali nierdzewnej 36x24 cm, 24 litry z pokrywka YATO
YG-00049

Garnek gastronomiczny ze stali nierdzewnej 201 przeznaczony do intensywnego uzytkowania w kuchniach profesjonalnych.
Dno kapsutowe o grubosci 3,8 mm zapewnia rGwnomierne rozprowadzanie ciepta, a kompatybilnos¢ ze wszystkimi rodzajami
kuchenek, w tym indukcyjnymi, zwieksza uniwersalnos$¢ zastosowania.

|Pojemnos¢ 24 litry

Wymiary @360 X 240 mm

|Materiat Stal nierdzewna 201

Grubos$¢ dna 3,8 mm

Charakterystyka garnka gastronomicznego YATO

Dno kapsutowe 3,8 mm

Wielowarstwowa konstrukcja dna z wktadka ferromagnetyczng zapewnia réwnomierne nagrzewanie catej powierzchni. Grubos¢ 3,8
mm eliminuje punkty przegrzania i redukuje ryzyko przypalania potraw, co przektada sie na lepszg kontrole procesu gotowania oraz
oszczednos¢ energii.
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Kompatybilnos¢ ze wszystkimi kuchenkami

Wktadka ferromagnetyczna w dnie umozliwia uzywanie garnka na ptytach indukcyjnych, gazowych, elektrycznych i ceramicznych.
Uniwersalno$¢ zastosowania pozwala na elastyczne planowanie wyposazenia kuchni bez koniecznosci dopasowywania naczyh do
konkretnego Zrédta ciepta.

Stal nierdzewna 201

Stal nierdzewna 201 charakteryzuje sie odpornoscia na korozje i uszkodzenia mechaniczne w warunkach intensywnego uzytkowania
gastronomicznego. Grubos¢ scianki 1 mm gwarantuje trwatos¢ konstrukcji przy zachowaniu odpowiedniej przewodnosci cieplnej.

Masywne uchwyty nienagrzewajace sie

Solidnie zamocowane uchwyty wykonane z materiatu o niskiej przewodnosci cieplnej pozostaja chtodne podczas gotowania.
Wzmocnione mocowanie zapewnia bezpieczenstwo podczas przenoszenia petnego naczynia i eliminuje ryzyko poluzowania sie w

trakcie eksploatacji.

Specyfikacja techniczna

Model

Marka
Pojemnos¢
Srednica
Wysokos¢
Materiat
Grubos¢ dna
Grubos¢ Scianki
Rodzaj kuchenek
Pokrywka

EAN

Zastosowanie w gastronomii

YG-00049

YATO Professional Kitchen Equipment
24 litry

360 mm

240 mm

Stal nierdzewna 201

3,8 mm (dno kapsutowe)

1 mm

Indukcyjna, gazowa, elektryczna, ceramiczna
Tak, w zestawie

5906083052361

¢ Gotowanie zup, bulionéw i wywaru w duzych ilosciach
¢ Przygotowywanie dan jednogarnkowych dla grup
¢ Gotowanie makarondw, pierogdéw i klusek

e Blanszowanie warzyw w restauracjach i cateringach
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¢ Przygotowywanie sosow i potraw duszonych

e Gotowanie kompotéw i przetworédw w kuchniach przemystowych
e Przechowywanie i transport gotowych potraw

e Podgrzewanie duzych porcji w systemie bain-marie

Uzytkowanie i konserwacja

Pierwsze uzycie

Przed pierwszym uzyciem garnek nalezy doktadnie umy¢ ciepta wodga z ptynem do mycia naczyn, wyptukac i wysuszy¢. Zaleca sie
wstepne zagotowanie wody, aby usung¢ ewentualne pozostatosci z procesu produkgcji.

Czyszczenie stali nierdzewnej

Garnek mozna my¢ recznie lub w zmywarce przemystowej. W przypadku uporczywych zabrudzen stosowac srodki przeznaczone do
stali nierdzewnej. Unika¢ uzywania myjek druciakéw, ktére moga porysowac powierzchnie. Po umyciu wytrze¢ do sucha, aby
zapobiec powstawaniu plam wapiennych.

Kompatybilnos¢ z ptytami indukcyjnymi

Srednica dna 360 mm wymaga ptyty indukcyjnej o odpowiednio duzej strefie grzewczej. Przed zakupem warto sprawdzié
maksymalnga Srednice naczyn obstugiwanych przez posiadang kuchenke. W przypadku mniejszych stref grzewczych garnek bedzie
dziatat, ale efektywnos$¢ nagrzewania moze by¢ ograniczona do obszaru objetego polem indukcyjnym.

Produkty powigzane

Do kompleksowego wyposazenia kuchni gastronomicznej warto rozwazy¢ inne garnki z serii YATO Professional Kitchen
Equipment o réznych pojemnosciach, patelnie ze stali nierdzewnej oraz akcesoria takie jak chochle, cedzaki i pokrywki

wymienne.
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