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o GARNEK SREDNI Z POKRYWKA 40X26 32L
YG-00051 YATO

g

Cena brutto 258,31 zt

Cena netto 210,01 zt

Dostepnos¢ Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
Czas wysyiki 3 dni

Numer katalogowy YG-00051

Kod producenta YG-00051

Kod EAN 5906083052385

Producent YATO

Opis produktu

|Garnek gastronomiczny ze stali nierdzewnej 40x26 cm, 32 litry YATO YG-00051

IGarnek s$redni z pokrywka przeznaczony do intensywnej pracy w kuchniach profesjonalnych. Wykonany ze stali nierdzewnej
201 z dnem kapsutowym zapewniajgcym réwnomierne rozprowadzanie ciepta na wszystkich typach kuchenek, w tym
lindukcyjnych.

|Pojemnos¢ 32 litry

Wymiary @ 40 cm X 26 cm

|Materiat Stal nierdzewna 201

Grubos$¢ dna 3,8 mm

Charakterystyka garnka gastronomicznego YATO

Dno kapsutowe z wktadka ferromagnetyczna

Konstrukcja wielowarstwowa o grubosci 3,8 mm zapewnia réwnomierne rozprowadzanie ciepta po catej powierzchni dna, eliminujac
lokalne przegrzania. Wktadka ferromagnetyczna umozliwia uzytkowanie na kuchenkach indukcyjnych, gazowych, elektrycznych i
ceramicznych. Zwieksza efektywnos$¢ energetyczng procesu gotowania.
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Stal nierdzewna 201 do zastosowan gastronomicznych
Material odporny na korozje i dziatanie kwaséw spozywczych, charakteryzujacy sie tatwoscig w utrzymaniu czystosci. Grubos¢ Scianki

1 mm zapewnia sztywno$¢ konstrukcji przy zachowaniu optymalnej masy garnka. Stal 201 spetnia wymagania dla kontaktu z
zywnoscig w profesjonalnym uzytkowaniu.

Masywne uchwyty nienagrzewajace sie
Solidnie nitowane uchwyty wykonane z materiatu o niskiej przewodnosci cieplnej pozostajg chtodne podczas gotowania.

Ergonomiczny ksztatt zapewnia pewny chwyt nawet przy petnym obcigzeniu garnka. Wzmocnione mocowanie gwarantuje stabilnos¢
przy wieloletnim uzytkowaniu w warunkach gastronomicznych.

Pojemnos¢ 32 litréw dla duzych partii potraw

Wymiary 40 cm $rednicy i 26 cm wysokosci pozwalajg na jednoczesne przygotowanie duzych ilosci zup, soséw czy gulaszow.
Proporcje garnka utatwiajg mieszanie i kontrole procesu gotowania. Pojemnos$¢ dostosowana do potrzeb restauracji, stotowek i
cateringu.

Specyfikacja techniczna

Model YG-00051

Kod EAN 5906083052385
Producent YATO
Pojemnos¢ 32 litry
Srednica 400 mm
Wysokos¢ 260 mm

Materiat korpusu Stal nierdzewna 201

Grubos¢ Scianki 1 mm

Grubos¢ dna

Typ dna

Kompatybilno$¢ z kuchenkami
Wyposazenie

Przeznaczenie

Zastosowanie w gastronomii

3,8 mm (konstrukcja kapsutowa)

Kapsutowe z wktadka ferromagnetyczna
Indukcyjna, gazowa, elektryczna, ceramiczna
Pokrywka ze stali nierdzewnej

Gastronomia profesjonalna

¢ Przygotowywanie zup i bulionéw w duzych iloSciach
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¢ Gotowanie gulaszéw, potraw jednogarnkowych i dan miesnych
¢ Blanszowanie warzyw i pasteryzacja przetworéw

¢ Przygotowywanie soséw i podstaw kulinarnych

¢ Gotowanie makarondw, pierogéw i klusek na duza skale

e Podgrzewanie i utrzymywanie temperatury gotowych potraw

¢ Przygotowywanie potraw metodg sous-vide w kapieli wodnej

¢ Gotowanie warzyw korzeniowych i ziemniakéw

Uzytkowanie i konserwacja garnka ze stali nierdzewnej

Pierwsze uzycie

Przed pierwszym uzyciem nalezy umyc¢ garnek cieptg woda z ptynem do naczyn, wyptukac i doktadnie wysuszy¢. Zaleca sie
zagotowanie wody w garnku, co usunie ewentualne pozostatosci po procesie produkcyjnym i przygotuje powierzchnie do kontaktu z

Zywnoscia.

Czyszczenie i przechowywanie

Garnek mozna my¢ recznie lub w zmywarce przemystowej. Uporczywe zabrudzenia usuwa sie gabka z niewielka iloscig pasty do
czyszczenia stali nierdzewnej. Nalezy unikac drucianych myjek, ktére moga porysowac powierzchnie. Po umyciu garnek nalezy
doktadnie wysuszy¢, aby zapobiec powstawaniu przebarwien. Przechowywa¢ w suchym miejscu, najlepiej z lekko uchylong pokrywka
dla zapewnienia cyrkulacji powietrza.

Weryfikacja kompatybilnosci z kuchenka indukcyjna

Obecnos¢ wkiadki ferromagnetycznej mozna sprawdzi¢ magnesem - jesli przywiera do dna garnka, naczynie nadaje sie do uzytku na
ptycie indukcyjnej. Srednica dna 40 cm wymaga kuchenki z odpowiednio duza strefg grzewczg lub mozliwoscig taczenia pdl
grzejnych.

Produkty powigzane

Do kompleksowego wyposazenia kuchni gastronomicznej warto rozwazy¢ garnki YATO o innych pojemnosciach z tej same;j
serii, zachowujgce identyczne parametry konstrukcyjne i materiatowe. Uzupetnieniem moga by¢ durszlaki ze stali nierdzewnej,
chochle gastronomiczne oraz pokrywki zamienne.
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