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« ==  GARNEK SREDNI Z POKRYWKA 50X30 58L
| YG-00052 YATO

Cena brutto 354,44 zt

Cena netto 288,16 zt

Dostepnos¢ Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
Czas wysyiki 3 dni

Numer katalogowy YG-00052

Kod producenta YG-00052

Kod EAN 5906083052392

Producent YATO

Opis produktu

|Garnek gastronomiczny 58L YATO YG-00052 ze stalg 201 i dnem kapsutowym

Garnek Sredni z pokrywka o pojemnosci 58 litréw, przeznaczony do intensywnej pracy w kuchniach profesjonalnych.
Konstrukcja ze stali nierdzewnej 201 z dnem kapsutowym zapewnia réwnomierne rozprowadzanie ciepta i kompatybilnos¢ ze
wszystkimi zrédtami ciepta, w tym indukcja.

|Pojemnos¢ 58 litrow

\Wymiary @500 X 300 mm

IMateriat Stal 201

Grubos$c¢ dna 4,2 mm

Charakterystyka garnka gastronomicznego YATO

Dno kapsutowe 4,2 mm z wkiadka ferromagnetyczna

Konstrukcja wielowarstwowa dna gwarantuje rownomierne rozprowadzanie ciepta po catej powierzchni, eliminujgc gorace punkty i
redukujac ryzyko przypalania potraw. Wktadka ferromagnetyczna umozliwia uzycie na kuchenkach indukcyjnych, elektrycznych,
gazowych i ceramicznych.
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Stal nierdzewna 201 do gastronomii

Materiat odporny na korozje i uszkodzenia mechaniczne, spetniajagcy wymagania sanitarne dla branzy gastronomicznej. Stal 201
charakteryzuje sie dobrag przewodnoscig cieplng i tatwoscig utrzymania czystosci, co ma znaczenie przy intensywnym uzytkowaniu.

Pojemnos¢ 58 litréow dla duzych partii

Wymiary 500 mm Srednicy i 300 mm wysokosci pozwalajg na przygotowanie duzych ilosci potraw w jednym cyklu gotowania.
Proporcje garnka umozliwiaja efektywne mieszanie i kontrole procesu gotowania przy zachowaniu stabilnosci termiczne;j.

Masywne uchwyty z izolacja termiczna

Solidnie zamocowane uchwyty zaprojektowane z mysla o bezpieczenstwie podczas przenoszenia petnego garnka. Konstrukcja
minimalizuje przewodzenie ciepta, co ogranicza ryzyko oparzen podczas pracy w intensywnym srodowisku kuchennym.

Specyfikacja techniczna

Model

Marka
Pojemnos¢
Srednica
Wysokos¢
Materiat
Grubos¢ dna
Grubos¢ Scianki
Typ dna
Kompatybilnos$¢
Wyposazenie
Kod EAN

Zastosowanie w gastronomii

YG-00052

YATO Professional Kitchen Equipment
58 litréw

500 mm

300 mm

Stal nierdzewna 201

4,2 mm (konstrukcja kapsutowa)

1,2 mm

Kapsutowe z wktadka ferromagnetyczna
Indukcja, gaz, ptyty elektryczne, ceramiczne
Pokrywka w zestawie

5906083052392

¢ Przygotowywanie zup i bulionéw w duzych ilosciach

¢ Gotowanie warzyw i ziemniakéw dla obstugi grupowe;j

¢ Blanszowanie produktéw w procesie przygotowania potraw
¢ Gotowanie makarondw i kasz dla duzej liczby porcji

¢ Przygotowywanie soséw i dan jednogarnkowych
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¢ Gotowanie na parze z uzyciem wktadéw perforowanych
e Obrébka termiczna produktéw w procesie konserwacji
e Podgrzewanie i utrzymywanie temperatury gotowych potraw

Kompatybilnos¢ z kuchenkami indukcyjnymi
Wktadka ferromagnetyczna w dnie umozliwia uzycie na ptytach indukcyjnych. Przed zakupem nalezy sprawdzi¢ maksymalnag

Srednice pola grzejnego kuchenki — garnek o srednicy 500 mm wymaga odpowiednio duzego palnika lub strefy indukcyjnej. W
przypadku mniejszych pol grzejnych mozliwe jest nieréwnomierne nagrzewanie.

Konserwacja i utrzymanie czystosci

Stal nierdzewna 201 wymaga regularnego czyszczenia z uzyciem neutralnych detergentéw. Po zakonczeniu pracy nalezy
usunad resztki potraw i wyptukad garnek ciepta woda. W przypadku osadéw mozna zastosowac srodki do czyszczenia stali
nierdzewnej.

Dno kapsutowe nie wymaga specjalnej pielegnacji, jednak nalezy unika¢ gwattownych zmian temperatury, ktére moga
wptyngc¢ na wtasciwosci przewodzenia ciepta. Nie zaleca sie mycia w zmywarkach przemystowych bez wczesniejszego
usuniecia zanieczyszczen organicznych.

Uchwyty nalezy regularnie kontrolowac¢ pod katem stabilnosci mocowania. W przypadku poluzowania nalezy dokreci¢
elementy ztaczne, co zapewni bezpieczne uzytkowanie podczas przenoszenia petnego garnka.

Produkty uzupetniajgce
Do garnka mozna dokupi¢ wktady perforowane do gotowania na parze, pokrywki zapasowe oraz szczypce i tyzki o

odpowiedniej dtugosci do bezpiecznej obstugi gtebokich naczyn. Zaleca sie réwniez zastosowanie podktadek ochronnych przy

przechowywaniu w celu unikniecia zarysowan.
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